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Ce sont des produits de qualité, des hommes et un savoir-faire,

DEPUIS

1988
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DES CREATIONS ORIGINALES,

GASTRONOMIQUES & VARIEES

« créées par le maitre artisan glacier : Stéphane Vindret

* une variété de saveurs subtiles et généreuses en
intensité pour les palais les plus avertis

UNE FABRICATION EXPERTE & ARTISANALE

« des pdtissiers expérimentés & chaque poste de fravail
pour une fabrication artisanale soignée

* une maturation de 24 heures minimum pour une fexture
onctueuse et un golt intense

DEPUIS PLUS DE 30 ANS,

nos PRODUITS sont eLasorEs
EXCLUSIVEMENT Au

CCEUR DES ALPES
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UNE PRESERVATION OPTIMUM

 des bacs spatulés a la main pour un travail soigné

et pour éviter I'oxydation en surface

une surgélation puissante et une température

de stockage volontairement basse, constante,
rigoureusement contrdlée pour éviter la cristallisation et
garantir une texture d’exception au consommateur

DES CONTROLES RIGOUREUX
« organoleptiques et bactériologiques a toutes les étapes
de fabrication :
- réception des matiéres premieres
- fabrication des mix
- maturation et turbinage
- produits finis
* des poids et des températures
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DES CLIENTS
SATISFAITS & FIDELISES

UNE GAMME DEDIEE
A LA RESTAURATION HORS FOYER

Surprenez vos clients !

« gréce & des produits exclusifs et originaux qu’ils ne
retrouveront pas en grandes surfaces

ORIGINALITE DES PRODUITS
Laissez aller votre créativité !

une gamme «Terroirs & Gastronomie » pour des
associations sucrées / salées inédites : « Chévre »,
«Vinaigre Balsamique », « Basilic », ...

au-deld des grands classiques, des parfums inattendus
séduisant petits et grands : «Barbe & Papa», « Nuty »,
«Mojito», « Cheesecake », «Lavande, ...

TRES LARGE GAMME
Proposez de la glace de I'entrée au dessert !
plus de 180 parfums pour :

» donner la part belle & la créativité et élaborer une
carte originale

* permettre une animation permanente de votre offre

+ découvrir des parfums régionaux issus
de nos mulfiples terroirs

MATURATION
SORBET MANGUE

GOUTS & QUALITE
Fidélisez vos clients !

 des recettes généreuses pour un godt authentique
et puissant

* une qualité artisanale maitrisée et constante fout au
long de I'année, reconnue et plébiscitée par vos clients

RENTABILITE DES BACS
Vous maximiserez le nombre de boules par bac !

Un poids au bac 2,5 litres de 1,65 Kg minimum
sur 'ensemble de nos parfums de glaces et sorbets.

* Plus de boules au bac
* Plus de goat
* Plus de rentabilité pour le restaurateur ou le glacier

LE MOT DU PRESIDENT

MM)
V@&WWM«WW&W

. vient de o'achever ///Lﬂewwamwwm

WWWWWJ&@MWM%M@W

LMM¢WW
collaboralura pour conlinuer a

a i « Mﬁ%ﬂﬁé&>>. WwWWW&M
aw@wzﬁdz wWWWWWW&LWWWW
en eal la dipmonalialion.

&WVWﬁWiWWWWWW
WWWﬂW LMWMW)WW Mﬁa,
ﬁw&dbmm wun la conaommalion deaw et d'c
de venle, WWMI@W@WW

W&;&Mamm Le

fw&deéww) aw Davera de aa

W&WW&MM@
. NoTre eredo reate : éamﬂuo&bdeﬁ%&eﬁf&w&e L&affu.e/u:fz//'mu,

de chacun de noa

de £ cwnvironnement avee wne

WWW&WMW&W@ZDZ!lMWW. L()‘WLMMW./.{

Pri:

Président



................................ . NQUVEAUTES GLACES

BANOFFEE @ @

«So British & So delicious I»
Comme un géteau ! Une glace banane, des brisures de

spéculoos, copeaux de chocolat au lait
et un marbrage caramel a la créme.

¥

LICORNE (5 .

Glace bi-parfums : glace azzuro et glace barbe & papa.

Pour le bonheur des petits et grands enfants.

VAOURT MYRTILLE @

Yaourt au lait de Savoie délicatement parfumé et coloré au
jus de myrtille, avec ses inclusions de myrtilles semi-confites.

VACHERIN Q

«

VANILLE FRAMBOISE S

Gourmand comme un enfremets avec sa glace vanille
bourbon de Madagascar, son sorbet plein fruit framboise
et ses inclusions de meringues craquantes et fondantes.

BABA AU RHUM (5%

Glace au rhum Saint-James®
et ses morceaux de babas macérés.



La clémentine IGP Corse est 'unique clémentine Francgaise.
Son jus bien orangé et son goUt acidulé régaleront vos papilles.

60% de fruits

Lelte limentine eal cultivee et ricollie

a Yo main enlre wmer e
awn la 85 ealde 00 de beadd?.

<LLE

NOUVEAU

5 No™
N
N 7

Glace mascarpone parfumée d’un subtil mélange de
marsala, café et d’‘amaretto ainsi que son marbrage

au café et ses inclusions de biscuits.

EGALEMENT DISPONIBLE
EN BACS 5 LITRES GLACIERS

YAOURT (237 (5%

Au lait de Savoie.



DES INGREDIENTS D’EXCEPTION

* sélectionnés pour leurs qualités organoleptiques parmi nos fournisseurs prestigieux
« de frés nombreuses recettes confectionnées a partir de produits de nos terroirs de France

Griottines®

PERES ﬁ ] ”
CHARTREUX @ MAGLOIRE
CALVADOS
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6\ GLACES ARTISANALES

Cannelle de Ceylan

Amande

d la pate d’'amande 70%

de la maison Valrhona®, au goGt
typigue et exceptionnel

des amandes de Provence

Baba au rhum

Amandine
a la pate d’‘amande de Provence glace au rhum Saint-James® et ses morceaux
avec brisures d’‘amandes de babas maceres

caramélisées

O )
Seulementen («

Amarena Banane marbrée
avec morceaux de demi-cerise banane avec marbrage
amarenata et marbrage au sirop sauce chocolat maison
de cerise

Amaretto

biscuit Amaretti® de la maison Vicenzi
réhaussé de sa liqueur d’Amaretto

American biscuit Banoffee
au godt du célébre biscuit

américain noir et blanc «So British & So delicious !» Comme un gateau !
Une glace banane, des brisures de spéculoos,
copeaux de chocolat au lait et un marbrage
caramel & la creme

Azzuro Barbe & papa

aromatisée goUt friandise au véritable goGt de barbe a papa.
Un gout de féte foraine ;

glace barbe & papa légerement
parfumée a4 la noix de coco

WWW.GLACESDESALPES.COWM




GLACES ARTISANALES

4
Cofe 1007 Arabica /

Barre caramel
cacahuete
glace avec marbrage caramel,

éclats de cacahuetes,
pépites de chocolat Valrhona®

Barre choco nut’s

d la pate de noisette, amande,
copeaux de chocolat au lait
et marbrage chocolatf noisette

Bimbo

vanille marbrée caramel avec
bonbons multicolores au chocolat

Black ice

vanille Bourbon naturellement
colorée au charbon végétal

Brownies

au chocolat Jivara Valrhona®
avec morceaux de brownies
chocolatés et brisures de noix
de pécan caramélisées

Bubble gum

au bon godt de bubble gum.

Revisite du célebre bubble gum rose

de notre enfance

WWW.GGLACESDESALPES.C

Bulgare

au bon godt de yaourt

Bulgare fraise

au bon goUt de yaourt,
fraises confites et coulis

Bulgare fruits rouges

au bon goUt de yaourt agrémenté
d’'une compotée de fruits rouges
et fruits des bois maison

Cacahueéte

A la pate de cacahuéte

Café

au café 100% Arabica

Calisson

d la pate de calisson
avec morceaux de calissons

oM
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GLACES ARTISANALES

)\
- Noisette Romaine

Cannelle

infusion maison de cannelle de Ceylan

Cappuccino

au café 100% Arabica et inclusions

de copeaux de chocolat blanc et noir

Caramel au beurre
demi-sel d’lsigny AOP

au caramel au beurre demi-sel

d’Isigny AOP avec morceaux de

caramel

Caramel beurre salé

au caramel, au beurre
et au sel de Guérande

Chartreuse

& la Chartreuse verte
des Péres Chartreux®

Cheesecake*

au fromage frais citronné
avec inclusions de biscuits

*jusqu’'a épuisement des stocks

WWW.GLACESDESALPES.
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Egalement
ChOCOIOt Disponible en
au cacao et coeur

de Guanaja Valrhona®

Restauration

Chocolat Alto
el Sol du Pérou

chocolat Bio de plantation unique,
cultivé par la famille Saavedra del
Castillo. Intense et fruité offrant une
surprenante longueur en bouche

Chocolat au lait

au chocolat Jivara lacté Valrhona®

Chocolat blanc

au chocolat blanc légérement vanillé
avec copeaux de chocolat blanc

Chouchou

au praliné de chez Valrhona®
avec inclusions de cacahuétes
caramélisées

Confiture de lait

& la confiture de lait fraditionnelle

M




GLACES ARTISANALES

/(
Chocolat Valronae ——

Cookies nut’s

d la noisette et vanille Bourbon
avec morceaux de biscuits,
éclats de noisettes, pépites de
chocolat, éclats d’'amandes
caramélisées

Créme brdlée

dla creme,

gout légerement vanillé,
marbrage sauce caramel
et éclats de caramel

Créme Catalane

glace aux ceufs, agrumes,
pointe de badiane et morceaux
de caramel

Créme fraiche d’lsigny

a la creme fraiche d’lsigny AOP

Croquantine

d la pate de noisette
avec éclats de noisettes
caramélisées

Crumbile fruits rouges

glace & la vanille avec marbrage
aux fruits rouges semi-confits,
morceaux de biscuits et coulis

de framboise

Duo choc

glace bi-parfums :
chocolat au lait Valrhona®
et chocolat blanc

Forét Noire

créme fraiche, cerises confites
avec copeaux de chocolat
et sauce chocolat Valrhona®

Fraise

glace a la fraise

Génépi

au génépi des Péres Chartreux®

Gingembre

au gingembre naturel

Glace aux éclats
de Daim®

glace panna légerement vanillée
aux véritables éclats de Daim®
avec marbrage caramel

/" \

WWW.GGLACESDESALPES.COWM
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GLACES ARTISANALES

F
. Pictache de Sicie

Grand cru de chocolat Madeleine
noir Caraibes au sel de Commercy
de Guérande a la véritable madeleine

au chocolat Valrhona® de Commercy

et au sel de Guérande

Grand Marnier® Marron morceaux
au Grand Marnier® avec écorces d la véritable pate de marron
d’oranges confites et marinées avec morceaux de marrons

glacés Imbert®

Lavande Mascarpone

d I'extrait de lavande au véritable mascarpone
et au miel de montagne

Menthe blanche

& la menthe blanche extra forte

Licorne
Menthe chocolat
glace bi-parfums : glocel azzuro et glace barbe a papa. & la menthe forte verte avec copeaux
Pour le bonheur des petits et grands enfants de chocolat noir suisse
TES QD £52

> 2 o

QO seuemerten (45

O@g eulement en 4_& .59':’

Macaron framboise Meringue

avec macarons et marbrage avec éclats de meringues
coulis de framboise

WWW.GLACESDESALPES.COWM



GLACES ARTISANALES

Miel

au miel de montagne

Miel pignons

au miel de lavande
de Provence avec inclusions
de pignons de pin grillés

Mont-Blanc

vanille avec marbrage & la créeme
de marrons et morceaux
de meringues

Noisette

a la péte de noisette

Noix

d la pate de noix avec inclusions
de cerneaux de noix

Noix de coco

d la noix de coco avec coco rapée

WWW.GGLACESDESALPES.

Oranae confite j

arinée

Noix de pécan

d la pate de noix et éclats
de noix de pécan caramélisés

Nougat

d la creme de nougat
Chabert et Guillot® avec
éclats de nougat, miel et amandes

Nuty

d la pate de noisette et chocolat
Valrhona® avec marbrage
d la pate de noisette

Ourson

glace guimauve, marbrage chocolaf
maison et morceaux de guimauves

Pain d’'épices

au véritable pain d’épices d'Alsace

Palet Breton

aux palets bretons pur beurre
avec marbrage caramel au beurre
salé

oM
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GLACES ARTISANALES

Raisin Golden Choice

N

mariné maison au Yhum Saint-James®

Panettone Pruneau Armagnac®
glace aux ceufs Iégérement a l'Armagnac®
vanillée, fleur d'oranger, et aux pruneaux macérés

écorces d’oranges macérées au
Grand Marnier®, écorces de cédrat
de la confiserie Saint-Sylvestre

Panna Réglisse

d la creme et au lait a la pate de réglisse

(la receftte la plus consommée

en ltalie)

Petit Beurre* Rhum raisin

aux biscuits Petit Beurre au rhum Saint-James® avec raisins

Golden Choice marinés maison
*jusqu'a épuisement des stocks

Pistache Rocher praliné
d la pate de pistache de Sicile au chocolat aux féves de cacao
avec éclats de pistaches du Brésil, & la pate de noisettes

et éclats de noisettes

Plombiéres Rose

au Kirsch® avec morceaux A I'extrait naturel de rose
de fruits confits marinés au Kirsch®

Praline rose Rousquille Catalane
spécialité de la région lyonnaise, biscuitée aux notes citronnées et

la praline rose est un bonbon anisées avec inclusions de véritables
fait d'une amande enrobée Rousquilles Catalanes

de sucre caramélisé

WWW.GLACESDESALPES.COWM




Palet breton pur beurre v

Sésame noir

creme de sésame noir Bio
composée de 50% de sésame noir
et 50% de sésame complet. Graines
de sésame toastées au feu de bois
et broyées a la meule de pierre

Spéculoos

aux biscuits Spéculoos Lotus®

Stracciatella

au lait avec copeaux
de chocolat noir suisse

Tarte citron
meringuée

au citfron avec inclusions

de meringues

Tarte tatin

glace légerement vanillée,
marbrée de sauce caramel,
avec morceaux de pommes
caramélisées et morceaux

de crumble

Thé vert Matcha

au thé vert Matcha du Japon

W W W .

Thym

au thym infusé

Tiramisu

glace mascarpone parfumé
d’un subtil mélange de marsala,
café et d’‘amaretto ainsi que son
marbrage au café et ses inclusions
de biscuits.

Tropézienne

& la vanille avec inclusions de brioche
et de sucre casson

Turron

au véritable Turron
de Jijona AOP - Pablo Garrigos lbanez

Vacherin _
vanille framboise

gourmand comme un enfremets avec sa glace vanille
bourbon de Madagascar, son sorbet plein fruit framboise
et ses inclusions de meringues craguantes ef fondantes

Seulement en |

() A
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GLACES ARTISANALES

i Egal t i
Vanille Disponible &n Violette
A la vanille Bourbon
de Madagascar,
au beurre d’Echiré
et aux ceufs

a l'ardme de violette

Restauration
Vanille macadamia Yaourt
& la vanille Bourbon avec au lait de Savoie

un marbrage a la sauce caramel
et brisures de noix
de macadamia caramélisées

Verveine

verveine infusée et zestes de citron

Yaourt myrtille

yaourt au lait de Savoie délicatement parfumé
et coloré au jus de myrtille avec ses inclusions
de myrtilles semi-confites

N
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SORBETS PLEIN FRUIT

]\
N Citron Kalamansi

Abricot

abricot de France,
59% de fruits

Ananas

ananas du Costa Rica,
59% de fruits

Ananas roti

sorbet ananas
avec marbrage caramel au rhum,

58% de fruits

Banane

banane,
42% de fruits

Bergamote

bergamote de Sicile,
27% de fruits

Bounti

au lait de coco marbré
de sauce chocolat maison
et copeaux de chocolat noir suisse

WWW.GLACESDESALPES.C
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Cactus citron vert

cocktail tonique et coloré

de purée de cactus et de citron vert,

48% de fruits

Cassis

cassis,
49% de fruits

Cerise

cerise (griotte),
65% de fruits

Citron

citron de Sicile,
29% de fruits

Citron basilic

savoureux mariage du citron
et de la feuille de basilic,

27% de fruits

Citron vert

citron vert,
27% de fruits

M



SORBETS PLEIN FRUIT §
Fraise Sengona —/

Framboise

framboise,
52% de fruits

Clementine Corse Framboise, litchi,
la clémentine IGP Corse est I'unique clémentine eau saveur de rose
Frangaise. Son jus bien orangé et son godt acidulé mélange de sorbets framboise et litchi

régaleront vos papilles, : réhaussé d’'un soupcon
. : X veur rose,
60% de fruits d’eau saveur de rose

65% de fruits

Coco Fruits rouges
coco de I'océan Indien, myrtille, cassis, framboise, fraise
60% de fruits : et fraise des bois,

50% de fruits

Figue Fruits du soleil
figue violette, mélange de banane, goyave,
53% de fruits : orange sanguine, ananas, passion,

57% de fruits

Fraise Fruits des tropiques
fraise Sengana, sorbets ananas, mangue,
62% de fruits passion, citron vert,

40% de fruits

Fraise menthe douce Hibiscus rouge,

fraise Sengana et infusion passion, banane

de menthe, infusion maison de fleurs d’hibiscus,
62% de fruits : passion et banane de Madagascar,

40% de fruits

WWW.GGLACESDESALPES.COWM



A\ SORBETS PLEIN FRUIT

M\/Y‘ﬁ”@ Sauvage

Kalamansi Mirabelle
kalamansi, mirabelle de Lorraine,
20% de fruits 57% de fruits

Kiwi Mdare

Kiwi, mdare,

60% de fruits 53% de fruits

Litchi Myrtille

litchi, § myrtille sauvage,

53% de fruits 58% de fruits
Mandarine* Nectarine jaune
mandarine, nectarine origine France,
6//% de fruits vallée du Rhéne,

61% de fruits

*jusqu'a épuisement des stocks

Mangue Orange

mangue Alphonso et Totapuri, orange,

45% de fruits 58% de fruits

Melon Orange sanguine
melon Charentais, orange sanguine de Sicile,
49% de fruits 60% de fruifs

WWW.GLACESDESALPES.COWM




SOIRBETS PLEIN FRUIT e = N

Ananas du Costa Rica _//(

Pabana

exotique
(banane, passion, mangue, citron),

49% de fruits

Pamplemousse rose
pamplemousse rose,
57% de fruits

Passion
fruit de la passion,
42% de fruits

Péche de vigne

péche de vigne
des coteaux du Lyonnais,

58% de fruits

bt

&

Poire

poire Williams des vergers
de Haute-Savoie,

54% de fruits

Pomme verte
pomme verte Granny,
52% de fruits

Rhubarbe

rhubarbe,
57% de fruits

Tomate basilic
tomate et basilic,
54% de fruits

&>
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SORBETS INATTENDUS

Café expresso
café expresso 100% Arabica

Carotte, orange,
gingembre

mélange étonnant de carotte,

Menthe verte

menthe verte,
rappelant une véritable menthe & I'eau

Pomme cidrée

au cidre brut de Normandie
et compote de pommes,

orange et gingembre, agréable

et plein de vitalité 48% de cidre, 24% de pommes

Thé vert a la menthe*

infusion maison des Jardins d’Arezki :
thés verts & la menthe douce
et menthe poivrée

Chocolat

chocolatf coeur de Guanagja
et Caraibes Valrhona®

*jusqu'd épuisement des stocks

Gaspacho

mélange de tomate,
concombre, poivron rouge,
oignon et ail

SORBETS ALCOOLISES

L'abus d‘alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.

Limoncello Pinacolada

mélange de purée d’ananas
et de coco parfumé
de rhum Saint-James®

citron & la liqueur de Limoncello
issu d'une macération de zestes

de citron Bio

Mojito Don Papa®Baroko
rhum blanc des Antilles Francaises, Ce fameux alcool Philippin
citron vert et feuilles de menthe : délivre des notes de vanille,

de chéne et d’agrumes confits

WWW.GLACESDESALPES.COWM
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SPECIAL GLACIER

LES GLACES

Amarena p8
American biscuit P8
Azzuro P8
Baba au rhum P8
Banoffee P8
Barbe a papa P8
Barre caramel cacahuéte .......p9
Barre choco nut’s (X
Bimbo (X
Black ice [oR%
Brownies P9
Bubble gum (X
Bulgare P9
Bulgare fraise P9
Café P9
Caramel au beurre

demi-sel d’lsigny AOP plo
Caramel beurresalé...........p 10
Chocolat p 10
Chocolat blanc p 10
Chouchou p 10
Cookies nut’s p 1
Creme brdlée p
Croquantine p 1
Crumble fruits rouges p
Duo choc p 1l
Forét noire p 1
Glace aux éclats de Daim® ........... p

Grand Marnier® P12
Lavande P12
Licorne P12
Marron morceaux p 12
Mascarpone P12
Menthe chocolat P12
Noisette P13
Noix de coco P13
Nougat P13
Nuty P13
Ourson p 13
Palet brefon P13
Panettone* p 14
Pistache p 14
Réglisse o 14
Rhum raisin p 14
Rocher praliné o 14
Spéculoos p 15
Stracciatella P15

Tarte citron meringuée ... . p15
Tiramisu p 15
Tropézienne p 15
Vacherin vanille / framboise ..p15
Vanille P16
Vanille macadamia P16
Violette p 16
Yaourt P16

*jusqu'a épuisement des stocks



SPECIAL GLACIER
......................................................... LES SORBETS

Abricot P18
Ananas P18
Banane p 18
Bounti P18
Cassis p 18
Cerise P18
Citron P18
Citron basilic p 18
Citron vert o 18
@ Clémentine Corse p19
Fraise p 19
Framboise P19
Hibiscus rouge,
passion, banane P 19
Mangue p 20
Melon p 20
Nectarine jaune p 20
Orange sanguine p 20
Passion p 21
Pé&che de vigne p 21
Poire p 21

J 74 saveurs artisanales

* Services personnalisés

e Conseils et formation en décoration de vitrines



SPECIAL GLACIER

......................................................... LES GLACES
Barre choco nut’s P9 Pistache p 14
Caramel beurresalé.............p 10 Rhum raisin P14
Chocolat p 10 Stracciatella p 15
Duo choc p 1 Vanille p 16
Noix de coco p 13 Vanille macadamia p 16
Nuty P13

A5 : (’—t
4@;

......................................................... LES SORBETS
Citron p 18 Mangue P 20
Fraise p 19 Passion p 21
Framboise p 19

DEVENIR GLACIER
POURQUOI PAS VOUS ?

Glaces des Alpes vous accompagne
dans votre projet d'ouverture d'établissement.
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TERROIRS &
FS

Bisque de la maison
«Azais Polito», classée EPV.

Son nom frangais : «la douberre »,
évoque le goUt de cette courge, en
particulier le velouté que sa texture
permet d’obtenir en cuisine.

Le Camembert de Normandie AOP Gillot®
est un fromage d’exception, réalisé dans
le respect des traditions ancestrales des
maiitres fromagers. Il est fait & partir de lait
cru rigoureusement sélectionné, collecté
chez les producteurs & moins de 30kms de
la fromagerie et moulé manuellement a la
louche sur table.

Ce champignon, symbole

de la richesse du terroir, est cuisiné
d’‘aprés une recette fraditionnelle
qui révele ses saveurs raffinées.

Elaborée & partir de blches entiéres
Sainte Maure Soignon affinées & point.

Elaborée a base de foies gras
sélectionnés du Sud-Ouest,

1e= choix entiers et dénervés,
cette recette est relevée d’un trait
d’Armagnac et d'un soupgon de
poivre.

A I'huile d'olive du moulin
du Calanqguet a St Rémy de Provence.

Infusion de grains de café
100% Arabica parfumée
d la cardamome.

Moutarde obtenue par les seules
graines noires ou brunes, directement
mélangées au verjus avec des épices
et aromates. Grossierement broyée
pour préserver l'intégralité de la graine,
cette composition plus douce,

moins piquante, en fait une moutarde
dite «gastronomique ».

De la famille des rutacées (agrumes),
cette graine est communément utilisée
dans la cuisine asiatique.

Elle entre dans la composition

du mélange «5 épices».

Découvrez des recettes exclusives dans notre rurique

LECO'NDESCHEFS WWW.GLACESDESALPES.COM




Poivron
piment d'Espelette

Mariage subtil de glace poivron
|égérement réhaussée de piment
d’Espelette (AOC).

Reblochon

Reblochon au lait cru
de la coopérative du reblochon
de Thénes (Haute-Savoie).

Roquefort Noix

Au véritable Roquefort (AOC) affiné

en Aveyron agrémenté de brisures
de noix légerement grillées.

Safran du Dauphiné

Vanille de Tahiti

Cette vanille ne s’ouvre pas a maturité.
Elle reste charnue. Les producteurs
peuvent donc la cueillir & maturité,
quand elle est a son paroxysme

de golt et d’arbme. La gousse

de vanille de Tahiti est épaisse, grasse,
brillante, non fendue.

Trés parfumée, ses notes fleuries

et fruitées laissent percevoir

les ardmes d’anis et de pruneau.

Elle est maintenant considérée
comme la vanille de «luxe »

car produite en trés petite quantité.,

Vin jaune du Jura

Considéré comme l'un des plus grands vins
du monde, sa couleur est jaune or.

Il doit sa renommée A ses qualités
organoleptiques ainsi qu’d son élaboration
aussi originale que mystérieuse.

Caramel
Salidou

Extrait de la fleur du « crocus sativus »,
le safran, poétiquement appelé

«or rouge », est I'épice la plus chére au
monde. La France fut, jJusqu’au début
du vingtieme siécle et pendant plus de

A la créme de Salidou de la Maison
d’Armorine® et ses inclusions
de caramel au beurre salé.

500 ans, un important
producteur de safran.

Saint-Marcellin

Saint-Marcellin au lait Bio
du Parc Naturel du Vercors
de la Coopérative «Vercors Lait».

Double créme J’@E

de la Gruyere &

Légérement vanillée avec meringue,
la double créme est une creme
épaisse et riche en matiere grasse.
En Suisse elle est particulierement
appréciée en dessert, accompagnée
de meringues ou de fruifs rouges.




TERROIRS &« GASTRONOMIE
LES SORBETS

Basilic

Sorbet au jus de basilic frais
extrait & froid.

Biere d’Abbaye

A la biére d’Abbaye, brassée
dans le respect de la tradition.

Champagne

«Le nectar des rois»
Sorbet champagne de producteur
avec des zestes de citron et d’orange.

Concomibore estragon

Sorbet concombre

avec de l'estragon infusé.

Il accompagne a merveille les plats
de viandes et de poissons.

Fraise des bois
Fraise, fraise des bois 57% de fruits.

Fraise fenouil
58% fraise fenouil.

Fraise . B
« Mara des bois » basilic

La plus savoureuse des fraises.

Mariée au basilic dans ce sorbet plein fruit,
goltez & une saveur fonique et fruitée.
58% de purée de fraise

Mara des bois.

Muroise®

Titillez vos papilles avec cette recette
exclusive a la saveur incomparable
A base d’'un hybride mUre framboise
unique, culfivé avec soin

par Estelle et Magali.
WWW.muroise.com

50% de fruits

Muroise® est une marque déposée
par Muroise et Compagnie.

Persil

Sorbet au jus de persil frais
extrait a froid.

Porto 10 ans
Au Porto Tawny 10 ans d'age.

r o oy Retrouvez Ihistoire de
c sur www.porto-cruz.com

Saumon fumé a I'aneth

Sorbet saumon fumé relevé
A I'aneth infusé.

Vinaigre
balsamique de Modene

Le vinaigre balsamique est fabriqué
exclusivement a partir des cépages
suivants : lambrusco, ancellotfta,
frebbiano, sauvignon,

sgavetta et coltivati.

Il est vieilli en fUt entre 12 et 25 ans.

Yuzu

Originaire de I'Est de I'Asie,
c’est un hybride de mandarine
sauvage et de citron.

~ Decouvrez des recetffes exclusives dans nofre rubrigue

o LECO'NDESCHEFS WWW.GLACESDESALPES.COM
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| ES SPECIALITES

P
Les Desserts GIG Ces Des desserts glacés de qualité de fabrication artisanale pour

une préparation personnalisée et rapide.

d PO r‘l'O g e r Idéal pour vos repas de fétes et de groupes.

. 20 & 25 parts * Démoulables rapidement sous un filet d’eau tiede

e carton de 2 pieces
* longueur: 58,5 cm

¢ Tranchables & votre convenance

¢ Personnalisables au gré de votre inspiration

Vanille / Framboise

glace vanille Bourbon,

au beurre d’Echiré et aux ceufs,
sorbet framboise « plein fruit»,
coeur de meringue

Caramel Beurre Salé / Poire

glace caramel beurre salé,
sorbet poire Williams de Haute-Savoie « plein fruit»,
coeur de meringue chocolatée

Chocolat «<Macaé» / Mangue Passion

glace chocolat grand cru de terroir « Macaé » pur Brésil,
sorbet mangue, passion «plein fruit »
coeur de meringue

Vanille / Caramel Beurre Salé £33

glace vanille Bourbon,

au beurre d’Echiré et aux ceufs,
glace caramel au beurre salé,
coeur de meringue

Péche de Vigne / Fruits Rouges

sorbet péche de vigne des coteaux du Lyonnais «plein fruit»,
sorbet fruits rouges, myrtille, cassis, framboise,

fraise et fraise des bois «plein fruit»,

coeur de meringue

Suggestions d’utilisations :

Décoré, blche glacée : Tranché, en assiette : Décoré, vacherin
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Lingot de nougat glacé
recette pdatissiere
blanc d’'ceuf, creme de nougat de Montélimar,

brisures de nougat, miel, grains de pistache,
praligrains, écorces d’oranges confites

| e« 18parts Q

LeS DeSSG r1'S GIGCés * Prix : maitrise du coClt de revient

¢ Qualité : fabrication artisanale

[ ] 1
| n d IVI d U e | S * Hygiéne : aucun contfact avec le produit lors du dressage de I‘assiette

|  VVolume unitaire
 Boite de 12 pieces

Nougat glacé

d la creme de nougat de Montélimar®
et ses fruits confits

Soufflé glacé Grand Marnier®

au Grand Marnier® saupoudré de cacao

* Présentation créative
* Choix de parfums originaux
* Facile & rapide & manipuler gréce au rhodoid

Soufflé glacé Limoncello

d la ligueur de Limoncello

Dessert glacé spéculoos
/ Vanille Bourbon

glace spéculoos, glace vanille Bourbon,
brisures de spéculoos
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o Gamme
Claces Arhsonales@

Macaron framboise p 12

Amande Madeleine de Commercy p 12
Amandine p 8 Marron morceaux p 12
Amarena p8 Mascarpone p 12
Amaretto p8 Menthe blanche p 12
American biscuit p8 Menthe chocolat p 12
Azzuro p8 Meringue p 12

(WY (5P Baba au rhum p8 Miel p 13
Banane marbrée p 8 Miel pignons p 13
@ Banoffee p8 Mont-Blanc p 13
‘© Barbe & papa p8 Noisette p 13
)" Barre caramel cacahuéte p9 Noix p 13
Barre choco nut’s p9 Noix de coco p 13
Bimbo p9 Noix de pécan p 13
Black ice p? __ Nougat p 13
Brownies p9 (@ Nuty p 13

(® Bubble gum p9 (@ Ourson p 13
Bulgare p9 Pain d'épices p 13
Bulgare fraise p9 Palet breton p 13
Bulgare fruits rouges p9 Panettone p 14
Cacahuéte p9 Panna p 14
Café p9 Petit beurre p 14
Calisson p9 Pistache p 14
Cannelle p 10 Plombieres p 14
Cappuccino p 10 Praline rose p 14
Caramel au beurre demi-sel d’lsigny AOP.....p 10 Pruneau Armagnac® p 14
Caramel beurre salé p 10 Réglisse p 14
Chartreuse p 10 Rhum raisin p 14
Cheesecake p 10 Rocher praliné p 14
Chocolaf p 10 Rose p 14
Chocolat Alto el Sol du Pérou ... 0 10 Rousquille Catalane p 14
Chocolat au lait p 10 Sésame noir p 15
Chocolat blanc p 10 Spéculoos p 15
Chouchou p 10 Stracciatella p 15
Confiture de lait p 10 Tarte citron meringuée p 15
Cookies nut’s p 11 Tarte tatin p 15
Creme brillée p 11 Thé vert Matcha p 15
Creme Catalane p 11 Thym p 15
Créme fraiche d'lsigny P11 (® Tiramisu p 15
Croquantine p 11 Tropézienne p 15

u Crumble fruits rouges p 11 Turron p 15
(O @ Duo choc p 1 @?@Vocherin vanille framboise p 15
Forét noire p 11 Vanille p 16
Fraise p 11 Vanille macadamia p 16
Génépi p 11 Verveine p 16
Gingembre p 11 Violette p 16

Glace aux éclats de Daim® ..

p 11 Yaourt p 16
Grand cru de chocolat noir Corcnbes

@ Yaourt myrtille p 16

au sel de Guérande p 12 _
Grand Marnier® p 12 ) A%
_Lavonde 012 Restauration 4@»,
@R Licorne p 12 Chocolat p 10
Vanille p 16
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Soroets Plein Fruif (9

Abricot p 18
Ananas p 18
Ananas rofi p 18
Banane p 18
Bergamote p 18
Bounti p 18
Cactus citron vert p 18
Cassis p 18
Cerise p 18
Citron p 18
Citron basilic p 18
_ Citron vert p 18
GNR Clémentine Corse P19
Coco p 19
Figue p 19
Fraise p 19
Fraise menthe douce p 19
Framboise p 19
Framboise, litchi, eau saveur de rose ... P 19
Fruits rouges p 19
Fruits du soleil p 19
Fruits des tropiques p 19
Hibiscus rouge, passion, banane ... P 19
Kalamansi p 20
Kiwi p 20
Litchi p 20
Mandarine p 20
Mangue p 20
Melon p 20
Mirabelle p 20
Mdre p 20
Myrtille p 20
Nectarine jaune p 20
Orange p 20
Orange sanguine p 20
Pabana p 21
Pamplemousse rose p 21
Passion p 21
Péche de vigne p 21
Poire p 21
Pomme verte p 21
Rhubarbe p 21
Tomate basilic p 21

Les Inattendus

Café expresso p 22
Carofte, orange, giNgeMDIE ... O 22
Chocolat p 22
Gaspacho p 22
Menthe verte p 22
Pomme cidrée p 22
Thé vert a la menthe p 22

Les Alcoolisés

Limoncello p 22
Majito p 22
Pinacolada p 22
Don Papa® Baroko p 22

5 5

0 B\ 24-25
0% °

% 8 P

G af 26
4@,” P

Terrorrs ¢

Les Glaces @

Bisque d'éCrevisses ... p 28
Butternut au mascarpone ... p 28
CamemMbBbErt | p 28
CRIIES o p 28
CREVIE p 28
FOIE Qras p 28
Huile d’olive ... p 28
Infusion café, cardamome ... p 28
Moutarde & I'ancienne de la Maison Fallot .. p 28
Poivre de Séchuan ... p 28
Poivron piment d’Espelette ... p 29
RebloChon p 29
Roquefort NOIX ... p 29
Safran du Dauphing ... p 29
Saint-Marcellin ..o p 29
Vanille de Tahiti oo p 29
Vin jaune du Jura oo p 29
2,5
225)2
& N »

Caramel Salidou ...
Double creme de la Gruyére

Les Sorbets @

BASIlIC p 30
Biere d’/Abbaye ... p 30
ChamMPAGNE p 30
Concombre estragon ... p 30
Fraise des ois ... p 30
Fraise fenouil ... p 30
Fraise Mara des bois basilic ... p 30
MUFOISE® p 30
Persil p 30
POrto 10 QNS p 30
Saumon fumé al'aneth ... p 30
Vinaigre balsamique de Modéne ... p 30
YUZU p 30

’ ] ] ¢
Les Spécialites
Les desserts glacés a partager ...
Les desserts glacés individuels ...
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Siege et site de fabrication :

PAE la Caille

e culinaire : Marion Guillemard | Frangois Vermeere-Merlen

191, avenue des Marais
74350 Allonzier la Caille

FRANCE

Tél.: + 33 (0)4 50 46 45 00

commercial@glacesdesalpes.com
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[Refrouvez-Nnous sur notre site web
WWW.GLACESDESALPES.COM

et suivez-nous sur

Glaces des Alpes Officiel



