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NOUVEAUTES

Feve de fonka

glace a l'infusion de feve de Tonka
révélant un golt envoUtant et infense
de vanille et amande ameére

[aidld/amande
glace végétale au lait d‘amande

issu de variétés douces et ancestrales
cultivées dans le bassin méditerranéen



NOUVEAUTE

ﬂnmrrmﬂwW&

une alliance fraiche et surprenante dans
ce sorbet ananas légerement mentholé
relevé d’'une pointe de gingembre

UVELLE

[arle cition
meti

au citron avec inclusions
de meringues et morceaux de biscuit




= sélectionnés pour leurs qualités organoleptiques
D ES | N G R E D | E NTS parmi nos fournisseurs prestfigieux
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d la pate d’'amande 70% de la
maison Valrhona®, au goUt typique
et exceptionnel des amandes de
Provence

fmandine

d la pate d’‘amande de Provence

avec brisures d’‘amandes

caramélisées
Uniquement

en 2,5 Litres

fimarena

avec morceaux de demi-cerise
amarenata et marbrage au sirop
de cerise

fimarétlo

biscuit Amaretti®
de la maison Vicenzi
réhaussé de sa liqueur d’Amaretto

o

750 ml 251L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

au goUt du célébre biscuit
ameéricain noir et blanc

flzzuro

aromatisée goUt friandise

_Pourles

Banane marbrée

banane avec marbrage
sauce chocolat maison

Bansffee

«So British & So delicious I»
Comme un géteau !
Une glace banane, des brisures

de spéculoos, copeaux de chocolat

au lait et un marbrage caramel
dla créme
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environ environ
10 boules 33 boules

Black ice

vanille Bourbon naturellement
colorée au charbon végétal

Barbew papa

au véritable goUt de barbe d papa.
Un godt de féte foraine ;

glace barbe & papa légerement
parfumée A la noix de coco

Pour les

Barre caramel cacahuéle

glace avec marbrage caramel,
éclats de cacahuetes,
pépites de chocolat Valrhona®

Bnmm

au chocolat Jivara Valrhona®
avec morceaux de brownies
chocolatés et brisures de noix
de pécan caramélisées

_Pourles

Barre choco nul's

a la pate de noisette, amande,
copeaux de chocolat au lait
et marbrage chocolat noisette

au bon golt de bubble gum.

Revisite du célébre bubble gum rose
de nofre enfance

Pour les

Pour les

vanille marbrée caramel avec au bon goUt de yaourt
bonbons multicolores au chocolat ‘

(4

Pour les




Eul?m%rm

au bon godt de yaourt,
fraises confites et coulis

Eu,{?awgrm rouges

au bon goUt de yaourt agrémenté
d'une compotée de fruits rouges
et fruits des bois maison

Cacahuite

d la pate de cacahuete

Cafe

au café 100% Arabica

o

750 ml 251L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

Caligson
& la pate de calisson
avec morceaux de calissons

Cannelle

infusion maison de cannelle
de Ceylan

au café 100% Arabica

et inclusions de copeaux
de chocolat blanc et noir

au caramel au beurre demi-sel
d’Isigny AOP avec morceaux de
caramel
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750 ml 251
CootTIC  16.35€TIC

() environ environ
10 boules 33 boules

Chocolat aw lait

au chocolat Jivara lacté Valrhona®

Curamel bearre salé

au caramel, au beurre
et au sel de Guérande

Chaitreuse Chocolat blanc

d la Chartreuse verte au chocolat blanc [égerement vanillé
des Péres Chartreux® avec copeaux de chocolat blanc

Chocolat

au cacao et coeur
de Guanaja Valrhona®

Chouchow

au praliné de chez Valrhona®
avec inclusions de cacahuétes
caramélisées

Chocolat-fJito
el Solduw Férow

chocolat Bio de plantation unique,
cultivé par la famille Saavedra del
Castillo. Intense et fruité offrant une
surprenante longueur en bouche

Confiturede lads

A la confiture de lait traditionnelle




Cookies nul's

a la noisette et vanille Bourbon
avec morceaux de biscuits,
éclats de noisettes, pépites de
chocolat, éclats d’'amandes
caramélisées

Créme bridée

d la creme,

goUt Iégérement vanillé,
marbrage sauce caramel
et éclats de caramel

glace aux ceufs, agrumes,
pointe de badiane et morceaux

de caramel

Uniquement
en 2,5 Litres

Créme fraiche dlsigny

d la créme fraiche d’lsigny AOP

o

750 ml 251L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

CMWM

A la pate de noisette
avec éclats de noisettes
caramélisées

Cmmbl&grm)ﬁy rouges
glace a la vanille avec marbrage
aux fruits rouges semi-confits,

morceaux de biscuits et coulis
de framboise

Feve de fonka

glace a l'infusion de féve de Tonka
révélant un golt envoltant et intense
de vanille et amande amere

Nowveaw

Forét N\ foire

créme fraiche, cerises confites
avec copeaux de chocolat
et sauce chocolat Valrhona®
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cooe TIC 16.35€ TIC

environ environ
10 boules 33 boules

Fraise

glace a la fraise

Grand, crw de chocolal
noir (mrailyes aw sel
de Guérande

au chocolat Valrhona®

et au sel de Guérande

au génépi des Peres Chartreux®

Glace i dt'l)mll,?fy
aw Grand (/arnier®

au Grand Marnier® avec écorces
d'oranges confites et marinées

[aild/amande
glace végétale au lait d‘amande

issu de variétés douces et ancestrales
cultivées dans le bassin méditerranéen

(4

au gingembre naturel

Nouwveaw

[avande

d I'extrait de lavande
et au miel de montagne

Glace aux éclals de/Daim?
glace panna légerement vanillée

aux véritables éclats de Daim®
avec marbrage caramel
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750 ml 25L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

Venthe blanche

& la menthe blanche extra forte

™

Uniquement
en 2,5 Litres

Mawann/gmnmm

avec macarons et marbrage
coulis de framboise

Wiel

au miel de montagne

V]adeleine Mcommﬂc%

d la véritable madeleine
de Commercy

(V]arron morceaux

a la véritable pate de marron
avec morceaux de marrons
glacés Imbert®

au miel de lavande

de Provence avec inclusions
de pignons de pin grillés

Vont-Blanc

vanille avec marbrage & la créeme
de marrons et morceaux
de meringues

MM’CMPDM

au véritable mascarpone
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Noisétle

d la pate de noisette

Noix

A la pate de noix avec inclusions
de cerneaux de noix

Noix de coco

A la noix de coco avec coco répée

Noix de pécan
d la pate de noix et éclats
de noix de pécan caramélisés

o

750 ml 251
CootTIC  16.35€TIC

environ environ
10 boules 33 boules

Nougat,
d la créeme de nougat

Chabert et Guillot® avec
éclats de nougat, miel et amandes

Nty

a la péte de noisette et chocolat
Valrhona® avec marbrage
a la péte de noisette

Pour les

Qurson

glace guimauve, marbrage chocolaf
maison et morceaux de guimauves

_Pourles

5 2y, .
Puin d epices -
au véritable pain .
d’'épices d'Alsace




o

750 ml 251L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

Falet Breton

aux palets bretons pur beurre
avec marbrage caramel
au beurre salé

Praline roge

spécialité de la région lyonnaise,
la praline rose est un bonbon
fait d'une amande enrobée

de sucre caramélisé

Fannaw

A la creme et au lait

(la recette la plus consommée
en ltalie)

anm«/ﬁrma?mw@

a 'Armagnac®
et aux pruneaux macérés

Pistache

d la pate de pistache de Sicile
avec éclats de pistaches

Keqlisse

d la pate de réglisse

Flombiéres

au Kirsch® avec morceaux
de fruits confits marinés au Kirsch®

Rhumv raisin

au rhum Saint-James® avec raisins
Golden Choice marinés maison




Rocher praliné

au chocolat aux féves de cacao
du Brésil, & la pate de noisettes
et éclats de noisettes

Kose

& I'extrait naturel de rose

?0%%%&%%
biscuitée aux notes citronnées et

anisées avec inclusions de véritables
Rousquilles Catalanes

ﬁf«mw noir

creme de sésame noir Bio
composée de 50% de sésame noir
et 50% de sésame complet. Graines

de sésame toastées au feu de bois
et broyées a la meule de pierre

o

750 ml 251
CootTIC  16.35€TIC

environ environ
10 boules 33 boules

S'péc«,m?

aux biscuits Spéculoos Lotus®

Stracciatella

au lait avec copeaux
de chocolat noir suisse

[are cilron
meti

qau citron avec inclusions
de meringues

Nowvelle Kecétle

Tartetatin

glace légerement vanillée,
marbrée de sauce caramel,
avec morceaux de pommes
caramélisées et morceaux
de crumble
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c.o0e TIC 16.35€ TIC

environ environ
10 boules 33 boules

Vanitle

& la vanille Bourbon
de Madagascar,
au beurre d’Echiré
et aux ceufs

Thévert V]atcha

au thé vert Matcha du Japon

& la vanille Bourbon avec
un marbrage a la sauce caramel

et brisures de noix
de macadamia caramélisées

Thgm

au thym infusé

Verveine

verveine infusée et zestes de citron

Tramisa
glace mascarpone parfumé

d’un subtil mélange de marsala,
café et d’amaretto ainsi que son

marbrage au café et ses inclusions
de biscuits

Violétle

a l'ardme de violette

Jurron

au véritable Turron
de Jijona AOP - Pablo
Garrigos Ibanez




environ environ
< 10 boules 33 boules
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W«i&

au lait de Savoie

Yaouitmyitille

yaourt au lait de Savoie
délicatement parfumé

et coloré au jus de myrtille
avec ses inclusions

de myrtilles semi-confites

.A



Aloais : sojoud ypg1Q

et de 20% pour les fruits acides

Appellation qui garantit une teneur minimale
en fruits de 45%,
et a saveurs fortes.

CAPPELLATION
Rein Frait







fbricit
abricot de France,
59% de fruits

Fnanag

ananas du Costa Rica,
59% de fruits

fnanas riti
sorbet ananas
avec marbrage caramel au rhum,

58% de fruits

BWIMIW

banane,
42% de fruits

<

750 ml 25L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

bergamote de Sicile,
27% de fruits

Bounti

au lait de coco marbré
de sauce chocolat maison
et copeaux de chocolat noir suisse

Cactus citron vert

cocktail tonique et coloré
de purée de cactus et de citron vert,

48% de fruits

cassis,
49% de fruits



Cerise

cerise (griotte),
65% de fruits

(tron
citron de Sicile,
29% de fruits

Cron bagilic

savoureux mariage du cifron
et de la feuille de basilic,

27% de fruits

Citronvert

citron vert,
27% de fruits

<o

750 ml 25L
cooe TIC 16.36¢ TIC
1 grgl(i)rar;s 32!:;/:;328

Clémentine Qorse

la clémentine IGP Corse est 'unique
clémentine Francaise. Son jus

bien orangé et son golt acidulé
régaleront vos papilles,

60% de fruits

Coe

coco de I'océan Indien,
60% de fruits

figue violette,
53% de fruits

Fraise
fraise Sengana, ;
62% de fruits .




<

750 ml 25L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules

Fraise menthe douce

fraise Sengana et infusion
de menthe,

62% de fruits

Fraits dw soleil

mélange de banane, goyave,
orange sanguine, ananas, passion,

57% de fruits

Frambpise

framboise,
52% de fruits

Frudls des tropiques

sorbets ananas, mangue,
passion, citron vert,

40% de fruits

Frambpoise, (dchy,
eaw savear de rose

mélange de sorbets framboise et litchi
réhaussé d’'un soupcon
d’eau saveur de rose,

65% de fruits

infusion maison de fleurs d’hibiscus,
passion et banane de Madagascar,

40% de fruits

kalamansi,
20% de fruits

Fruits rouges

myrtille, cassis, framboise, fraise
et fraise des bois,

50% de fruits




Kiwi

kiwi,
60% de fruits

Liehi

litchi,
53% de fruits

Vangue

mangue Alphonso et Totapuri,
45% de fruits

elon

melon Charentais,
49% de fruits

<o 7

750 ml 25L
cooe TIC 16.36¢ TIC
1 Sr:;/(i)rlcj)lr;s Sgr:)vci)rfj)lgs

aabelle
mirabelle de Lorraine,
57% de fruits

Wire

mdre,
53% de fruits

Wlyttilde

myrille sauvage,
58% de fruifs




Oran?fy
orange,
58% de fruits

Omn?wm?m

orange sanguine de Sicile,
60% de fruits

Fubana

exotique
(banane, passion, mangue, citron),

49% de fruits

Famplemousse rose

pamplemousse rose,
57% de fruits

<

750 ml 25L
cooeTIC 16.36€TC

environ environ
10 boules 33 boules
Fassion

fruit de la passion,
42% de fruits

péche de vigne vallée du Rhone,
58% de fruits

Poire

poire Williams,
54% de fruits

Pormume veile

pomme verte Granny,
52% de fruits



Rhubarbe

rhubarbe,
57% de fruits

Don'Fapa® Baroko

ce fameux alcool Philippin
délivre des notes de vanille,

: || I de chéne et d’agrumes confits

Limoncello

citron & la liqueur de Limoncello
issu d'une macération de zestes
de citron Bio

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.

<o

750 ml 25L

cooe TIC 16.36€ TIC
environ environ
10 boules 33 boules

Jomate basilic

tomate et basilic,
54% de fruits

Mojd’o
rhum blanc des Antilles Frangaises,
citron vert et feuilles de menthe

Fuiacolada

mélange de purée d’ananas
et de coco parfumé
de rhum Saint-James®
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/ CooeTIC 1635 TIC

@) environ environ
@ 10 boules 33 boules

Fnanag, menthe, WM&
une alliance fraiche et surprenante
dans ce sorbet ananas légérement

mentholé relevé d'une pointe
de gingembre

Chocolat

chocolat coeur de Guanagja
et Caraibes Valrhona®

Venthe verte

menthe verte,
rappelant une véritable menthe & I'eau

Porvume cidrée

au cidre brut de Normandie

et compote de pommes,

48% de cidre, 24% de pommes

Caritle, orange,
WMW

mélange éfonnant de carotte,
orange et gingembre, agréable
et plein de vitalité
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ROIR &
ononue
1,5 Litre $

Caramel Salidow

A la créme de Salidou de la Maison
g d'Armorine® et ses inclusions
de caramel au beurre salé.

750mi: £, 00€ 25L: (. 30€
@m/docrénwdolaxgmyém

Légérement vanillée avec meringue,
la double créme est une creme
épaisse et riche en matiére grasse.
En Suisse elle est particulierement
appréciée en dessert, accompagnée
de meringues ou de fruits rouges.

750mi : £ 00 25L: (. 3C€

Butfernat
aw magcarpone

Son nom frangais : «la douberre »,
évoque le goUt de cette courge, en
particulier le velouté que sa texture
permet d’obtenir en cuisine.

Camembert

Le Camembert de Normandie AOP Gillot®
est un fromage d’exception, réalisé dans
le respect des traditions ancestrales des

ol el a maitres fromagers. Il est fait & partir de lait
L ' cru rigoureusement sélectionné, collecté
chez les producteurs & moins de 30kms de

la fromagerie et moulé manuellement a la

I4 Io€ louche sur table.
[kt

Accompagnez vos plats
Filetde Fera,
Glace Buitfernt aw(Vascarpone

Ce champignon, symbole
de la richesse du terroir, est cuisiné

d’aprés une recette fraditionnelle
qui révele ses saveurs raffinées.

\

(7

Elaborée & partir de bliches entiéres
Sainte Maure Soignon affinées & point.

Prix Unitaire TTC




:
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1,5 Litre

Fow?m&

Elaborée & base de foies gras
sélectionnés du Sud-Ouest,

1es choix entiers et dénervés,

cette recette est relevée d'un trait
d’Armagnac et d'un soupgon de poivre.

3 Huile d olive
F A I'huile d’olive du moulin
du Calanquet a St Rémy de Provence.

Infusion de grains de café

100% Arabica parfumée
d la cardamome.

Voitarde il ancienne
de la(V]aison Fallit

Moutarde obtenue par les seules
graines noires ou brunes, directement
mélangées au verjus avec des épices
et aromates. Grossierement broyée
pour préserver l'intégralité de la graine,
cette composition plus douce,

moins piquante, en fait une moutarde
dite «gastronomique ».

Prix Unitaire TTC

ROIR & ¢

ononue

3 ‘! 9
T an

De la famille des rutacées (agrumes),
cette graine est communément utilisée
dans la cuisine asiatique.

Elle entre dans la composition
du mélange «5 épices».

Poivron piment d Espelétle
Mariage subtil de glace poivron

légerement réhaussée de piment
d’Espelette (AOC).

Accompagnez vos plats
Thow snacke,
W?m&@fe’ch«m




Dé

Keblochon

Reblochon au lait cru
de la coopérative du reblochon
de Thénes (Haute-Savoie).

fo%twgafﬂ noix

Au véritable Roquefort (AOC) affiné
en Aveyron agrémenté de brisures
de noix légerement grillées.

Extrait de la fleur du «crocus sativus »,
le safran, poétiquement appelé

«or rouge », est I'épice la plus chére au
monde. La France fut, jusqu’au début
du vingtieme siecle et pendant plus de
500 ans, un important

producteur de safran.

Ivrez des recettes exclusives dans notfre rubrigue

e LECOINDESCHEFS WWW.GLACESDESALPES.COM

Vanitle de Tabiti

Cette vanille ne s'ouvre pas a maturité,

Elle reste charnue. Les producteurs
peuvent donc la cueillir & maturité,
quand elle est a son paroxysme
de golt et d’arbme. La gousse

de vanille de Tahiti est épaisse, grasse,
brillante, non fendue.

Trés parfumée, ses notes fleuries

et fruitées laissent percevoir

les arbmes d’anis et de pruneau.
Elle est maintenant considérée
comme la vanille de «luxe »

car produite en tres petite quantité.,

Viw jaune du Jura

Considéré comme I'un des plus
grands vins du monde, sa couleur
est jaune or.

Il doit sa renommeée & ses qualités
organoleptiques ainsi qu’'d son
élaboration aussi originale que
mystérieuse.

Prix Unitaire TTC



Sorbets
Y

1,5 Litre

Accompagnez vos plats
Sorbet au jus de basilic frais pognez vos p

exirait & froid. Tomate mozza revisitée,

Sorbet Bagilic

Fraise des boig

Z\ 0¢7 : % Fraise, fraise des bois 5/7% de fruits.
A la biere d’Abbaye, brassée
dans le respect de la tradition.

Fraise
« (Vara des bois > basilic

La plus savoureuse des fraises.
Mariée au basilic dans ce sorbet
plein fruit, goGtez & une saveur
fonique et fruitée.

58% de purée de fraise

Mara des bois.

«Le nectar des rois»
Sorbet champagne de producteur
avec des zestes de citron et d’orange.

Concombpre Mim?m/

Sorbet concombre

avec de l'estragon infusé.

I accompagne & merveille les plats
de viandes et de poissons.

14.10€

B Découvrez des recettes exclusives dans notre rubrigue




fﬂéﬂﬁf T

1,5 Litre

Persil

Sorbet au jus de persil frais
extrait & froid.

Porto 0 ang

Au Porto Tawny 10 ans d'age.

ro R e Retrouvez Ihistoire de
sur www.porto-cruz.com

)\ ’
fmm»mgmma/ Vanelhy
Sorbet saumon fumé relevé
d I'aneth infusé.

ROIR &
ononue

e o dolViodene

Le vinaigre balsamique est fabriqué
exclusivement & partir des cépages
suivants : lambrusco, ancellotta,
trebbiano, sauvignon,

sgavetta et coltivati.

Il est vieilli en fat entre 12 et 25 ans.

Quew

Originaire de I'Est de I'Asie,
c’est un hybride de mandarine
sauvage et de citron.

Prix Unitaire TTC

Accompagnez vos plats

FW#/r
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Les gateaux sont disponibles
en format 5/6 ou 8/10 personnes

Décongélation au réfrigérateur
entre 12 & 24 heures

ﬁrﬂwi&

Mousse mascarpone cassis et

groseilles entieres enrobées de

confiture de framboise maison, 2%/ g 5p€°.|':rrsc
socle en biscuit joconde’, 4

décor de fines franches de 8/10 parts
génoise roulées a la confiture 31,80€ TTIC
de framboise maison

Entremel Giandujo

) / . 5/6 parts
Mousse gianduja (creme
de noisetftes caramélisées 20,35€TTC
et chocolat), framboises 38{ ]8%2?{%
i fondantes, croquant a la 9
y ( ),ha[ ] 5/6 parts noisetfte?, biscuit joconde’ au
& 1 uﬂé%ll& 13,60€ TTIC chocolat
Fa r '/ Mousse poire, 8/10 parts

' | biscuit charlotte,
- décorde poires fraiches 19,05€ TTC

g2 Entremet
ﬁ;r ¢ MWC«,M 5/6 parts

. 20,35€ TTIC
Mousse & la mangue
|égerement vanillé, 8/10 parts

&Md{y W i crémeux caramel 31,80€ TIC
et fleur de sel, marmelade

\.!’r-'*i
hl |

friy =

.

Créme pdtissiere légere, salade 5/6 parts i, pgssiqr), oroquc:n’r alanolsetie’
. de fruits du moment (ex: orange, ~ 20,35€ TIC Piscuitjoconde
- mandarine, banane, raisins, 8/10 parts

-~ "ﬁ.r‘ ananas, pomme, poire, citron), 31.80€ TIC
J génoise, meringue a l'italienne :

Feailletine Chocolat - Caramel,

Mousse au chocolat 5/6 parts
au lait caramel, , 16,10€ TTIC
co ! : _ croquant & la noisette?, 8/10 parts

i Hi 1
biscuit joconde 24,30€ TIC

vires Cramélisées  5/6 parts

Mousse au chocolat noir, 20,35€ TIC
poires au sirop caramélisées, 8/10 parts
biscuit joconde', génoise 31,80€ TTIC

Biscuit joconde': biscuit moelleux & la poudre d’amande
Croquant a la noisette? : mélange chocolat et feuilletine : petits morceaux de crépes croustillantes




Forét \oire avec cerises

Creme pdtissiere légere,
griottes & I'eau de vie,

biscuit joconde' au chocolat,
décor chantilly,

copeaux de chocolat noir

Forét Noire sans cerise

Créme pdtissiere légére,
biscuit joconde' au chocolat,
décor chantilly,

copeaux de chocolat noir

Framboisier

Creme pdtissiere, framboises,
génoise, décor de meringue
a l'italienne

Mousse chocolat noir

avec en son centre un
crémeux chocolat parfumé
au Cointreau,

croquant & la noisette?,
biscuit joconde' au chocolat

Biscuit joconde': biscuit moelleux a la poudre d’amande

5/6 parts
20,35€ TTIC
8/10 parts
31,80€ TIC

5/6 parts
20,35€ TIC
8/10 parts
31,80€ TTIC

5/6 parts
20,35€ TTIC
8/10 parts
31,80€ TIC

5/6 parts
20,35€ TTIC
8/10 parts
31,80€ TIC

Les gateaux sont disponibles
en format 5/6 ou 8/10 personnes

Décongélation au réfrigérateur
entre 12 & 24 heures

Royad Framboise

Mousse chocolat noir

avec en son centre un crémeux

chocolatframboise,
croguant & la noisette?,
biscuit joconde' au chocolat

ﬁr’lbcd‘mw/wcrw?m

Fond de tarte sablée,
creme de citron,
meringue & l'italienne

Trélod,

Mousse marron

avec éclats de marrons,
myrtilles fondantes,
biscuit joconde'

Croguant a la noisette? : mélange chocolat et feuilletine : petits morceaux de crépes croustillantes

5/6 parts
20,35€ TIC
8/10 parts
31,80€ TTC

8/10 parts
16,10€ TIC

5/6 parts
20,35€ TTIC
8/10 parts
31,80€ TIC




LES DESSERTS

Omelétle A/orW

(parfums en boutique)
8 parts : 19,30€ TIC

1,6 L 18 parts : 16,25€ TTIC

I Y

VacherinRond,

(parfums en boutique)
5/6 parts : 18,60€ TTC « 8/10 parts : 24,50€ TTC

(parfums en boutique)
5/6 parts : 13,05€ TIC




COMPOJE/ \/QTFQE

Pauline et son équipe se tiennent & votre disposition
pour vous conseiller sur vos choix de parfums parmi
nos 180 saveurs en glaces artisanales et sorbets plein fruit.

(sur commande uniquement) Délai : 1 semaine

Nombre de Parts Dimensions Boites
15 L32x132xh 115
20 L40x140xh 12
25 L40x140xh 12
30 Le2x142xh 12
40 L62x142xh 12
Vacherin : 3,10€ TTC la part 50 L62x142x h 12

PERSON (= W 2

Parmi la liste p36 et p37*

(sur commande uniquement) Délai : 1 semaine

Nombre de Parts Dimensions Boites
15 L32x132xh 11,5
20 L40x140xh 12
25 L40x140xh 12
30 Lé62x142xh 12
40 Lol 12 Feuilletine : 2,90€ TTC la part
50 L62x142xh 12 Autres Gateaux : 4,00€ TTC la part

*Sauf tarte citron meringuée et charlotte




Vanitle

Manége
2 b. vanille,
1 b. chocolat,

coulis de chocolat,

créme fouettée

Sombrero
1 b. café,

1 b. pruneaux
armagnac?,

1 b. rhum raisin,
coulis de café,
créme fouettée

Iséroise

1 b. vanille,
2 b. chartreuse
Chartreuse,
creme fouettée

Créme
bralée

1 b. café,

1 b. créme bralée,

1 b. caramel au
beurre demi-sel
d’lsigny AOP,

coulis de caramel,

créme fouettée

\oix de (oo

Voyage

1 b. noix de coco,
1 b. ananas,

1 b. citron,

Rhum,

créme fouettée

[E].1%74

Exotique

1 b. noix de coco,
1 b. passion,

1 b. banane,
coulis de fruits
exotiques,

créme fouettée

SUESESHIOINSHEIE

b

Chamois

1 b. vanille,

2 b. génépi,
Génépi,

créme fouettée

Ancienne
1 b. café,

1 b. rocher praling,
1 b. rhum raisin,
créme fouettée

Indonésienne
1 b. noix de coco,

1 b. banane,

1 b. abricof,

noix de coco rapée,

coulis de fruits rouges,

creme fouettée

[l RETROUVEZ PLUS DE SUGGESTIONS SUR NOTRE SITE WEB

WWW.GLACESDESALPES.COM

Choooldl

Tentation Ramoneur P’tit Grain
1 b. chocolat, 1 b. chocolat, 1 b. cappuccino,
1 b. marron morceaux, 2 b. réglisse, 1 b. vanille,

1 b. noisette, coulis de chocolat, 1 b. chocolat,

coulis de chocolat,
creme fouettée

créme de marron, créme fouettée

créme fouettée

Cm

re salé

Renversante Petit moulin Périgord

1 b. caramel 1 b. caramel 1 b. caramel
beurre salé, beurre salé, beurre salé,

1 b. farte tatin, 1 b. spéculoos, 1 b. noix,

1 b. vanille, 1 b. pistache, 1 b. vanille,

coulis de caramel, créme fouettée cerneaux de noix,
créme fouettée créme fouettée

Piemontaise Dame verte Clovis

1 b. noisette, 3 b. pistache, 2 b. pistache,

1 b. vanille, chocolat chaud, 1 b. rhum raisin,
1 b. pistache, créme creme fouettée creme fouettée
fouettée



ONS DE
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SUECEIZS
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Voisin Framboisine Deserto Feve Nougatine Figure
voisine 1 b. framboise, 1 b. framboise, 1 b. feve de Tonka, 1 b. feve de Tonka, 1 b. feve de Tonka,
1 b. framboise, 2 b. vanille, 1 b. panna, 1 b. marron morceaux, 1 b. creme brdiée, 1 b. poire,
1 b. amandine, créeme de framboise, 1 b. amaretto, 1 b. chocolat, 1 b. caramel beurre 1 b. figue,
1 b. poire, framboises, coulis de framboise, créme de marrons, salé, éclats de morceaux de poire,
créme fouettée creme fouettée framboises, copeaux de chocolat, ~ hougatine, creme copeaux de coco,
creme fouettée créme fouettée fousttee créme fouettée
(itron - a4 amande -
Mexicaine Djerba Andalouse Calamande Mandorla Arancia
1 b. citron, 1 b. citron, 1 b. citron, 1 b. lait d‘'amande, 1 b. lait d'amande, 1 b. lait d’amande,
1 b. mojito, 1 b. orange, 1 b. orange sanguine, 1 b. feve de Tonka, 1 b. miel, 1 b. chocolat,
1 b. menthe verte, 1 b. orange sanguine, 1 b. péche de vigne, 1 b. cannelle, 1 b. nougat, 1 b. orange,
creme fouettée creme fouettée, coulis de fruits rouges, coulis de chocolat, amandes coulis de chocolat,
feuilles de menthe, creme fouettée poudre de cannelle, caramélisées, amandes effilées,
creme fouettée créme fouettée creme fouettée créme fouettée

Fraise — HMW 7% ’v'/l/mm«/

Tournesol Impériale Duchesse Anna Rose Menthe & Co  Annabelle

1 b. fraise, 1 b. fraise, 1 b. fraise, 1 b. ananas, menthe 1 b. ananas, menthe 1 b. ananas, menthe

1 b. mangue, 2 b. champagne, 1 b. framboise, gingembre, gingembre, gingembre,

1 b. passion, céréales, morceaux de fraise, 1 b. mare, 1 b. framboise, 1 b. chocolat, 1 b. mirabelle,

coulis de fraise, Champagne coulis de fruits rouges, 1b. rose, 1 b. noix de coco, 1 b. fraise menthe

créme fouettée créme fouettée créme fouettée morceaux de fraise, coulis de chocolat, douce, fruits frais,
coulis de chocolat, copeaux de noix de coulis de framboise,
creme fouettée coco, creme fouettée creme fouettée

(=138 RETROUVEZ PLUS DE SUGGESTIONS SUR NOTRE SITE WEB
E -r'li WWW.GLACESDESALPES.COM L'abus d‘alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération




TMR?VW chévre, courgette

et son sorbet Tomate Basilic.

Pour ( assiélles

Pate sablée

* 250 g farine type 45
¢ 125 g de beurre

¢ 1 jaune d’oeuf

* 40 gdeau

¢ 1 pincée de sel

Préparation de la tarte
* 3 ftomates de petit calibre

¢ 1 courgette

¢ 2 oignons rouge

¢ 1 bGche de chevre

* huile d'olive

¢ 2 poignées de pignons de pin
* sorbet tomate basilic

* 1 oignon cébette

* 1 bouguet de basilic

* 125 g ftomates cerises muticolores

¢ sorbet tomate basilic

UG EIES

N DE

Z

Pate sablée

Dans un saladier ou un robot, sablez la farine avec le beurre. Mélangez le jaune d'oeuf, 'eau et le
sel et ajoutez les au mélange précédent. Formez une pdte, aplatissez I, filmez I& et placez la Th
au réfrigérateur.

Etalez la pate sablée sur votre plan de travail fariné, sur une épaisseur d‘environ 3 mm, et
prélevez 6 cercles d I'emporte piece ou A I'aide d'un bol de 12 cm de diamétre. Replacez 1h au
réfrigérateur.

Préparation de la tarte

Lavez les tomates, retirez leur pédoncule et coupezles en fines franches. Lavez la courgette,
parez les extrémités et coupez les en fines franches. Retirez la peau des oignons et coupez les
également en tranches. Coupez des franches de chévre de la méme épaisseur

que les légumes.

Dressez les légumes sur la tarte fine en partant de I'extérieur vers l'intérieur. Suivez la forme du
cercle en alternant les tomates, courgettes, le chevre et 'oignon.

Versez par-dessus un filet d’huile d'olive, du sel, du poivre et parsemez de pignons de pin. Cuire 35
minutes & 180°.

Dressage

Déposez dans votre assiette la tarte fine provencale et déposez une quenelle de sorbet tomate
basilic. Ajoutez 1 tranche d’oignon cébette, 2 tomates cerises coupées en 2 et quelques feuilles
de basilic pour décorer. La tarte se déguste aussi bien froide que chaude.

RETROUVEZ PLUS DE SUGGESTIONS SUR NOTRE SITE WEB
WWW.GLACESDESALPES.COM



Recetftes & Associations
de Glaces et Sorbets

en scannant
le QR Code ci-dessous

RETROUVEZ PLUS DE SUGGESTIONS SUR NOTRE SITE WEB
OpE ek WWW.GLACESDESALPES.COM
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MAITRE ARTISAN GLACIER

Siege et site de fabrication :
PAE la Caille A
191, avenue des Marais
>4 74350 Allonzier la-Caille -
FRANCE

n
\

3 (O)Zl 50 46 45 00
i@glocesdesolpes .com

Horaires Hiver :
Lundi au Vendredi :
oh00/ 12 13h45 / 17h00
Le Samedi in : 9h00 / 12h00

Horaires Eté :
Lundi au Vendredi :
9h00 / 12h00 - 13h45 / 18h00
Le Samedi matin ;: 9h00 / 12h00
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Refrouvez-nous sur notre site web
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et suivez-nous sur

Glaces des Alpes Officiel




