GL ACES DES ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER




NGAGEMENT

Fir Qualital

ORIGINELLE, GEHOBENE

& VIELSEITIGE KREATIONEN,

* geschaffen vom Meister der handwerklichen
Eisherstellung: Stéphane Vindret

* eine Vielfalt an feinen und infensiven
Geschmacksrichtungen fur die
anspruchsvollsten Gaumen

FACHMANNISCHE & HANDWERKLICHE
HERSTELLUNG

« erfahrene Eiskonditoren an jedem Arbeitsplatz fur
eine sorgfdltige handwerkliche Herstellung

* 24-stindige Reifung fur eine cremige Textur
und intensiven Geschmack

QS‘@L\GV\ e \/wf\of 2>28

Maitre Artisan Glacier

OPTIMALE LAGERUNG
* von Hand mit dem Spatel befullte Behdlter garantieren eine sorgfaltige Arbeit,
und Oberflchenoxidation wird vermieden

* eine wirkungsvolle TiefkUhlung und eine
bewusst niedrige, konstante und streng kontrollierte
Lagertemperatur zur Verhinderung von Kristallisation
und zur Garantie einer auBergewodhnlichen
Textur fur den Verbraucher

STRENGE KONTROLLEN

» auf organoleptischer und bakteriologischer
Ebene, bei allen Herstellungsschritten: :

- Erhalt der Rohstoffe
- Herstellung der Mischungen
- Reifung und Zentrifugierung
- Endprodukte
* Gewichts- und Temperaturkontrollen

FRISCH GEERNTETE
BASILIKUMBLATTER

REIFUNG
MANGOSORBET



ZUFRIEDENE UND TREUE

Kunden

EINE PRODUKTREIHE FUR
DIE AUSSER-HAUS-VERPFLEGUNG
IN RESTAURANTS

Uberraschen Sie lhre Kunden mit Produkten,

* dank exklusiver Originalwaren,
die nicht in Supermdrkten zu finden sind

EINZIGARTIGE PRODUKTE
Lassen Sie Ihrer Kreativitét freien Lauf!
* ein Produktsortiment ,Terroirs & Gastronomie”

fUr innovative sUB-salzige Kombinationen: ,Ziegenkdse Eis”,

,Balsamico-Essig Sorbet “, ,Basilikum Sorbet” efc.

* neben den groBen Klassikern Uberraschende
Geschmacksrichtungen, die GroB und Klein
schmecken: ,Zuckerwatte Eis”, ,Nuty”, ,Mojito Sorbet”,
.Cheesecake Eis”, ,Lavendel Eis” efc.

SEHR GROSSE VIELFALT

Bieten Sie Eis an - von der Vorspeise bis zum Dessert!

Mehr als 180 Sorten:

* damit Sie |hre Kreativitét ausleben
und originelle Eiskarten erstellen kbnnen

* damit Sie Ihr Angebot stets interessant gestalten kbnnen

* damit Sie regionale Geschmacksrichtungen
aus unseren zahlreichen Herkunftsgebieten
entdecken kdbnnen

GESCHMACK UND QUALITAT
Schaffen Sie sich Stammkunden!

* groRzugige Rezepte fur einen authentischen
und kraftigen Geschmack

« eine kontrollierte, das ganze Jahr Uber konstante
handwerkliche Qualitét, die von den Kunden
anerkannt und wertgeschétzt wird

RENTABILITAT DER BEHALTER
Holen Sie mehr Kugeln aus jedem Behdilter!

Ein Mindestgewicht von 1,65 kg pro 2,5 Literbehdlter
fur alle unsere Eis- und Sorbetsorten.

* Mehr Kugeln im Behdlter,
* Mehr Geschmack,

* GréBere Rentabilitét fur den Gastronomen
oder den Eisverk&ufer




NEUREITEN

ziadilalen

Baiserringe

* 1,2 Liter / 6 portionen
e Durchmesser 17 cm
* H6he 55 cm

e Karton mit 2 Stcke

Weinbergpfirsich-Sorbet aus dem Weinbaugebiet
um Lyon mit min. 45 % Fruchtanteil, begleitet von einem Sorbet
aus Heidelbeeren, schwarze Johannisbeeren,

Himbeeren und Walderdbeeren
mit min. 45 % Fruchtanteil sowie einem Baiserherz

ERHALTLICH IN

3 Goschmacksduos

men/fgmdl/t/ Himbeere

Passionsfruchtsorbbet mit min. 45 % Fruchtanteil,
begleitet von einem Himbeersorbet mit min.
45 % Fruchtanteil

und einem Baiserherz

Vanille | Himbeere

Bourbon-Vanilleeis,

mit Echiré-Butter und Eiern,

begleitet von einem Himbeersorbet mit min. 45 % Fruchtanteil
und einem Baiserherz



NEUHEITEN
tis

Tonkakohne

Eis auf Basis eines Tonkabohnen-Aufgusses
mit einem betdrend-intensiven
Vanille- und Bittermandel-Aroma

7

2,5 lder

(V]andelmilch

vegetarisches Eis aus Mandelmilch,
welche aus althergebrachten und im
Mittelmeerraum angebauten
SuBmandelsorten gewonnen wird

¥ =y

2,5 Liter 5 [der
Eisdielen

NEUHEITEN

fnanas. meM/W

vereinen sich hier zu einem
erfrischenden und unerwartet
minzigen Ananas-Sorbet

mit einem Hauch von Ingwer

Y Yy

5 liter
2,5 e Eiscﬁelen

NEUREITEN

Kezeptur

ﬁr‘lbcd'ron/rrww%mfo

Zitronencreme mit Baiser-EinschlUssen
und Biskuit-Stckchen

Y

2,5 liter 5 [der
Eisdielen




AUSSERGEWOHNLICHE

unter unseren renommierten Lieferanten aufgrund der
organoleptischen QualitGtsmerkmale der Produkfe ausgewanhlt

zahlreiche mit Produkten aus unseren franzdsischen Herkunfts
gebieten zubereitete Rezepte

<3

“we
Griottines®

e
MAGLOIRE

CALVADOS







HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

mit Marzipan aus der Provence
und karamellisiertfen Mandelsplittern

2,5 lder

Amarena

mit Stucken von Amarenakirschen
und mit Kirschsirup marmoriert

Y vy

2,5 lder 5 Jiter
Eisdielen

fimaréto

Amaretti-Kekse des Hauses Vicenzi
verfeinert mit Amaretto-Likdr

2,5 lder

flrmagnac Backpflawme

mit Armagnac und eingelegten
Backpflaumen

2,5 lder

ﬁZZa,ro

mit stBem Geschmack

©
Finder

Y vy

2,5 lder 5 [der
Eisdielen

Baba aw rhum

Saint-James® Rum-Eis mit mazerierten

Stlcken des bekannten franzésischen
Babas.

=

5 liter
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com



HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

Buaiser Bogjoghuit

mit Baiser Stlicken aus Savoyen

7 ¥ =

; 2,5 liter 5 [ier
2,5 Liter 4 Eistﬁelen

Bunaffee Bimbo

.50 British & So delicious ! Genauso
lecker wie der Kuchen selbst!
Bananeneis mit Sahne-Karamell-
Marmorierung, Spekulatius-Stickchen
und einer Handvoll Jr die
Vollmilchschokoladensplittern. im

Vanille mit marmoriertem Karamell
und bunten Schokoladenbonbons

Y vy ¥ %y

2,5 liter 5 [ier der iter
Eisdielen 2514 Ei%c%elen

Black lce

Bourbon-Vanille nattrlich
gefarbt mit Pflanzenkohle

2,5 lder

www.glacesdesalpes.com




ANDWERLICH
FRGESTELLTES
tis

annm

g‘d?ﬂ’ Wiﬁmﬁ
aus Jivara-Schokolade von Valrhona® g%"m é', . ‘l

mit Schokoladenbrowniestiicken und

karamellisierten Pekannusssplittern frischer Joghurtfgeschmack mit

einer hausgemachten
Fruchtzubereitung aus Beerenund
Waldfrlchten

¥ Y ¥

2,5 Liter 2,5 liter
Elsdlelen

EMWW Calisson
eine neue Variante des berihmten

Calisson Creme mit Calisson Stcken
rosa Kaugummis unserer Kindheit

©
finde

M Ny ¥

2,5 liter 2,5 liter
Elsdlelen

Bulgarischer Joghurt Cappuccin

mit echtem Joghurtgeschmack Kaoffeeeis mit Zartbitter- und weilen
Schokoladenstucken

Y ™

2,5 liter 2,5 liter
E|sd|elen

www.glacesdesalpes.com




ANDWERLICH
FRGESTELLTES
tis

Chaitreuse Cookies \ul's

mit griner Chartreuse mit rébmischen HaselnUssen,

aus ,Péres Chartreux®” Bourbon-Vanille, Keksstlicken,
Haselnusssttcken,
Schokotropfen und karamellisierten
Haselnussstlcken

¥ Y

2,5 liter 2,5 liter 5 [iter
Eisdielen

Cheesecake” Créme brilée

Eis aus Zitronenfrischk&se mit mit Sahne,

Biskuitstlckchen leichtem Vanille-Geschmack,
Karamell-Saucen-Marmorierung

*bis zum Ende des Lagerbestands und Karamelistickchen

¥ Y Y~

2,5 liter 2,5 Liter 5 [ier
Eisdielen

Chouchow karamellisierle Créme WW/&W'
erdndsse mit echTeggréme Fraiche

aus Isigny AOC
aus Erdnuss-Praliné von Valrhona® ony

mit karamellisierten Erdnusssplittern

Y v ™

2,5 lder 5 [der 2,5 lder
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

CMWM Eralbwgb?h«lt

mit rémischen HaselnUssen mit echtem Joghurtgeschmack,
und karamellisierten eingelegten Erdbeeren
Haselnussstticken und ErdbeersoBe

Y Yy ¥

2,5 liter 2,5 lier
Elsdlelen Elsdlelen

/: C8, ¢ Lt doDaim? Erdloeer Sahne
fruchtige Erdbeereis

Panna-Eis mit leichtem Vanillearoma

und echten Eclats de Daim®

mit Karamellmarmorierung

¥ = ¥

2,5 liter 5 [ier )
4 Eist%elen 2,5 Liter

Eisenkraul Erdnuss
mit Eisenkraut-Tee mit Erdnusscreme
und Zitronenschalen

2,5 lder 2,5 lder

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

Genépi Grimer (Vatcha-Tee

mit génépi aus dem Péres Chartreux® mit grinem Matcha-Tee aus Japan

2,5 lder 2,5 lder

Grand, Cra Haselnugs
von kﬂlm mit rémischer Haselnusscreme
Zuthillerschokolade

mit Valrhona® Schokolade
und Guerande Meersalz

~ Y

2,5 [der 5 [der
2,5 Liter 4 Eistﬁelen

Grand, (V]arnier®

Grand Marnier mit kandierten
und marmorierfen Orangenschalen

Y vy

2,5 lder 5 [der
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

h‘wldbw]iﬂlwit /i
Bergmilchjoghurt aus Savoyen,
delikat aromatisiert und gefarbot

mit Heidelbeersaft und halbfesten
HeidelbeereinschlUssen

mit natUrlichem Ingwer

2,5 liter 2.5 liter

Himbeermakrone k@%w

mit Himbeermakronen mit 100% Arabica Kaffee
und mit Himbeermark marmoriert

> v Y

2,5 Liter 5 Jiter
Eisdielen

Hﬂmy Kakaokeks

mit Alpenhonig mit echtem Geschmack von dem
berihmten Amerikanischen
schwarzen und weiBen Keks

¥/ ¥ Y

2,5 e 5 [der
2,5 Lo 4 Eist%elen

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

eis mit Karamel-Marmorierung,

Erdnusssplittern, Valrhona®
-Schokoladenstlickchen

@)
finder

¥

2,5 Liter 5 [iter
Eisdielen

Faramell mit Butler
aus lsigny AOP

mit AOP-Butter aus Isigny
mit Karamellstickchen

Y Yy

2,5 liter
Elsdlelen

Karamell und Salzbatler

mit Karamell, Buffer und Guerande
Meersalz

¥ s <

2,5 lder
Elsdlelen

www.glacesdesalpes.com

Katalanische Rousquille
Biskuit-Eis mit einer Zitronen-

und Anisnote und echten
katalanischen Rousquilles

2,5 lder

Eis aus Eiern, Zitrusfrlchten,

Sternanisspitzen
und Karamellstickchen

2,5 Liter

Kokosnuss

mit Kokosnuss und Kokosraspeln

v Y <

2,5 lder
Elsdlelen




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

mit Lakritzcreme mit Bourbon-Vanille und
karamellisieren Macadamia
Nussstuckchen und mit KaramellsoBe
marmoriert

Y Y v Sy =)

5 [der ier der ider
2.5 Liter EideieIen 254 Ei%(%elen 84

[avendel (V]adeleine

mit Lavendel aus Comm,cr 67
und Alpenhonig

mit echten Madeleines
aus Commercy

¥ ¥

2,5 lder 5 [iter 2,5 lder
Eisdielen

Lebtuchen

mit echten Lebkuchen aus dem Elsass

2,5 lder

www.glacesdesalpes.com




mit Mandelmarzipan 70 %

des Hauses Valrhona, mit dem
typischen und ganz besonderen
Geschmack von Mandeln

V]aronen mit Stickchen

mit echter Maronen-Paste
mit Stickchen glasierter Maronen
von Imbert

aus der Provence

™ Y &7

2,5 lder 2,5 Liter 5 [der
Eisdielen

(V]andelmilch (Vascarpone
vegetarisches Eis aus Mandelmilch, mit echtem Mascarpone
welche aus althergebrachten und im

Mittelmeerraum angebauten
SuBmandelsorten gewonnen wird

Y Y Y

2,5 [dter 5 [der
2.5 Ler Egcﬁ'ggn L EideieIen

(V]armorierte Banane Vlidchkonfitire
Banane mit Marmorierung

mit traditioneller MilchkonfitGre
hausgemachte Schokosauce

2,5 lder 2,5 lder

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

Viichschotolade Nowgat
mit Valrhona® Jivara Schokolade

mit Chabert et Guillot Nougatcreme,
Nougatssticken, Honig und Mandeln

™ ¥ =

2,5 liter 2,5 liter 5 lder
Eisdielen

inze-Schokolade /\/aZ'%

mif starker graner Minze Haselnusspaste und Valrhona®
und Schweizer Zartbitterschoko- Schokolade mit marmorierter
ladenstucken Haselnusscreme

S
finde

U = v T =J

2,5 Liter 5 [der 2,5 Liter 5 [iter 8 Liter
Eisdielen Eisdielen

(Vfont-Blanc Pulét Bréton Brétonischer
illeei iert

wonliees mamori Buitferkeks

und Baiser Stlcken Mit bretonischen Butterkeksen mit

Marmorierung aus Salzbutterkara-
mell

¥ ¥ Y7

2,5 liter 2,5 liter 5 [iter
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

mit Sahne und Milch

mit Pistaziencreme aus Sizilien
(die beliebteste Speiseeissorte und Pistazienstlcken
[taliens)

9 o

2,5 ldter 5 Jder 8 der
Eisdielen

Fetbannuss Flombyicres
mit Pekannusscreme

Kirschwasser mit marinierten
und karamellisierten und kandierten FruchtstGcken
Pekannusssticken

2% %

2,5 Liter

Pinien-ttonig Praline
mit Lavendelhonig

Das rosafarbene Praline-Bonbon
aus der Provence und ist eine Spezialitat aus der Region
gerdsfeten Pinienkernen um Lyon und besteht aus einer

von karamellisiertem Zucker
umhullten Mandel

2,5 [der 2,5 Liter

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

Fraliné-Kocher Kite Frichie Crambie
Mit Schokolade aus brasilianischen

Vanilleeis mit marmorierten
Kakaobohnen und Haselnusscreme halbeingemachten roten Frichten,
mit Haselnusssplittern Kekssttiicken und Himbeermark

Y = ¥ Sy

2,5 liter
Eisdielen Elsdlelen

Kose

mit natUrlichem Rosenextrakt

?m@?fm

Saint-James Rum
und hausgemachten

eingelegten Golden Choice
Rosinen

> Y Sy &)

2,5 Liter Elsdlelen

Sthaumeucker-Birchen

Schaumzucker Geschmack
mit echten Schaumzucker Stucken
und MilchschokoladensoBe

@)
finder

Y vy

2,5 [der 5 [der
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




HANDWERLICH
HERGESTELLTES
tis

Sthokolade

mit purem Kakao und
,Coeur de Guanaja”
von Valrhona

VY S S

2,5 liter 5 lier 8 liter
Eisdielen Restaurahon

Sthokolade flto
el ol aus Perw

einzigartige BIO-Plantagen-Scho-
kolade, angebaut von der Familie
Saavedra del Castillo. Intensiver und
fruchtiger Geschmack mit
Uberraschender Lange im Abgang

2,5 liter

Sthokosduo

Eiscreme mit doppetem Geschmack :

Schokolade mit Valrhona-Milch
und weiBer Schokolade

©
inder

Y <

5 Jder 8 Lder
Eisdielen

Schoko-Nul's

mit Haselnusscreme, Mandeln,
Milchschokoladensplittern
und Schoko-HaselnusssoRBe

©
finde

RS

2,5 liter 5 [der
Eisdielen

2,5 [der

2,5 Liter

www.glacesdesalpes.com

Sahne, kandierte Kirschen

mit Schokoraspel und
Schokosauce von Valrhona®

Sthwarzer Sesam

Creme aus schwarzem Bio-Sesam
mit 50% schwarzem Sesam

und 50% Vollkornsesam.

Im Holzfeuer gerostete
Sesamsamen,

die auf Stein gemahlen werden




mit Spekulatius von Lotus

mit Thymian-Tee

¥ ¥

2,5 liter 5 [iter 2,5 [ier
Eisdielen

Stracciatella

Toramis

mit Milch Mascarpone-Eis, aromatisiert
und Zartbitterschokoladensticken mit einer subtilen Mischung
aus der Schweiz

aus Marsala, Kaffee und Amaretto,
mit Kaffeemarmorierung und
BiskuiteinschlUssen.

v v <=J Y Y

2,5 liter 5 Jiter 8 [iter 2,5 liter 5 Jier
Eisdielen Eisdielen

Taite [atin fonkalohne

Eiscreme leichtem Vanillegeschmack,

Eis auf Basis eines Tonkabohnen-
marmoriert mit Karamellsauce

Aufgusses mit einem betdrend-
und karamellisierfen Apfelstiicken intensiven Vanille- und Bittermandel-
und Keksstlicken Aroma

New im Soitiment

2,5 lder 2,5 Liter

www.glacesdesalpes.com




urron Vandble-Himbeer-Vacherin

Ei;gl‘g g%r;;ergsﬂ%g%gge Jijona, AGP- Genauso geschmacksintensiv wie das
9 Dessert: mit Madagaskar-Bourbon-
Vanilleeis, einem vollfruchtigen
Himbeersorbet, und EinschlUssen
von knusprigem, zartschmelzendem
Baiser.

™~ =

5 liter
2,5 Liter Eiscﬁelen

Unicorn Veilchen

Eiscreme bestehend aus mif Veilchenaroma
zwei Geschmacksrichtungen:

Azzuro- (Schlumpfeis) und

Zuckerwatte-Eis. Zur Freude von

Kleinen und GroBen.

@)
e
= Y vy

5 [iter 2,5 [ier 5 [iter
Eisdielen Eisdielen

Vanille Walnass

mit Bourbon-Vanille Walnusscreme

aus Madagaskar, mit Walnussstucken
mit Butter aus Echiré

und mit Eiern

v Y S < &

2,5 Liter 5 LM 5 L:Iu. 8 liter 2,5 liter
Eisdielen Restauration

www.glacesdesalpes.com




Weige (VJinze

mit sehr starker weiBer Minze

2,5 later

Weige Sthokolade

weiBe Schokolade, leichtem
Vanillearoma und weiBen
Schokoladenstlcken

Y Y

25 der 5l
Eisdielen

ANDWERLICH
FRGESTELLTES
tis

amt

Hausgemachte Infusion mit Ceylan-Zimt

2,5 lder

Zitronen-Baisertorte

Zitronencreme mit Baiser-Einschllssen

und Biskuit-Stickchen

New Rezeptur

Y Y

2,5 Liter 5 Jiter
Eisdielen

Zuckerwalle

wie auf dem Jahrmarkt;
Zuckerwatteneis mit leichtem
Kokosgeschmack

©
finde

¥ v

2,5 Liter 5 LM
Eisdielen






FRUCHT

fnanas Berymwﬂé
Ananas aus Costa Rica,
59% Fruchtgehalt

mit sizilianischer Bergamotte,
27% Fruchtgehalt

Y = &

2,5 Liter 5 [der 2,5 lder
Eisdielen

Aprikose Birme
Aprikose aus Frankreich, Williams Birne aus der franzdsischen
59% Fruchtgehalt Region Haute-Savoie,

54% Fruchtgehalt

Y v U &

2.5 liter 5 lder
EideieIen 2.5 Laer Elsdlelen

Banane Btuﬁmnﬂo

Banane, Blutorange aus Sizilien,

42% Fruchfgehalt 55% Fruchtgehalf

Y Yy Y Y

2.5 liter
2.5 Ut Egdtilglce’n Elsdlelen

www.glacesdesalpes.com




FRUCHT

Bourity E%%la/wmo

mit Kokosmilch,
hausgemachter Schokosauce Sengano-Erdbeere und Infusion
und dunklen Schokoraspeln aus mit frischer Minze
Schweizer Schokolade
62% Fruchtgehalt

Y 7 ¥

2,5 liter 5 [iter 2.5 [der
Eisdielen

Brombeere Fﬂﬂfﬁ

Brombeere, violette Feige,
53% Fruchtgehalt 53% Fruchtgehalt

2,5 Liter 2,5 lder

Erdleere
Sengana Erdbeere,
62% Fruchtgehalt

Y 5 &

2.5 liter 5 lder 8 ier
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




FRUCHT

W’Wﬁnﬂw Himbreere
Ananas Fruchtsorbet mit

marmoriertem Karamell und Rum,
58% Fruchfgehalt

Himbeere,
52% Fruchtgehalf

¥ Y =7

2,5 Liter 2,5 liter 5 [der 8 Liter
Eisdielen

Grimer fipfel %MWOLM

osenvasser
Granny gruner Apfel,

9 Mischung von ,Frucht-Sorbet”
52% Fruchtgehait Himbeere, Litschi und Rosenwasser

66% Fruchfgehalt

2,5 liter 2,5 lier

Heidelbeere Kallug und, [imétle

Wildheidelbeere, spritziger und farbenfreudiger Cocktail
58% Fruchtgehalt mit Kaktus-Fruchtfleisch und Limette,

48% Fruchtgehalt

2,5 lder 2,5 lder

www.glacesdesalpes.com




|:

kalamansi,
20% Fruchtgehalft

2,5 lder

Kirsche
Sauerkirsche,
65% Fruchtgehalt

Y Yy

2.5 liter 5 lder
Eisdielen

Kokog

Kokosnuss aus dem Indischen Ozean
58% Fruchtgehalf

2,5 Liter

www.glacesdesalpes

CHT

Kowi

Kiwi,
60% Fruchfgehalt

2,5 lder

Korsische Clementine
Die korsische (g.g.A.) Clementine ist
die einzige franzdsische Clementine.
Ihr intensiv oranger Saft und ihr

wurziger Geschmack werden Ihre
Geschmacksnerven begeistern.,

60% Fruchtgehalf

Y &y

2,5 lder 5 [dter
Eisdielen

limétfe
Limette,
27% Fruchtgehalt

Y

2,5 Lder 5 [der
Eisdielen

.com




2,5 lder

SRS AR S/

2,5 lder

5 [dder
Eisdielen

Y~

2,5 lder

5 Jdder
Eisdielen

Litschi

Litschi,
53% Fruchtgehalt

2,5 lder

Alphonso Mango und Totapuri,
45% Fruchtgehalt

8 Liter

2,5 lder

Vetone

Charentais -Melone (aus Frankreich),
49% Fruchtgehalt

2,5 lder

www.glacesdesalpes

.com

irakrelle
Mirabelle aus dem Lothringen,
57% Fruchtgehalt

OrWo
Orange,
59% Fruchfgehalt

Fabana

Banane, Passionsfrucht, Mango
und Zitrone,

49% Fruchtgehalt



FRUCHT

?mwmygmth,t ?01'0 chhfl'o

Passionsfruscht,

Heidelbeere, schwarze Johannisbeere,
42% Fruchfgehalt

Himbeere und Walderdbeere,
50% Fruchfgehalt

Y = ¥

2,5 liter 5 [iter 8 liter 2.5 liter
Eisdielen

s Pisihfich Bune

57% Fruchtgehalt Hibiskus, Passionsfrucht

aus Madagaskar und Banane
aus Madagaskar

40% Fruchtgehalt

™~ Y vy

2.5 lter 2.5 lter 5 der
Eisdielen

Kosw gmpﬂgmﬂ? Schwarze Johannigheere

rosa Grapefruit,

schwarze Johannisbeere,
57% Fruchtgehalt

49% Fruchtgehalt

™~ Y v

2.5 lder 2.5 liter 5 Lml
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com




2,5 Liter

2,5 lder

2,5 lder

FRUCHT

Mischung aus Banane, Guajave,
Blutorange, Ananas- und Passionsfrucht,

57% Fruchfgehalt

Tomate und Bagilikum

Tomate und Basilikum,
54% Fruchtgehalt

Iropische Friichie

Sorbets aus Ananas, Mango,
Passionsfrucht und Limone,

40% Fruchtgehalt

Weinbergpfirsich aus den Lyoner
Weinbergen (Frankreich),

58% Fruchtgehalf

Y Y

2.5 liter
Elsdlelen

Jirone
Zitrone aus Sizilien,
29% Fruchtgehalt

¥ Y g

2,5 lder 5 [der
Eisdielen

Zilrone

mit Bagsilikumblitlerm
Vereinigung zwischen Zitronen
und Basilikumblattern,

27% Fruchtgehalt

Y Y

2,5 lder

5 Jiter
Eisdielen

www.glacesdesalpes.com
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Der Missbrauch von Alkohol ist gesundheitsschddlich. Mit Vorsicht genieBen.

Don'Fapa@-Baroko WVojito

Dieser beruhmte philippinische

weiBer Rum von den Franzdsischen
Alkohol liefert Noten von Vanille, Antillen, Limette und Minzbld&tter
aus Eiche und kandierten
ZitrusfrGchten

2,5 liter 2,5 Liter

Zitrone mit Limoncello-Likor

gewonnen aus der Mazeration
von Bio-Zitronenschale

Mischung aus Ananas- und
Kokosfruchtfleisch mit
Saint-James-Rum

2,5 lder 2,5 lder

www.glacesdesalpes.com
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fnanas, MM&M/W Grinefinze
vereinen sich hier zu einem grine Minze, Wasserminze Geschmack
erfrischenden und unerwartet

minzigen Ananas-Sorbet
mit einem Hauch von Ingwer

New im Soitiment

Y Y o

5 liter
2.5 e EiS(%eIen 2.5 Liter

ﬂpgd Mﬂpgahrw;t Karitfe, Ornn?fz /W

Apfelmuss und Apfelmost, auBergewdhnliche Mischung

. aus Karotte, Orange und Ingwer,
48% Apfelmost, 24% Apfelanteil angenehm und voller Vitalitét

2,5 lder 2,5 Liter

Espresso Sthokolade

Espresso 100% Arabica Schokoladenherz Guanagja
et Caraibes Valrhona®

2,5 Ldter 2,5 lder

www.glacesdesalpes.com
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Liter

Liter

Liter

TERROIRS &

Dieser schmackhafte Kurbis
besitzt eine Textur, die sich in

der Kuche zu einer samtweichen
Creme verarbeiten I&sst.

Der Camembert de Normandie AOP
Gillot ist ein auBergewodhnlicher Kése,
der unter Wahrung der Uberlieferten
Traditionen der K&sereimeister
hergestellt wird. Er wird aus nach
strengen Kriterien ausgewdhlter
Rohmilch von Produzenten, die weniger
als 30 km von der K&serei entfernt
liegen, hergestellt und von Hand mit der
Schopfkelle gegossen.

Diese Eisspezialitat wird auf der
Grundlage ausgewdhlter, erstklassiger
Stopfleber - als ganzes und entsehntes
Stuck - aus dem SUdwesten
Frankreichs zubereitet und mit einem
Schuss Armagnac und einer kleinen
Prise Pfeffer verfeinert.

Begleiten Sie lhre Gerichte

Liter

Liter

Infusion mit Kaffeebohnen
100 % Arabica
mit Kardamom-Geschmack

Mit feinem Vanillearoma und Baiser.
Der Doppelrahm ist eine feste,
reichhaltige Creme, die zusammen
mit Baiser oder Beerenfrlchten

in der Schweiz gern zum Dessert
gereicht wird.




1,5 Ler

1.5 Lder

1,5 Ldter

TERROIRS &

ononue
A

Voatarde il fincienne
aus dem Hause Fallol

Dieser Senf besteht ausschlieBlich aus
schwarzen und braunen Senfkérnern,
die direkt mit Verjus, Gewulrzen und
Kr&utern vermengt werden. Die nur
grob gemahlene Mischung mit ihren
intakten Kérnern macht diese mildere
und weniger scharfe Komposition zum
.Feinschmeckersenf”,

1,5 Lder

Olivenil

Mit Olivendl aus der Calenquet-Muhle
in Saint Rémy de Provence.

1,5 Liter

ke
%E&pm?umt

Sehr feine Verbindung zwischen
Paprikaeis und AOC Espelette Piment.

Z'

Keblochon

Reblochonkdse aus savoyischer
Rohmilch von der
Molkereigenossenschaft aus Thones
(Haute-Savoie).

Koquefoit Vainuss

Mit echten Roquefort AOC
in Aveyron zur Reife gelagert
und mit leicht gerdsteten Walntssen.




Liter

Liter

Liter

TERROIRS &

Mit einer Creme des Herstellers
Maison d’Armorine mit Karamell
und gesalzener Butter.

Das aus dem Safrankrokus (Crocus
Sativus) gewonnenes, teuerstes Gewrz
der Welt wird poetisch auch als ,rotes
Gold” bezeichnet. Frankreich gehorte
mehr als 500 Jahre lang bis Anfang des
20. Jahrhunderts zu den bedeutendsten
Produzenten des edlen Gewurzes.

Symbol der Reichtum des Terroirs,
nach einem tradifionellen Rezept
hergestellt.

Begleiten Sie Ihre Gerichte

migesnacklem Thanfisch,

Liter

Liter

Dieses Pfefferkorn aus der Familie
der Rautengewdchse (Zitrusfrichte)
wird héufig in der asiatischen Klche
verwendet, Es ist ein Bestandtell

des Funf-GewUrze-Pulvers.

Diese Vanille 6ffnet sich nicht, wenn

sie reif ist, und bleibt deshalb fleischig.

Die Vanilleerzeuger kbnnen sie daher
pflicken, wenn sie reif ist und ihren gesch-
macklichen und aromatischenHbhepunkt
erreicht hat. Die Schote der Tahiti-Vanille ist
dick, prall, gl&inzend und platzt nicht auf.
Ihr intensiver Duft nach Anis- und Pflau-
menaromen ist blumig und fruchtig. Man
schdatzt sie heute als ,Luxus-Vanille”, da

sie nur in sehr kleinen Mengen angebaut
wird.




IS R%&SM& s

Vin Jaune aus dem Jura Zw?mkm

Der Vin Jaune ist von goldgelber Reifer Blche Saint Maure Soignon.
Farbe und gilt als einer der besten
Weine der Welt. Er verdankt seinen
gutfen Ruf seiner organoleptischen
Gute sowie

auch seinem Herstellungsverfahren,
das ebenso originell wie
geheimnisumwoben ist.

1.5 Liter 1,5 lder




Liter

Liter

Liter

TERROIRS &

mift 10 Jahre altem Tawny-Portwein

Entdecken Sie die Geschichte von
Auf www.porto-cruz.com

Dieser Balsamico Essig besteht
ausschlieBlich aus folgenden
Rebsorten: Lambrusco, Ancellotta,
Trebbiano, Sauvignon, Sgavetta und
Coltivati. Er reift zwischen 12 und 25
Jahren in Fassern.

Sorbet aus frischem,
kalt gepresstem Basilikumsaft

Begleiten Sie Ihre Gerichte

mét einem fomaten-(Vfozzarelfa-Sadat

i heuemv

Liter

Liter

»

Champagner Sorbet mit Champagner
direkt aus der Kelterei mit Zitronen-und
Orangenschalen verfeinert.

Die Erdbeeren «Mara des Bois»
weisen

einen intensiven Geschmack nach
Walderdbeeren auf. Die Kombination
von Erdbeere mit Basilikum passt zum
Hauptgericht und Delikatess- oder
Gourmet-Erdbeere Dessert

55% «Mara des Bois» ErdbeerpUree.




1,5 Lder

1,5 Liter

RS Sorbels

Eﬂ‘mﬁmymk&
Sorbet aus Gurke und Estragon-

Aufguss. Es passt perfekt zu Fleisch
und Fischgerichten.

Klosterbier

Klosterbier, nach traditioneller
Rezeptur hergestellt,

1,5 Lder

1,5 Lder

Fetersilie

Sorbet aus frischem, kalt gepresstem
Petersiliensaft

Riwcherlachs m Dill

R&ucherlachssorbet mit Dill verfeinert.




Sorbely THIDRSS

Walderdbeere Guzw

Erolbeere und Walderdbeere, Aus Ostasien stammende Frucht, ein
58 % Fruchtgehalt. Hybrid aus wilder Mandarine und
Zitrone.

1.5 Liter 1,5 Liter

Begleiten Sie Ihre Gerichte
erqinZl vow einemy

Faprika dnd, Espelétie Fiment Eis
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SPEZIALITATEN

Eisdesserts Zum Portionieren

Buiserri

1.2 Liter / 6 portionen
Durchmesser 17 cm
Hbhe 55 cm

Karton mit 2 Stcken

ERHALTLICH IN 3 GESCHMACKSDUOS :
Vanille | timbeere men&gmchi [Himbeere WWWM/ Rite Beeren

Bourbon-Vanilleeis mit Echiré-Butter und Passionsfruchtsortoet mit min. Weinbergpfirsich-Sorbet aus dem Wei
Eiern, begleitet von einem Himbeersorbet 45 % Fruchtanteil, begleitet von einem baugebiet um Lyon mit min. 45 % Fruch-
mit min. 45 % Fruchtanteil und einem Bai-  Himbeersorbet mit min. 45 % Fruchtanteil  tanteil, begleitet von einem Sorbet aus
serherz und einem Baiserherz Heidelbeeren, schwarze Johannisbeeren,

Himbeeren und Walderdbeeren
mit min. 45 % Fruchtanteil sowie einem
Baiserherz

Hochqualitative Eisdesserts aus handwerklicher Herstellung

Eisdesserts Zum Portionieren fiir eine individuelle und schnelle Zubereitung. Ideal

E geeignet fUr Fest- und Gruppenmahizeiten

e 2 liter ¢ unter einem dinnen Strahl warmen
20 bis 25 Portionen Wassers leicht aus der Form entnehmbar
* Karfon mit 2 Sttcken * beliebig in Scheiben schneidbar

* L&dnge: 58,5 cm , o .
* nach Belieben individualisierbar

Vanille | timbeere
Eis mit Bourbon-Vanille, Butter aus Echiré und Eiern,

Himbeersorbet mit hohem Fruchtgehalt,
Baiser-Fullung

Karamell und Salzbatier | Birne

Karamell-Eis mit gesalzener Butter,

Sorbet mit hohem Fruchtgehalt

aus Williams-Christ-Birnen aus Hochsavoyen.
Fullung aus Schokoladenbaiser

Vanille | Karamell und Salzbatler

Eis mit Bourbon-Vanille, Butter aus Echiré und Eiern,
Karamell-Eis mit gesalzener Butter,
Baiser-Fullung

Weinkergforsich | Rete Frachite

Sorbet Weinbergpfirsich aus den Lyoner Weinbergen (Frankreich),
Sorbet Heidelbeere, schwarze Johannisbeere,

Himbeere und Walderdbeere,

Baiser-Fullung



SPEZIALITATEN

EiweiB, Nougatcreme aus Montélimar,
Nougatsplitter, Honig, Pistazienstreusel, gezuckerte
Haselnussstreusel, kandierte Orangenschalen

¢ 1,6 Liter
¢ 18 Portionen

I n d iVi d u el Ie * Preis: angemessene Einkaufspreise

—, * Qualitat handwerkliche Herstellung
l * Hygiene: kein BerUhren des Produkts bei der Garnierung des Tellers

¢ kreative Présentation

e Karton mit 12 Stcken

 Einzelvolumen 140 mi * groBe Auswahl an originellen

Geschmackskreationen

* schnelle und einfache Handhabung durch die Rhodoid-Folie

b‘&mufat
mit Nougatcreme aus Montélimar
und kandierten Frichten

l:mu%kongMMW@
zubereitet mit Grand Marnier®
und mit Kakao bestéubt

Eissoufflec [ imoncello

mit Limoncello-Likor

Eisdesseit Spekudatios
[ Boarbon-lanille

Spekulatius-Eiscreme,
Eiscreme mit Bourbon-Vanille,
Spekulatius-Streusel

45



Amandine s8 Croquantine s 12 Kokosnuss s 15 Praliné-Rocher s 20
Amarena s8 Eis mit éclats de Daim® s 12 Lakritz s 16 Rose 520
Amaretto s8 Eisenkraut s 12 Lavendel s 16 Rote Friichte Crumble 520
Armagnac Backpflaume s8 Erdbeerjoghurt s 12 Lebkuchen s 16 Rum Rosinen s 20
Azzuro s8 Erdbeer Sahne s 12 Macadamia Vanille s 16 Schaumzucker-Bdrchen 520
Baiser s9 Erdnuss s 12 Madeleine aus Commercy | s 16 Schokolade s 21
Banoffee s9 Génépi s 13 Mandel s 17 Schokolade Alto
Bergjoghurt s9 | |rand Cru von karibischer Mandelmilch  NewimSaitiment | 517 | |€l Sol aus Peru #2
Bimbo s9 Zartbitterschokolade s 13 Marmorierte Banane s 17 Schoko-Nut's s 21
Black Ice s9 | |undGuerande Meersalz Maronen mit Stiickchen s17 |  [Schwarzwdlder Kirsch s 21
Brownies s 10 Grand Marnier® s 13 Mascarpone s 17 Schwarzer Sesam s 21
Bubble gum s 10 Grliner Matcha-Tee s 13 Milchkonfitlire s 17 Spekulatius s 22
Bulgarischer Joghurt s 10 Haselnuss s 13 Milchschokolade s 18 Stracciatella 522
Bulgorisgher Joghurt mit 10 Heidelbeer Joghurt s 14 Minze-Schokolade s 18 Tarte Tatin 522
Beerenfruchten Himbeermakrone s 14 Mont-Blanc s18 | |Thymian §22
Calisson s 10 Honig s 14 Nougat s 18 Tiramisu 522
Cappuccino s 10 Ingwer s 14 Nuty s 18 Tonkabohne  NwmStmet | s 22
Chartreuse s 11 Kaffee s 14 Palet Breton Brefonischer Turron s 23
Cheesecake s Kakaokeks s 14 Butterkeks s18 Vanille 523
Chouchou karamellisierte Karamell-Erdnuss-Riegel s 15 Panna s 19 Veilchen 523
erdnisse o1 Karamell mit Butter Pekannuss s 19 Walnuss §23
Cookies Nut's s 11 | |auslsigny AOS S0 Pinien-Honig $19 | |WeiBe Minze $24
Créme brllée s 11 Karamell und Salzbutter s 15 Pistazie s 19 WeiBe Schokolade s24
Cappuccino s 11 Katalanische Rousquille s 15 Plombiéres s 19 Zimt s24
Creme fraiche aus Isigny s 1 Katalanische Sahne s 15 Praline s 19 Zitronen-Baisertorte 524
Zuckerwatte 524

Passionsfrucht

Ananas §26 Himbeere litschi rosewasser | s 28 Rhabarber s 31 Don Papa® Baroko s 33
Aprikose s 26 Kaktus und Limette s 28 Rosa Grapefruit s 31 Limoncello s 33
Banane 526 Kalamansi s 29 Rote Friichte s 31 Mojito s 33
Bergamotte s 26 Kirsche s 29 Roter hibiscus, Pifiacolada s 33
Birne 526 Kokos $29 passionsfrucht, banane 591

Blutorange s 26 Kiwi s 29 Schwarze Johannisbeere s 31
Bounti s 27 Korsische Clementine s 29 Sonnenfriichte 532 Ananas, Newim Sttiment 34
Brombeere 527 Limette $29 | |Tomate und Basilikum s 32 Minze und Ingwer

Erdbeere s27 | |Litschi $30 | [Tropische Friichte s32 | Apfelund Apfelmosf s 34
Erdbeere mit milder minze | s27 | |Mango $30 | |Weinbergpfirsich s 32 Espresso s34
Feige $27 | |Melone $30 | |Zitrone s32 | Grne Minze s34
Gebratene Ananas s28 | |Mirabelle $30 | |Zifrone 3 Karoffe, Orange, Ingwer s34
Griiner Apfel s 98 Orange s 30 mit Basilikumbldttern Schokolade s34
Heidelbeere s 28 Pabana s 30

(GLACES »=s ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER

@ tis-5

Schokolade

[ der Kestauration

s 21

Vanille

523




Eis- 5 /der Eisdielen

Amarena 58 Mandelmilch ~ NewimSitimedt | 5 17
Azzuro s8 Maronen mit Stlickchen s 17
Baba au rhum s8 Mascarpone s 18
Banoffee s9 Minze-Schokolade s 18
Bergjoghurt s9 Nougat s 18
Bimbo s9 Nuty s 18
Brownies s 10 Palet Breton Bretonischer 18
Bubble gum s 10 Butterkeks

Bulgarischer Joghurt s 10 Pistazie s 19
Chouchou karameliisierte S Praliné-Rocher s 20
erdnisse Rote Friichte Crumble s20
Cookies Nut's s 11 Rum Rosinen s 20
Créme brilée s 11 Schaumzucker-Bdrchen s 20
Croquantine s 12 Pistache s 20
Eis mit éclats de Daim® s 12 Schokolade s 21
Erdbeerjoghurt s 12 Schokosduo s 21
Grand Marnier® s 13 Schoko-Nut's s 21
Haselnuss s 13 Spekulatius §s22
Kaffee s 14 Stracciatella §22
Kakaokeks s 14 Tiramisu §22
Karamell-Erdnuss-Riegel s 15 Unicorn 523
Karamell mit Butter 615 Vanille §23
aus Isigny AOS Vanille-HimbeerVacherin | s 23
Kokosnuss s 15 Veilchen s24
Lakritz s 16 WeiBe Schokolade s24
Lavendel s 16 Zitronen-Baisertorte s24
Macadamia Vanille s 16 Zuckerwatte s24

FrachtSorbets - 5 [ der Eisdielen

Alkoholische Mango s 30
Ananas s 26 Melone s 30
Aprikose s 26 Passionsfrucht s 31
Banane s 26 Roter hibiscus,
! s 31

Birne s 26 passionsfrucht, banane
Blutorange s 26 Schwarze Johannisbeere | s 31
Bounti s 27 Weinbergpfirsich s 32
Erdbeere s 27 Zitrone s 32
Himbeere 528 Zitrone

) . . s 32
Kirsche 529 mif Basilikumbldttern
Korsische Clementine s 29

Ananas, Nowim Sortiment
Minze und Ingwer

s34

Karamell und Salzbutter s 15 Schokolade s 21
Kokosnuss s 15 Schokosduo s 21
Macadamia Vanille s 16 Schoko-Nut's s 21
Nuty s 15 Stracciatella s 22
Pistazie s 19 Vanille s23
Rum Rosinen 520

Erdbeere s 27 Passionsfrucht s 31
Himbeere 528 Zitrone 532
Mango s 30

Greyerzer Doppelrahm

s 37

Tahiti-Vanille s 38
Butternut-Klrbis Vin Jaune aus dem Jura s 39
mit Mascarpone 536 Ziegenkdse s 39
Camembert s 36
Foie gras s 36 10-j@hriger Portwein s 40
Infusion Kaffee, Balsamico Essig s 40
Kardamom 536 Basilikum s 40
Moutarde & I'Ancienne 537 Champagner s 40
aus dem Hause Fallot Erdbeere «Mara des Bois»
Olivend <37 | mitBasiikum 540
Paprika <37 Estragongurke s 41
und Espelette Piment Klosterbier s 41
Reblochon s 37 Petersilie s 41
Roquefort Walnuss s 37 Rducherlachs mit Dill s 41
Safran aus dem Dauphiné | s 38 Walderdbeere s 42
Steinpilz 538 Yuzu s 42
Szechuanpfeffer s 38

Salidou-Karamell

Eisdesserts Individuelle

zum portionieren Eisdesserts

Baiderringe s 44 Eisnougat s 45

Eisrolle s 44 Eissoufflee Grand Mamier® | s 45

Block aus Nougat-Eiscreme s 45 Eissoufflee Limoncello s 45

Kondifor-Rezepfur Eisdessert Spekulatius 6 45
/ Bourbon-Vanille

47
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