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CENGAGEMENT

créées par le Maitre Artisan Glacier : Stéphane Vindret
une variété de saveurs subtiles et généreuses en intensité
pour les palais les plus avertis

des pétissiers expérimentés a chaque poste de travail
pour une fabrication artisanale soignée

une maturation de 24 heures minimum pour une texture
onctueuse et un godt intense

@‘@L\am e /\/w/\a( 2=

Maitre Artisan Glacier

des bacs spatulés a la main pour un travail soigné

et éviter 'oxydation en surface

une surgélation puissante et une température de stockage
volontairement basse, constante, rigoureusement contrdlée pour éviter la
cristallisation et garantir une texture d’exception au consommateur

organoleptiques et bactériologiques a toutes les étapes de fabrication : T _—
- réception des matiéres premieres
- fabrication des mix | i N
- maturation et turbinage | i
- produits finis :
des poids et des températures

)

y EFFEUILLAGE : '
DE BASILIC FRAIS e

INFUSION MAISON
DE FLEURS D’HIBISCUS



UNE GAMME DEDIEE
A LA RESTAURATION HORS FOYER

Surprenez vos clients !

- gréace a des produits exclusifs et originaux qu'ils ne
retrouveront pas en grandes surfaces

ORIGINALITE DES PRODUITS

Laissez aller votre créativité !

- une gamme « Terroirs & Gastronomie» pour des
associations sucrées / salées inédites : « Chevre»,
«Vinaigre Balsamique», « Basilic », ...

- au-dela des grands classiques, des parfums inattendus

séduisant petits et grands : «Barbe a Papa», « Nuty»,
«Mojito», « Cheesecake», «Lavande», ...

DES CLIENTS

| Siisfuds

TRES LARGE GAMME

Proposez de la glace de I'entrée au dessert !
plus de 180 parfums pour :

- donner la part belle a la créativité
et élaborer une carte originale

- permettre une animation permanente de votre offre

- découvrir des parfums régionaux issus
de nos multiples terroirs

GOUTS & QUALITE

Fidélisez vos clients !
- des recettes généreuses pour un goUt authentique
et puissant

- une qualité artisanale maitrisée et constante tout au long
de I'année, reconnue et plébiscitée par vos clients

RENTABILITE DES BACS

Vous maximiserez le nombre de boules par bac!

Un poids au bac 2,5 litres de 1,65 Kg minimum
sur I'ensemble de nos parfums de glaces et sorbets.

- Plus de boules au bac

- Plus de go(t
- Plus de rentabilité pour le restaurateur ou le glacier




A la pate d'amande de Provence 70%
de la maison Valrhona® avec inclusions
d’'amandes caramélisées.

™

2,5 litres

NO%%EAUTES
bels

Hbricit romarin

Vous retrouvez dans ce sorbet toute la subtilité

de notre Maitre Artisan avec un sorbet
aux abricots des Monts et Coteaux du Lyonnais
délicatement parfumé a I'eau florale de romarin.

59% de fruits

¥ =

2,5 Litres 5 ltes
Glacier

Sorbet café frappé au café 100% Arabica
dans sa plus simple expression,
pour les amateurs de café.

Fnanag bagilic

Alliance parfaite entre ananas et feuilles de
basilic frais pour un sorbet tout en fraicheur.

60% de fruits

Y =

2,5 [dtres 5 es
Glacier

enthe Fagtille

Fraicheur extréme dans ce sorbet alcoolisé
élaboré avec la célebre liqueur Menthe
Pastille® de la Maison Giffard, distillerie et
liquoriste depuis 1885. www.giffard.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

% a consommer avec modération.

- @




NOUVEAUTES

Onctueuse et toute en gourmandise,

cette glace caramel au beurre demi-sel d'Isigny AOP
avec ses inclusions de copeaux de chocolat au lait,
éclats de caramel beurre salé et marbrage caramel
beurre salé vous fera succomber de plaisir.

Y =

2,5 ldres 5 [dres
Glacier

Vanille i la Créme Fraiche F
Creme glacée vanille Bourbon
de Madagascar a la creme fraiche.

¥ =

2,5 ldres 5 Jires
Glacier

ﬁm'a’dﬁ devient
fAmarétlc

Retrouvez les saveurs d'ltalie dans
cette glace Amaretti avec ses
inclusions de biscuits et ses notes
de liqueur d’Amaretto.

™

2,5 litres

Vanille choco amandes

Pour encore plus de gourmandise notre Maitre
Artisan vous a élaboré une créeme glacée vanille
Bourbon de Madagascar a la creme fraiche avec
amandes et son marbrage chocolat.

¥ S

2,5 Litres 5 [idres
Glacier

&0?%%:"/0 devient
/‘/0m aux éclats
caramelises

Glace noisette avec ses notes de

fruits torréfiés et ses éclats de
noisettes caramélisés.

¥ Sy

2,5 Litres 5 [ities
Glacier




DES INGREDIENTS
| dbxeeple

- Sélectionnés avec soins pour leurs qualités organoléptiques aupres
de nos fournisseurs historiques, reconnus pour leurs savoir-faire respectifs.

- Choisis au maximum en origine France et issus de nos terroirs régionaux et locaux.
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GLACES Hlisanales

Au godt du célébre biscuit
américain noir et blanc.

Ala pate d'amande

de Provence 70% de la maison
Valrhona® avec inclusions
d’'amandes caramélisées.

Recétle

Y =

2,5 litres 5 [des
Glacier

fmarena

Avec morceaux de demi-cerise
amarenata et marbrage au sirop
de cerise.

flzzuro

Aromatisée go(t friandise.

Pour les

Y = Y Y

iTre i
250 8l 25l gl

fimarélfc

Retrouvez les saveurs d'ltalie dans
cette glace Amaretti avec ses
inclusions de biscuits et ses notes
de liqueur d’Amaretto.

Babw aw rbum

Plus qu'une glace, un véritable
dessert, glace au rhum Saint-James®
et ses morceaux de babas macérés.

ilre
2,5 Lites &l

“MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




GLACES Hlisanales

| T

Banane marbrée

La douceur de la banane
avec marbrage
sauce chocolat maison.

Bulrg th

Glace avec marbrage caramel,
éclats de cacahuetes,
pépites de chocolat Valrhona®.

Pour les

Y Y

2,5 litres 5 [itres
Glacier

«So British & So delicious »
Comme un gateau !

Une glace banane, des brisures

de spéculoos, copeaux de chocolat

au lait et un marbrage caramel
alacreme.

Barre choco nul's

A la pate de noisette, amande,
copeaux de chocolat au lait
et marbrage chocolat noisette.

_Pourles

U 7 <=

2,5 litres 5 it dre
Glacier 2,5 litres élécigr 8 Les

Barbe i papa

Au véritable go(t de barbe a papa.
Un goUt de féte foraine;

glace barbe a papa légerement
parfumée a la noix de coco.

Vanille marbrée caramel avec
bonbons multicolores au chocolat.

Pour les

_Pourles

Y = ¥

i 2
25Ldes Bl 2,5 liwes & Ules

W
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GLACES Hlisanales

Black ice

Vanille Bourbon naturellement
colorée au charbon végétal.

(4

Crémeuse et savoureuse,
vous retrouverez le goQt unique
et caractéristique du yaourt bulgare.

Y =

2,5 Litres 5 [idres
Glacier

Brol/mw?

Au chocolat Jivara Valrhona®
avec morceaux de brownies
chocolatés et brisures de noix
de pécan caramélisées.

o fraise
Retrouvez notre glace bulgare
agrémentée de ses morceaux

de fraises semi-confites
et son marbrage.

= Y =7

itre i
(?Iamer 2,5 Ltes (?Iécigr

2,5 litres

Bulsole

Au bon godt de bubble gum.
Revisite du célebre bubble gum
rose de notre enfance.

&grme rouges
Glace au go(t unique de yaourt

bulgare associée a son cocktail de
fruits rouges.

_Pourles

¥ & ™

2,5 litres 5 [itres 2,5 litres
Glacier

MATTRE ARTISAN GLACIER ™ *.

%




GLACES flisanales

Cannelle

(Lmﬁa&wmw#”wwlw)

Cette glace cannelle a l'infusion
maison de cannelle de Ceylan
vous révelera toute la diversité
de son panel aromatique.

- Glace onctueuse et généreuse,
a la pate de cacahuéte.

Au café 100% Arabica et inclusions
de copeaux de chocolat blanc et noir.

Glace café 100% Arabica
aux ardbmes fins sans amertume.

¥ Y ¥

itre e
2,5 litres &écié‘? 2,5 lires

Caligson
A la pate de calisson
d’Aix en Provence de la maison

Roy René avec marquants
de pate de calisson.

Cammdmybwlm
demi-sel d;[si
Au caramel au beurre demi-sel

d'Isigny AOP avec morceaux de
caramel.

™ Y

2,5 lities 2,5 ldres 5 [dres
Glacier

A MATTRE ARTISAN GLACIER



GLACES Hlisanales

Chocolat

Glace au chocolat noir intense,
au cacao et cceur de Guanaja 80%
de la maison Valrhona®.

Caramelbeurrosale [

Au caramel, au beurre
et au sel de Guérande.

v = <J VY s

2,5 lties 5 [dies 8 Litres 2,5 Litres 5 Litres 8 Lities
Glacier Glacier Restauratlon

Curamel chocolal

Onctueuse et toute en gourmandise,
cette glace caramel au beurre demi-
sel d'Isigny AOP avec ses inclusions
de copeaux de chocolat au lait,
éclats de caramel beurre salé et
marbrage caramel beurre salé vous
fera succomber de plaisir.

[NOUVEAUTE]
¥ = ™

2,5Les 8 Lites 2,5 lities
cier

Chocolat-fito
el Soldu Ferow

Chocolat bio de plantation
unique, cultivé par la famille
Saavedra del Castillo. Intense et
fruitée offrant une surprenante
longueur en bouche.

Chocolat aw lail

Laissez-vous emporter par la
douceur cacaotée et maltée
du Jivara lactée de la maison
Valrhona®.

Chartreuse?

Liqueur Chartreuse®.

Sous sa belle robe verte intense,
retrouvez ses incroyables

notes herbacées et épicées.

2,5 Litres 2,5 litres

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




Chocolat blanc

Au chocolat blanc légerement
vanillé avec copeaux de
chocolat blanc.

Y

2,5 Litres 5 [dres
Glacier

Chouchow

Au praliné cacahuete de la maison
Valrhona® associé au croquant des
chouchous de votre enfance.

Y =

2,5 [dtres 5 Ltres
acier

Cm{%w&dolaﬂ?
A la confiture de lait
traditionnelle.

GLACES flisanales

Cookies nul's

A la noisette et vanille Bourbon
avec morceaux de biscuits,
éclats de noisettes, pépites de
chocolat, éclats d'amandes
caramélisées.

¥ =

2,5 ldres 5 dlres
Glacier

A la créme,
go(t légérement vanillé,

marbrage sauce caramel
et éclats de caramel.

¥

2,5 Litres Mm
acier

Créme calalane
Glace aux ceufs, agrumes,

pointe de badiane et morceaux
de caramel.

2,5 litres

A MATTRE ARTISAN GLACIER



GLACES Hlisanales

\ a ’ . \
Créme l{’WMW | Feve de fonka
R | i :
A la creme fraiche d'Isigny AOP. Glace a I'infusion de féve
de Tonka révélant un goGt
envodtant et intense de vanille et
amande amere.

Cmm/m/grm rouges
Glace a la vanille avec marbrage
aux fruits rouges semi-confits,

morceaux de biscuits et coulis
de framboise.

Forét Noire

Creme fraiche, cerises confites
avec copeaux de chocolat
et sauce chocolat Valrhona®.

¥ = ™

2,5 Litres (?I Llres 2,5 Litres

Glace bi-parfums : chocolat
au lait Valrhona® et chocolat
blanc.

Fraise

Glace a la fraise généreusement
gourmande et fruitée.

_Pourles

i
Sl 8 Lities 2,5 ltres

MATTRE ARTISAN GLACIER ™




Le génépi est élaboré a partir de
plantes récoltées uniguement dans
les Alpes avec des notes de camphre
et de résine. Tres apprécié dans nos
massifs Alpin I'hiver.

(/4

aux saveurs citronnées, piquantes
et épicées.

Gt olel

Glace panna légerement vanillée
aux véritables éclats de Daim®
avec marbrage caramel.

Y

2,5 lidres 5 litres
Glacier

Glace parfumée au gingembre naturel

GLACES Hlisanales

ang cru de chocolal
e et o

Au chocolat de la maison Valrhona®,
aux notes intenses et ses accents
boisés et de fruits secs grillés
agrémenté d’'une pointe de sel de
Guérande.

Grand,(Vlarnier®

Au Grand Marnier® avec écorces
d'oranges confites et marinées.

Y =

Lityes
aciler

[aidld amande
Glace végétale au lait d'amande
issu de variétés douces et

ancestrales cultivées dans le
bassin méditerranéen.

A MATTRE ARTISAN GLACIER



GLACES Hlisanales

[avande

A l'extrait de lavande
et au miel de montagne.

Y

2,5 litres 5 [ities
Glacier

Jicorne

Glace bi-parfums : glace azzuro
et glace barbe a papa.

Pour le bonheur des petits et
grands enfants.

_Pourles

5 [dres 2,5 litres

Litres
Glacier ’

5
Glacier

Mmrmgnmmm

Avec macarons et marbrage
coulis de framboises.

2,5 Litres 2,5 litres 5 [dres
Glacier

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™

Lty

Glace élaborée a partir de véritables
madeleines de Commercy réhaussée
de zestes d'agrumes.

(V]arron morceaux

Glace marron a la creme et pate
de marrons parfumées a la vanille
Bourbon de Madagascar et ses

brisures de marrons glacés Imbert®.

MM‘WPWW

Au véritable mascarpone,
ingrédient de choix dans la cuisine
italienne cette glace vous plongera
au ceeur des régions

de Piémont-Lombardie.




GLACES flisanales

Venthe blanche

Retrouvez dans cette glace toute la
fraicheur et l'intensité de la menthe.

Glace aux notes florales, fraiches

et tres légérement boisées du miel
de montagne.

enthe chocolal

Glace a la menthe avec
ses inclusions de copeaux
de chocolat noir 61%.

Au miel de lavande avec inclusions
de pignons de pin grillés.

¥ ™

2,5 ltes 5 lilres 2,5 [dres
Glacier

(Vleri
Glace gourmande et croquante
avec éclats de meringues.

ont-Blanc

Glace a la vanille Bourbon de
= Madagascar marbrée de creme de
" marrons légerement parfumée au
whisky et ses morceaux de meringues.

2,5 litres

A MATTRE ARTISAN GLACIER




Noisétfe
Glace aux saveurs douces
et rondes de la pate de noisette.

Y =

2,5 litres 5 [dres
Glacier

%mzwm

Glace noisette avec ses notes
de fruits torréfiés et ses éclats
de noisettes caramélisés.

¥ =

2,5 litres 5 [iies

Glacier

Nfoix

A la pate de noix avec inclusions
de cerneaux de noix grillés.

v N

2,5 litres

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™

Noix de coco

Glace au lait et pate de noix de coco
avec Coco rapée.

Y Y &

5 [dres 8 lities
Glacier

Noix de pécan
A la pate de noix et éclats
de noix de pécan caramélisés.

Mo

Glace a la creme de nougat de
Montélimar de la maison

Chabert et Guillot® avec éclats
de nougat et amandes grillées.

5 [itres
Glacier




GLACES Hlisanales

Nty

Généreux mariage de la noisette
et du chocolat Caraibes de la maison
Valrhona® avec son marbrage

Fabet Breton

Aux palets bretons pur beurre
avec marbrage caramel au beurre
salé et inclusions de biscuits

croquant. croguants.
_Pourles
2,5 litres 5 [dres 8 lities 2,5 litres 5 [dres
Glacier Glacier
, , Quison Fanna

Glace au parfum de guimauve
avec le meelleux de ses morceaux
et son marbrage chocolat maison.

Glace dans sa plus simple
expression, lactée et crémeuse,
pour de multiples associations.

Pour les

¥ =~ ™

i i
2,5l o Uir 2,5 Lities

. ’ ., .
Puin d épices |
Avec la maison LIPS, découvrez

toutes les saveurs de notre glace
a l'authentique pain d'épices d'Alsace.

A la pate de pistache de Sicile
avec éclats de pistaches.

- .
;F' =

Y Ny &J

e
25l & écigfr 8 Lities

A MATTRE ARTISAN GLACIER




GLACES Hlisanales

Flombiéres

Au Kirsch® avec morceaux |
de fruits confits marinés au Kirsch®. _ BT

Crémeuse et onctueuse,
au go(t typique du réglisse.

Y Y

it
2,5 Lires glaLcigr

Pf aline rose FWL ?h/“ln/ racgin

Spécialité de la région lyonnaise, wr & " Au rhum Saint-James®

la praline rose est un bonbon { j bEet e avec raisins Golden Choice
fait d'une amande enrobée avec macération maison
de sucre caramélisé. de plusieurs jours.

Y Y &

i
2,5 lities éilgcig; 8 [ties

Prunmwﬂmmymw@

A'Armagnac®
et aux pruneaux macerés.

Rocher pratiné

Glace au chocolat Macaé de la maison
Valrhona® associée a la douceur

de la pate de noisette et au croquant
des éclats de noisettes grillés.

2,5 ldres

2,5 Litres itres

(?IaLcier

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




GLACES Hlisanales

Kose

Glace au godt original floral,

Glace gourmande et croquante
a I'extrait naturel de rose.

aux véritables biscuits
Spéculoos Lotus®.

™ ¥~

it it
2,5 liies 2,5 lities & Lies

Stracciatella

Glace aux notes lactées légerement
parfumée caramel et vanille
agrémentée de ses brisures

de chocolat noir.

?0MWWM&
Glace biscuitée aux notes citronnées

8 et anisées avec inclusions de
véritables rousquilles catalanes.

™ Y S &

e e re
2,5 ldres 2,5 litres (?lalcigr 8 Lites

%ﬂm’wmu

[aite cilron
Creme de sésame noir bio

composeée de 50% de sésame noir ¢ Au citron avec inclusions
et 50% de sésame complet. Graines ~ demeringues et morceaux
de sésame toastées au feu de bois — de biscuits.

et broyées a la meule de pierre.

™ Y =y

i iTre
2,5 litres 2,5 Lirer c?léciewr

A MATTRE ARTISAN GLACIER




GLACES Hlisanales

[arte Latin

Glace légerement vanillée,
marbrée de sauce caramel,
avec morceaux de pommes
caramélisées et morceaux
de crumble.

Tiramisw

Glace mascarpone parfumée
d'un subtil mélange de marsala,
café et d'amaretto ainsi que son

marbrage au café et ses
inclusions de biscuits.

™~ ¥

i 2
2,5 lities 25 lies - o Liker

Thé vert(Vatcha (P | Turron

Au godt intense du thé vert Matcha Au véritable Turron de Jijona AOP
du Japon connu pour ses multiples Pablo Garrigos Ibafiez.
bienfaits. Cette glace saura

vous faire voyager au pays

du Soleil-Levant. =

2,5 Litres

T

Glace aux saveurs typiques

et aromatiques du thym infusé
maison.

Gourmand comme un entremets
avec sa glace vanille bourbon de
Madagascar, son sorbet plein fruit
framboise et ses inclusions de
meringues craquantes et
fondantes.

2,5 [itres Litres » .

lacier

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™
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§ GLACES Hlisanales

Glace vanille Bourbon
marbrée d’'une sauce caramel

et ses brisures de noix
de macadamia caramélisées.

Glace aux ceufs, a la vanille Bourbon
de Madagascar et beurre d'Echiré.

Y Y Yy v <5 <J

iTre iTre iTre
2,5 s G5 atcgr Restauratlon 8 i 2,5 Litres Sé'ggr 8 diine

Verveine

Glace aux saveurs discrétes de
verveine infusée maison relevée
de zestes de citron.

Vanille choco amandes

Pour encore plus de gourmandise
notre Maitre Artisan vous a élaboré
une creme glacée vanille Bourbon
de Madagascar a la créeme fraiche
avec amandes et son marbrage
chocolat.

2,5 litres 5 Litres 2,5 litres
Glacier

Violétle
Douceur florale avec cette glace

Creme glacée vanille Bourbon a larome de violette.

de Madagascar a la creme
fraiche.

Y & Y =

"y itr itr
~ 2,5 Litres 5 aLCIgr 2,5 lires 5 éﬁé”r

o,

I# A MATTRE ARTISAN GLACIER




GLACES Hlisanales

Gaourt myrtille

Yaourt au lait de Savoie
délicatement parfumé

et coloré au jus de myrtille
avec ses inclusions

de myrtilles semi-confites.

Yaouit (—

Glace onctueuse et crémeuse au
go(t typique d'un yaourt au lait de
Savoie.

¥ = ™

2,5 Litres 5 [itres 2,5 litres
Glacier

(—DES RECETTES PLEINES DE
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SORBETS Hein Frait

fbricit
Abricot des Monts et Coteaux

59% de fruits

du Lyonnais et vallée du Rhone.

Alliance parfaite entre ananas et
feuilles de basilic frais pour un
sorbet tout en fraicheur.

60% de fruits

Y = Y =

2,5 litres g 2,5 lities 5 dres
Ia0|er Glacier

Hbricit omarin

Vous retrouvez dans ce sorbet
toute la subtilité de notre Maitre
Artisan avec un sorbet aux abricots
des Monts et Coteaux du Lyonnais
délicatement parfumé a l'eau florale
de romarin.

59% de fruits

[NOUVEAUTE]
Y =~ >

2,5 litres
gamer

fnanag riti
Sorbet ananas

avec marbrage caramel au rhum.
58% de fruits

Ananas du Costa Rica.
59% de fruits

Banane.
42% de fruits

Y =

2,5 ldres 5 lies 25l & Lt

G acier Glacier

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




2,5 litres 5 [ities
Glacier

2,5 litres

Bergamote de Sicile.
27% de fruits

Bouniti

Au lait de coco marbré
de sauce chocolat maison

et copeaux de chocolat noir suisse.

Cactus citron vert

Cocktail tonigue et coloré
de purée de cactus
et de citron vert.

48% de fruits

SORBETS Hlein Frait

Cassis noir de Bourgogne.
49% de fruits

Cerise

Cerise (griotte).
65% de fruits

2,5 litres 5 [dres
Glacier

(— Citron

Citron de Sicile.
iy 29% de fruits

YU T <J

2,5 Litres 5 [itres 8 [ires
Glacier

A2~ MATTRE ARTISAN GLACIER



SORBETS Hein Frait

(tron basilic

Savoureux mariage du citron ; Sorbet au lait de coco
et de la feuille de basilic. s de I'océan Indien.

27% de fruits : 58% de fruits

Y = 7

5 [dres 2,5 Litres
Glacier

2,5 Litres

[~
P <

Citron vert

Citron vert.
27% de fruits

Figue violette.
53% de fruits

Y = ™

2,5 litres 5 [dres 2,5 Litres
Glacier

Fraise
Fraise Sengana.
62% de fruits

Clémentine Corse

La clémentine IGP Corse est 'unique
clémentine Frangaise. Son jus bien
orangé et son goQt acidulé régaleront
vos papilles.

60% de fruits

& = YU =T &J

2.5 ldres i
2,5 litres Gslégg' oL élég&e;r LA

MATTRE ARTISAN GLACIER 2>~




SORBETS Hlein Frait

Fraise menthe douce

Fraise Sengana et infusion
de menthe.

62% de fruits

Fraits rouges

Myrtille, cassis, framboise, fraise
et fraise des bois.

50% de fruits

Framboise

Framboise.
52% de fruits

Fraits dw soleil

Mélange de banane, goyave,
orange sanguine, ananas, passion.

57% de fruits

Y < <

2,5 ldtres 5 Ldres 8 [dres
Glacier

&

Fraits des lropiques

Sorbets ananas, mangue,
passion, citron vert.

40% de fruits

melnm Mo

Mélange de sorbets framboise
et litchi réhaussé d'un soupgon
d'eau saveur de rose.

65% de fruits

2,5 litres

A MATTRE ARTISAN GLACIER




SORBETS Hein Frait

Lehi

Litchi.
53% de fruits

/‘/Lév;cg& 1o %

Infusion maison de fleurs
d'hibiscus, passion et banane
de Madagascar.

40% de fruits

Y =7 ™

2,5 lities G'S Lities 2,5 litres
lacier

17

Mangue Alphonso et Totapuri.
45% de fruits

Kalamansi.
20% de fruits

Y = <Y

2,5 litres 5 [itres 8 ltes
Glacier

Kiwi

Kiwi.
60% de fruits

2,5 litres

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




SORBETS Flein Fruit

V]elon

Melon Charentais.
49% de fruits

Wgitille

Muyrtille sauvage.
58% de fruits

Y &~ &

2,5 lres 5 lities 2,5 ldres

Glacier

irakelle
Mirabelle de Lorraine.
57% de fruits

0m//70

Orange.
58% de fruits

2,5 lities 2,5 lities

Mti,m
Mdre.
53% de fruits

Or

Orange sanguine de Sicile.
60% de fruits

2,5 litres 2,5 litres 5 [des

Glacier

A2~ MATTRE ARTISAN GLACIER



SORBETS Hein Frait

Fabana

Exotique
(banane, passion, mangue, citron).
49% de fruits

. S

Péche de vigne de la vallée du Rhéne.
58% de fruits

7 Y =

2,5 Litres 2,5 litres 5 [itres

Glacier

Poire

Poire Williams de Savoie.
54% de fruits

Pamplemousse rose.
57% de fruits

P‘ Pumplemousse rose

7 Y

2.5 ldies 5 [idres

Glacier

Fuassion Pomme verle
Fruit de la passion. Pomme verte Granny Smith
42% de fruits

de la vallée du Rhbne.
52% de fruits

Y = <= ™

2,5 ltres 5 ldlies 8 Litres 2,5 litres
Glacier

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™



SORBETS Hein Frait

Tomate bagilic

Tomate et basilic.
54% de fruits

L— = Rhubarbe
| Rhubarbe.
s 57% de fruits

2,5 Litres 2,5 litres

[ LapPELLATION Flein Frail

Appellation qui garantit une teneur minimale
en fruits de 45%, et de 20% pour les fruits acides
et a saveurs fortes. _J




SORBETS Aleoalisés

L'abus d‘alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Dow Papa® Barok

Ce fameux alcool Philippin
délivre des notes de vanille,
de chéne et d'agrumes confits.

(Vlojito
Rhum blanc des Antilles

Frangaises, citron vert et feuilles
de menthe.

Limoncello
Citron a la liqueur de Limoncello

issu d'une macération de zestes
de citron bio.

Fuiiacolada

Mélange de purée d'ananas
et de coco parfumé
de rhum Saint-James®.

2,5 litres 2,5 litres

enthe Fagtille?

Fraicheur extréme dans ce
sorbet alcoolisé élaboré avec la
célebre liqueur Menthe Pastille®
de la Maison Giffard, distillerie
et liquoriste depuis 1885.
www.giffard.com

2,5 lities

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™




2,5 Litres

Fnanas, menthe,
MM&

Une alliance fraiche et surprenante
dans ce sorbet ananas légerement

mentholé relevé d'une pointe
de gingembre.

Caf frappe

Sorbet café frappé au café

100% Arabica dans sa plus simple

expression, pour les amateurs
de café.

il grange

Mélange étonnant de carotte,
orange et gingembre, agréable
et plein de vitalité.

SORBETS /ndlfendus

L

Chocolat

Sorbet exclusif pour les amateurs
de chocolat. Fruit d'une association
intense de cacao, coeur de Guanaja
80% et Caralbes de la maison
Valrhona®.

5

V]enthe veite

Retrouvez toute la fraicheur
de la menthe dans ce sorbet
aux saveurs de menthe a l'eau.

Pomme cidrée
Au cidre brut de Normandie

et compote de pommes.
48% de cidre, 24% de pommes

2,5 litres

A MATTRE ARTISAN GLACIER“
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TERROIRS & Gaslronomie

Batfernat
awmagcarpone

Son nom frangais : «la douberre»,
évoque le go(t de cette courge, en
particulier le velouté que sa texture
permet d’'obtenir en cuisine.

Accompagnez vos plats

Filetde Féra,

~ Glace Bullornat aw(V]agcarpome

1,5 litie

Le Camembert de Normandie AOP Ce champignon, symbole

Gillot® est un fromage d’exception, de la richesse du terroir, est cuisiné
réalisé dans le respect des traditions d’aprés une recette traditionnelle
ancestrales des maitres fromagers. qui révele ses saveurs raffinées.

Il est fait a partir de lait cru
rigoureusement sélectionné, collecté
chez les producteurs a moins de
30kms de la fromagerie et moulé
manuellement a la louche sur table.

1,5 ldre 1,5 litie

Caramel Salidow Chévre

j ; ! ! Elaborée & partir de blches entiéres

A la créeme de Salidou de la Maison ! . = STIIETES

d' Armorine® et ses inclusions Sainte Maure Soignon affinées a point.

de caramel au beurre salé.

2,5 ldres 1,5 lire

1_“ Découvrez des recettes exclusives dans notre rubrique
225 LE COIN pes CHEFS

MATTRE ARTISAN GLACIER 2 WWW.GLACESDESALPES.COM



TERROIRS & Gaslronomie

Dowbrle creme /mfuﬂmm{é, cardamome

e Infusion de grains de café
g Légérement vanillée avec meringues, : 100% Arabica parfumée
X la double creme est une creme & ala cardamome.

épaisse et riche en matiere grasse.
En Suisse elle est particulierement

appréciée en dessert, accompagnée
de meringues ou de fruits rouges.

2,5 litres 1,5 litie

Fowﬁm& Voitarde &l ancienne
Elaborée a base de foies gras R MMMW'I/ FW_&

sélectionnés du Sud-Ouest, =
Tes choix entiers et dénervés, i g
cette recette est relevée d'un trait

d’Armagnac et d'un soupgon de poivre.

Moutarde obtenue par les seules
graines noires ou brunes, directement
mélangées au verjus avec des épices
et aromates. Grossierement broyée
pour préserver l'intégralité de la graine,
cette composition plus douce, moins
piguante, en fait une moutarde dite
«gastronomique ».

1,5 e

{fuile d/olive
A I'huile d'olive du moulin
du Calanquet a St Rémy de Provence.

1,5 litre

A MATTRE ARTISAN GLACIER



TERROIRS & Gaslronomie

Poivre de Stchuan

De la famille des rutacées (agrumes),
cette graine est communément utilisée
dans la cuisine asiatique.

Elle entre dans la composition

du mélange « 5 épices ».

1,5 Litre

Poivron piment & Espelétie Koquefort noix
Mariage subtil de glace poivron Au véritable Roquefort (AOC) affiné
légérement réhaussée de piment

en Aveyron agrémenté de brisures
d'Espelette (AQC). de noix légerement grillées.

1,5 Lo 1,5 Litre

Relbrlochon gﬂgrm duDauphiné

Reblochon au lait cru Extrait de la fleur du «crocus sativus »,
de la coopérative du reblochon le safran, poétiquement appelé

de Thénes (Haute-Savoie). «or rouge», est I'épice la plus chere au
monde. La France fut, jusqu’au début
du vingtieme siecle et pendant plus de
500 ans, un important

producteur de safran.

1,5 litie

1,5 Litre

Découvrez des recettes exclusives dans notre rubrique

8t | £ COIN pes CHEFS

“MATTRE ARTISAN GLACIER ™ WWW . GLACESDESALPES.COM



1,5 litie

Vanille de Tahiti

Cette vanille ne s’'ouvre pas a maturité.
Elle reste charnue. Les producteurs
peuvent donc la cueillir a maturité,
quand elle est a son paroxysme

de go(t et d'arébme. La gousse

de vanille de Tahiti est epaisse,

grasse, brillante, non fendue. Tres
parfumée, ses notes fleuries et fruitées
laissent percevoir les arbmes d'anis

et de pruneau. Elle est maintenant
considérée comme la vanille de «luxe»
car produite en tres petite quantité.

A MATTRE ARTISAN GLACIER

TERROIRS & Gaslronomie

1,5 litre

Vin jaune du Jura

Considéré comme l'un des plus
grands vins du monde, sa couleur
est jaune or. Il doit sa renommeée a
ses qualités organoleptiques ainsi
gu'a son élaboration aussi originale
que mystérieuse.




TERROIRS & Gaslronomie

Busili

Sorbet au jus de basilic frais
extrait a froid.

Accompagnez vo plats
@ MWZZ@I’WW
. Sorbet Basilic

gﬂé’&&é’ﬁ%ﬂg& Cowm/m/%ﬁagﬁm

e A la biére d'’Abbaye, brassée . Sorbet concombre

hhas dans le respect de la tradition. avec de l'estragon infusé.
Il accompagne a merveille les plats
de viandes et de poissons.

1,5 Litre 1,5 lire

Fraise des boig
«Le nectar des rois» Fraise, fraise des bois 5/% de fruits.
Sorbet champagne de producteur
avec des zestes de citron et d'orange.

1,5 litre 1,5 litie

mrgl Découvrez des recettes exclusives dans notre rubrique

=% LE COIN pes CHEFS
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Fraise « (V]ara des boig »
basili

La plus savoureuse des fraises.
Mariée au basilic dans ce sorbet plein
fruit, goltez a une saveur

tonique et fruitée.

58% de purée de fraise

Mara des bois.

1,5 Litre

Persil

Sorbet au jus de persil frais
extrait a froid.

1,5 litre

Poito [0 ang

Au Porto Tawny 10 ans d'age.

PORTZ s .
CRUZ Retrouvez I'histoire de
sur www.porto-cruz.com

1,5 Litre

A MATTRE ARTISAN GLACIER

TERROIRS & Gaslronomie

ngmmwm%
Sorbet saumon fumé relevé
a l'aneth infusé.




TERROIRS & Gaslronomie

Quew

Originaire de I'Est de I'Asie, notre yuzu
Le vinaigre balsamique est fabriqué du Japon est un hybride de mandarine
exclusivement a partir des Cépages R i sauvage et d? citron au gOUt acide et
suivants : lambrusco, ancellotta, aux notes fraiches et toniques.
trebbiano, sauvignon,

sgavetta et coltivati.

Il est vieilli en f(t entre 12 et 25 ans.

1,5 litre 1,5 litre

s e =
§4 Faa . -
o ol ettt 1 s R

Accompagnez vos plats
Filéts der uméls ,
‘ Glace Privron Fiment d, Espelétie

{

MATTRE ARTISAN GLACIER 2™
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SPECIALITES Gtacées ) ,

Les Desse?rts Glacés ‘ 18 Lie /3 parts q!“ N

\ + Hauteur 5.5¢cm K

v M' ? 2 ceremdespiees DISPONIBLE EN 3 DUOS DE PARFUMS :
Les Disques de I/lerm/?
Vanille | Frambpise

e Glace vanille Bourbon, '
M sorbet framboise «plein fruit»,
cceur de meringue.

Fassion | Frambpise

Sorbet passion «plein fruit»,
sorbet framboise «plein fruit »,
coeur de meringue.

Pechedovigne | Fradls rouges e

Sorbet péche de vigne de la vallée du Rhéne «plein fruit»,
sorbet fruits rouges, myrtille, cassis, framboise,

fraise et fraise des bois «plein fruit»,
cceur de meringue.

“MATTRE ARTISAN GLACIER ™



SPECIALITES gzmy
(.

e s Les Desserts Glacés

o, e { . 4
’ : - Carton de 2 piéces
+ Longueur: 58,5¢cm
Des desserts glacés de qualité de fabrication artisanale g a/ M

pour une préparation personnalisée et rapide.
Idéal pour vos repas de fétes et de groupes.

- Démoulables rapidement sous un filet d’eau tiéde Les Gouttieres de
- Tranchables a votre convenance
* Personnalisables au gré de votre inspiration

Vanille | Framboise

Glace vanille Bourbon, _
sorbet framboise «plein fruit »,
cceur de meringue.

Caramel bearre salé | Poire

Glace caramel beurre salé¢, )
sorbet poire Williams « plein fruit»,
coeur de meringue chocolatée.

Clémentine corse | Chocolal

Sorbet clémentine corse «plein fruit»,
glace chocolat Valrhona®,
cceur de meringue.

Vanille | Caramel bearre salé

Glace vanille Bourbon,
glace caramel au beurre sale,
cceur de meringue.

Péclwat&w?w/ Frails rouges
Sorbet péche de vigne de la vallée du Rhone «plein fruit»,
sorbet fruits rouges, myrtille, cassis, framboise,

fraise et fraise des bois «plein fruit,
cceur de meringue.

A MATTRE ARTISAN GLACIER



SPECIALITES Gtacées N

Les Desserts Glacés 16 Litre

+ 18 parts

a‘/ M - Carton de 9 pieces

Lk i
Moagal s e
(0 i ] 6 i

et [Wf@m%Wr&CdﬁW&
- Blanc d’ceuf, creme de nougat de Montélimar,

brisures de nougat, miel, grains de pistache,
praligrains, écorces d’'oranges confites.

“MATTRE ARTISAN GLACIER ™



SPECIALITES gzmy
(.

- Prix : maitrise du co(t de revient « Individuel 140 ml LeS Desserts G I acés

+ Qualité : fabrication artisanale + Volume unitaire

+ Hygiéne : aucun contact avec le produit * Boite de 12 pieces
lors du dressage de 'assiette

+ Présentation créative
+ Choix de parfums originaux
+ Facile & rapide a manipuler grace au rhodoid

Noagetglact SoffsglactLimmec

Ala créme de nougat de Montélimar® : Ala liqueur de Limoncello.
et ses fruits confits. :

Soufflé glace Grand (Vjarnier® Desseit glace spéculoos
Au Grand m® saupoudré de cacao. / I/M%Wb””/

Glace spéculoos, glace vanille Bourbon,
brisures de spéculoos.

2P MATTRE ARTISAN GLACIER“



Amande Rucdlh p8 Macaron framboise p16
Amarena p8 Madeleine de

Amaretti % P8 Commercy p16
American biscuit p8 Marron morceaux p16
Azzuro p8 Mascarpone p16
Banane marbrée p9 Menthe blanche p17
Banoffee p9 Menthe chocolat p17
Barbe a papa p9 Meringue 017
Barre caramel

cacahuéte po Miel p17
Barre choco nut's po9 Miel pignons p17
Bimbo p9 Mont-Blanc p17
Black ice p10 Noisette p18
Brownies p10 Noisette aux éclats 018
Bubble gum p10 caramélisés

Bulgare p10 Noix p18
Bulgare fraise p10 Noix de coco p18
Bulgare fruits rouges p10 Noix de pécan p18
Cacahuéte p11 Nougat p18
Café p 11 Nuty p 19
Calisson p11 Ourson p19
Cannelle P11 Pain d'épices p19
Cappuccino p11 Palet breton p19
Caramel beurre salé p12 | |Pistache p19
Caramel Plombieres p 20
chocolat MEHMENEA | p12 | | praline rose p 20
Chartreuse® p12 Pruneau Armagnac® p 20
Chocolat p12 Réglisse p 20
Chocolat Alto el Sol du Rhum raisin p 20
Pérou P12 1 TRocher praliné p 20
Chocolat au lait p12 | |Rose p21
Chocolat blanc p13 Rousquille catalane p 21
Chouchou p13 Sésame noir p 21
Confiture de lait p13 Spéculoos p21
Cookies nut's P13 | |Stracciatella p 21
Créme brdlée p13 Tarte citron meringuée | p 21
Créme catalane p13 | |Tartetatin p 22
Créme fraiche d'lsigny | p 14 | | Thé vert Matcha p 22
Crumble fruits rouges p14 Thym p 22
Féve de Tonka p14 | |Tiramisu p22
Forét noire p 14 Turron p 22
Fraise p14 Vanille p 23
Geéneépi P15 ::/ﬁgiclfamandes p23
Gingembre p15 Vanille [NOUVEAUTE]

Glace aux éclats de a la créme fraiche P23
Daim® P15 Vanille macadamia p 23
o Caraibes au selde | p1s | | Ve p23
Guérande Violette p 23
Grand Marnier® p15 | |Yaourt p24
Lait damande 015 Yaourt myrtille p24
Lavande p16

MATTRE ARTISAN

Plenfuit IR P31
Abricot P26 | | Mirabelle p31
Abricot Mire 31
romarin (AR, | p 26 . P
Myrtille p 31
Ananas p 26 Orange D31
Ananas Orange sanguine 31
basilic [NOUVEAUTE] p 26 . g g p
Ananas roti p 26 abana p 32
Banane p 26 Pamplemousse rose p32
Bergamote p27 Passion p 32
Bounti 027 Péche de vigne p32
- Poire p 32
Cactus citron vert p 27
: Pomme verte p32
Cassis p 27 Shubarb
Cerise p27 ubarbe p 33
Citron p 27 Tomate basilic p 33
Citron basilic p 28
Citron ver o 28
Clémentine Corse p2g | | Don Papa®Baroko p 34
Coco p 28 Limoncello p 34
Figue p28 Menthe INOUVEAUTE]
Fraise p 28 Pastille® p34
Fraise menthe douce p29 | |Mojito p 34
Framboise p 29 Pifiacolada p 34
Framboise, litchi, 29
eau saveur de rose P m
Fruits rouges p 29
- - Ananas, menthe,
Fruits du soleil p 29 gingembre p 35
Fruits des tropiques p 29 Café frappé [ENEME | p 35
Hibiscus rouge B
’ Carotte, orange, gingembre
passion, banane P30 r range, gingembre | p 35
Kalamansi p 30 Chocolat p 35
Kiwi p 30 Menthe verte p 35
Litchi p 30 Pomme cidrée p 35
Mangue p 30

A

Chocolat

p12

Vanille

p 23

(GFLACES
¢ ALPES
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dres 4

Amarena p8 Licorne p16
American biscuit p8 Marron morceaux 016
Azzuro 8
P Mascarpone p16
Baba au rhum p8
Menthe chocolat p17
Banoffee po9
. Noisette p18
Barbe a papa p9 . -
Noisette aux éclats 18
Barre caramel 00 caramélisés p
huet
cacahuete Noix de coco p18
Barre choco nut's p9
. Nougat p18
Bimbo po Nuty p19
Brownies p10 Ourson 19
Bubble gum 10
u ou P Palet breton p19
Bulgare p10
Pistache
Bulgare fraise p10 P19
Café p 11 Réglisse p 20
Caramel au beurre " Rhum raisin p20
demi-sel d'Isigny AOP | P Rocher praliné b 20
Caramel beurre salé p12 .
Spéculoos p 21
Caramel
Chocolat ~NEHUENGE | p 12 Stracciatella p 21
Chocolat p12 Tarte citron meringuée | p 21
Chocolat blanc p13 Tiramisu p22
Chothou P13 Vacherin vanille framboise | p 22
Cookies nut's p13 Vanille b 23
Creme brilée p13 Vanille [NOUVEAUTE] 23
Crumble fruits rouges p14 choco amandes P
Duo Choc p14 | |Vanille  [EEVENGE 23
. - a la creme fraiche P
Glace aux éclats de Daim® | p 15
Vanille macadamia p 23
Grand Marnier® p15
Violette p 23
Lavande p16
Yaourt p 24

lires

Abricot p 26 Citron vert p 28
fomann W | p2o | FoCemmecone 278
Ananas p 26 Framboise p 29
baso WNENE | p2s | | FREAR en p30
Banane p 26 Mangue p 30
Bounti p 27 Melon p 31
Cassis p 27 Orange sanguine p 31
Cerise p 27 Passion p 32
Citron p 27 Péche de vigne p 32
Citron basilic p 28 Poire p32

Barre choco nut’s p9 Pistache p19
Caramel beurre salé p12 Rhum raisin p 20
Chocolat p12 Stracciatella p 21
Duo choc p 14 Vanille p 23
Noix de coco p18 Vanille macadamia p 23
Nuty p19

Glaces

Citron p 27 Mangue p 30
Fraise p 28 Passion p 32
Framboise p 29

1,5 litre

Sorbets

Desserts glacés
a partager

Butternut au mascarpone | p 38 Basilic p 42
Camembert p 38 Biére d’Abbaye p 42
Cepes p 38 Champagne p 42
Chévre p 38 Concombre estragon p 42
Foie gras p 39 Fraise des bois p 42
Huile d'olive 39 Fraise Mara des bois
Infusion café cardamome z 39 basil'ic i
—— Persil p 43
e anaior™ | pss | [Porto10.ans
Poivre de Séchuan b 40 Saumon fumé a l'aneth | p 43
Vinaigre balsamique
Poivron piment dEspelette | p 40 de Modéne p44
Reblochon p 40 Yuzu p 44
Roquefort noix p 40
Safran du Dauphiné p 40
Vanille de Tahiti p 41
Vin jaune du Jura p 41

Double créeme de la
Gruyére

Desserts glacés
Individuels

Les disques de vacherins | p 46 Nougat glacé p 49
Gouttiéres de blches p 47 Soufflé glacé Grand-Mamier® | p 49
Lingot de nougat glacé | p 48 Soufflé glacé Limoncello | p 49
Spéculoos/Vanille
Bourbon P49

A MATTRE ARTISAN
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Siege et site de fabrication :
PAE la Caille
191, avenue des Marais
74350 Allonzier la Caille
FRANCE

Tél. . + 33 (0)4 50 46 45 00
commercial@glacesdesalpes.com

Retrouvez-nous sur notre site web
WWW.GLACESDESALPES.COWM

et suivez-nous sur



