


/ERO COMPROMISSO

realizadas pelo Mestre Artesdo em gelados, Stéphane Vindret;

uma variedade de sabores subtis e generosos em
intensidade para os palatos mais requintados;

pasteleiros experimentados em todas as estagdes da
cozinha para um fabrico artesanal cuidadoso;

maturagao minima de 24 horas para uma textura suave e um
sabor intenso

@‘@L\am e /\/w/\a( 2=

Maitre Artisan Glacier

recipientes com gelados retirados a mao com uma espatula para um
trabalho cuidados e para evitar a oxidagédo da superficie;

uma ultracongelagao potente e uma temperatura de armazenamento
deliberadamente baixa, constante e controlada de forma rigorosa para
evitar a cristalizagéo e garantir uma textura excecional ao consumidor

organoléticos e bacteriolégicos em todas as fases de fabrico:
- recepgao das matérias-primas; | = i ==
- fabrico das misturas; | e A

- maturagao e centrifugacao; | ==

- produtos acabados

dos pesos e temperaturas

¥

4 EOLHAS DE  fame.
MANJERICAO FRESCO {7

INFUSAO CASEIRA
DE FLOR DE HIBISCO



UMA GAMA ESPECIFICA PARA
A RESTAURAQAO FORA DO LAR
Surpreenda os seus clientes !

» gragas a produtos exclusivos e originais que nao estao
disponiveis nos supermercados

ORIGINALIDADE DOS PRODUTOS
Dé asas a sua criatividade!
» uma gama Regides e Gastronomia para combinagbes

doces ou salgadas originais como queijo de cabra,
vinagre balsamico, manjericao, etc,;

«» além dos classicos, outros sabores surpreendentes
estdo disponiveis e encantam criangas e adultos
como algoddo-doce, nuty, mojito, alfazema, etc.;

CLIENTES

- Satisfei 0WZW?

Propoe gelados desde a entrada a sobremesa
mais de 180 sabores para:

« dar asas a criatividade e criar um menu original;

« eforgar constantemente a sua oferta;

» descobrir sabores regionais provenientes das nossas
varias regioes;

SABORES E QUALIDADE
Fidelize os seus clientes!

» receitas de alta qualidade para sabores
auténticos e intensos;

» uma qualidade artesanal controlada e constante
ao longo do ano, reconhecida e aclamada pelos
clientes

RENTABILIDADE DAS CUBAS
Mais bolas por recipiente!

Minimo 1,65 kg de peso por embalagem de 2,5 litros em
todos os nossos sabores de gelados e sorvetes.

» Mais bolas por embalagem,
» Mais sabor;

» Mais lucro para os restaurantes ou vendedores
de gelados.



Améndoas
Com pasta de améndoas da Provenga 70%

da Maison Valrhona®, com inclusdes de
améndoas caramelizadas.

™

2,5 ldrs

" 3 .”, ~
A alianga perfeita entre o0 ananas e as folhas

frescas do manjericéo, para um sorvete
refrescante.

60% de fruta

Y =

2,5 lins
54 Gg’lédmé’?ia

Alperce alecrim

Encontrara toda a subtilidade do nosso Mestre
Artesdo neste sorvete de alperce dos Montes e
Encostas de Lyon, cujo sabor é delicadamente
realgado pelo perfume da agua floral do alecrim.

59% de fruta

¥ =

2,5 ldn i
Ltes Geslatdaﬁia

Este sorvete alcodlico extremamente refrescante
foi elaborado com o famoso licor Menthe Pastille®
da Maison Giffard, destilaria e licorista desde 1885.
www.giffard.com

™

0 abuso de élcool é perigoso para sua
salide, consuma com moderag&o.

Sorvete de café frio com café 100% Arabica
na sua expressao mais pura,
especialmente para os amantes do café.

™

2,5 Litrs



NOVIDADES

Curamelo chocolate

Este gelado untuoso e delicioso de caramelo com P
manteiga meio-sal de Isigny AOP, com inclusdes de TG
raspas de chocolate de leite, pedagos de caramelo L ! f
de manteiga com sal e marmoreado de caramelo de - —
manteiga com sal, seguramente fara o seu paladar g = )
sucumbir de prazer. g
Y =7 =-
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Baunilha chocolale améndoas
Para um sabor ainda mais delicioso, 0 nosso
Mestre Artes&o elaborou um gelado de baunilha

Bourbon de Madagdscar com nata fresca,
améndoas e marmoreado de chocolate.
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Gelado de baunilha Bourbon
de Madagéascar com nata fresca.

-
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Geladaria
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Encontre os sabores da Italia neste - WMWW?

giesligi(’ioAsrgaan;[gIscé)en?iég(ﬁlUsoes de . 4 Gelado de avelds com notas

de fruta torrados e pedagos de
de Amaretto. = avelds caramelizadas.
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INGREDIENTES
- Excecionais

- Selecionadas cuidadosamente pelas suas qualidades organolépticas junto
dos nossos fornecedores histéricos, reconhecidos pelo saber-fazer respetivamente demonstrado.

- Escolhidas, ao maximo, de origem Franca e provenientes das nossas terras regionais e locais.
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GELADOS Hrlesanais

fleaguz

Cremoso e untuoso,
com o sabor tipico do alcagu

Y S

2,5 Jitn b
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flifacema
Com extrato de alfazema e mel
dos Alpes.
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ﬁlyﬂaﬁw—dow
Um sabor de infancia;

gelado de algodao-doce levemente
perfumado com o sabor do coco.

®
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“MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2™

2,5 litrs

2,5 litrs

fimarétfc

Encontre os sabores da Itdlia neste
gelado Amaretti, com inclusdes de
biscoitos e notas de

licor de Amaretto.

o

Com Armagnac
e ameixas maceradas.

fAméndoag
Com pasta de améndoas da
Provenga 70% da Maison

Valrhona®, com inclusdes de
améndoas caramelizadas.

Receia




fAmendoim
Gelado untuoso e generoso,
com pasta de amendoim.

2,5 Litros

Com o sabor da famosa bolacha
branca e negra Americana.
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Gelado que traz todo o sabor doce
e untuoso do creme de avelas.
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GELADOS Hrlesanais

Gelado de avelds com notas de
fruta torrados e pedagos de avelas
caramelizadas.

Y

2.5 Jitn B
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Delicioso sabor a guloseimas.
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Baba de ram

Mais do que um gelado, uma
verdadeira sobremesa: o gelado
de rum Saint-James® com os seus
pedagos de baba macerados.

iros
Geladaria

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS“



GELADOS Hrlesanais

Banana marmoreada

O doce sabor da banana
com marmoreado _
de calda de chocolate caseira.

Gelado com ovos, baunilha
Bourbon de Madagéascar e
manteiga de Echiré.

™ ¥ Y Y &

2,5 Litrs 2,5 Lirs 5 s 5 g 8 Litrs

Geladaria Restaurantes

Mmdmwlaﬁ
«So British & So delicious!» s

Como um bolo! Gelado de banana, Para um sabor ainda mais

pedagos de speculoos, algumas delicioso, 0 nosso Mestre Artesdo
raspas de chocolate de leite elaborou um gelado de baunilha

e um marmoreado de creme de Bourbon de Madagdscar com nata
caramelo. fresca, améndoas e marmoreado
de chocolate.

NOVIDADE
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Gelado de baunilha Bourbon de
Madagdscar com nata fresca.

NOVIDADE

Bﬂlrﬂ/foal_ amelo
(714%
Gelado com marmoreado de

caramelo, aparas de amendoim,
pepitas de chocolate Valrhona®.

Paraos_
Criangiag
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Gelado de baunilha Bourbon
marmoreado com uma calda de
2 h caramelo e pedagos de nozes

o AR de macadamia caramelizadas.

v = <

2,5 Lirs 5 /s, 8 ldws
Geladaria

Baunilha marmoreada com

caramelo com drageias de
chocolate.

cr[-’ara oS
angias
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Black ice

Baunilha Bourbon naturalmente
tingida com carvao vegetal.

™

2,5 Litros

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS

GELADOS Hrlesanais

Browm'w

Com chocolate Jivara Valrhona
com pedacgos de brownie de
chocolate e pedagos de noz-pecéa
(ou noz pécan) caramelizadas.

¥ =
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A famosa pastilha elastica cor de

rosa revisitada, uma lembrancga
da infancia.

&Para OS'
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Cremoso e saboroso,
encontre o sabor unico
e caracteristico do iogurte bulgaro.

Y =
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GELADOS Hrlesanais

A X0 F V' R c@b}f/fﬂﬂ/
§ § . Com pasta de Calisson

3 Gelado de iogurte bulgaro com E{gAlF)g(eenré F;r%vcelgggedsa Maison
um sabor unico, associado ao seu de¥nassa de Calisson
coquetel de fruta vermelhos. :

Canela

(7} infusao do domingp..)

Este gelado de canela, com infusao
caseira de canela de Ceylan,
seguramente revelara toda a
diversidade do seu painel aromatico.

( 0 Oy MY $

Descubra o nosso gelado bulgaro
~ com pedagos de morangos semi-
. confitados e o seu marmoreado.

¥ = ™

2,5 litrs 5 [drs 2,5 litig

Geladaria

Gelado de café 100% Arabica
com aromas finos, sem notas
amargas.

Gelado de café com raspas
de chocolate preto e branco.

Y ™

2,5 litrs 5 [itos. 2,5 lans
Geladaria

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2™




%M com manteiga f—

Com caramelo com manteiga de
Isigny DOP com pedagos
de caramelo.

2,5 Litros 5 [iros. 2,5 litrs
Geladaria

Cmy;%% comxE !
Elaborado com caramelo,
manteiga e sal marinho de Guérande.

Y v <D ™

2,5 Litig 5 [drs 8 [dns 2,5 litig
Geladaria

Curamelo chocolate

Este gelado untuoso e delicioso de
caramelo com manteiga meio-

sal de Isigny AOP, com inclusdes
de raspas de chocolate de leite,
pedagos de caramelo de manteiga
com sal e marmoreado de caramelo
de manteiga com sal, seguramente
fard o seu paladar sucumbir de

SN N\ OVIDADE

GELADOS Hrlesanais

Chav verde (/]atcha

Com o sabor intenso do cha verde
Matcha do Japéao, conhecido pelas
suas inumeras virtudes. Este gelado
é uma verdadeira viagem rumo a
Terra do Sol Nascente.

Chartrease®

Licor Chartreuse®.

Mergulhe no seu verde intenso e
encontre as suas surpreendentes
notas de ervas e especiarias.

Chocolate

Gelado com chocolate preto intenso,
cacau e recheio de Guanaja 80%
da Maison Valrhona®.

v Y S J

J1/7 it i ir i itr
2,5 L Gg)lédeﬁia 2,5 Litns Ggléde:i?ia Restsaﬁr;ﬁltes 8 Lins

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS




GELADOS Hrlesanais

Choconuts

Com pasta de aveld, améndoas,
raspas de chocolate de leite
e marmoreado com chocolate

w%%ﬂl} ”

Chocolate biolégico de
plantagdo unica, cultivado pela

familia Saavedra del Castillo. de avela.
Intenso e frutado, com um

sabor que permanece por muito

tempo no paladar. c’}?ara 0s,

= o < <2

2,5 litrg 2,5 litrg 5 Litios. 8 litrs
Geladaria

Chocolate branco

Com chocolate branco
ligeiramente abaunilhado e
raspas de chocolate branco.

(oco

Gelado com leite, pasta de coco
e coco ralado.

Y Y Y S <

2,5 litrs 5 [dros. 2,5 litrs 5 Lars 8 s
Geladaria Geladaria

Chocolate de leite

Deixe-se levar pelo sabor doce
e maltado do cacau com o
chocolate de leite Jivara da
Maison Valrhona®.

Cookies nul's

Com avelas e baunilha Bourbon,
pedagos de biscoito, nozes
picadas, pedagos de chocolate
e lascas de améndoas
caramelizadas..

™~ Y =~

2,5 litrs 2,5 litrs 5 Lérog.
Geladaria

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2™




GELADOS Hrlesanais

Créme brilée

Com creme, sabor subtil de baunilha,
marmoreado com calda de caramelo
e pedagos de caramelo.

umile
dc;gmlh/ vermelhos

Celado de baunilha marmoreado
com frutos vermelhos
semi-cristalizados, pedagos de
biscoito e calda de framboesa.

Y Y =

. o it i
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Creme Cataliv

Gelado com ovos, citrinos, pitada de
anis-estrelado e pedagos de caramelo.

Docedeleite

Com leite condensado tradicional.

Duo choc

Gelado de dois aromas:
chocolate de leite Valrhona
e chocolate branco.

wamgrmal&/ '

Com creme fraiche AOC de Isigny.

0?3"305.
iTro; o,
2,5 Ltns Gglalda?ia 8 Liis
%M ™ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



GELADOS Hrlesanais

. Fundelinia

Gelado com infusdo de fava

de Tonka que revela um sabor
envolvente e intenso de baunilha
e de améndoa amarga.

2,5 Litros

Fawvorito

Com pralina de amendoins da
Maison Valrhona®, associado a
crocancia das pralinas da nossa
infancia.

Y Y
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Floresta negra

Nata fresca, cerejas
confitadas com raspas
de chocolate e calda
de chocolate Valhrona.

2,5 Litrs

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2™

Gelado cremoso ligeiramente
abaunilhado, com verdadeiros
pedagos de Daim® e caramelo
marmoreado.

Y =

2,5 ldrs 5 [itos

Geladaria

0 génépi é elaborado a partir de
plantas recolhidas exclusivamente
nos Alpes, com notas de canfora e de
resina. Extremamente apreciado nos
nossos Alpes durante o inverno.

Fa

2,5 ldrs

(4

Gelado perfumado com gengibre
natural e com notas de lim&o vivas
e picantes.

-

2,5 Litrs




“ GELADOS flesanais

/oW
Gelado untuoso e cremoso com o

sabor tipico do iogurte de leite da
Saboia.

comv sal de Guérande |

Com chocolate de Maison Valrhona®,
dotado de notas intensas e toques
amadeirados e de fruta secos
torrados, com uma pitada de sal de
Guérande.

™ Y =

2,5 Litrs 2,5 Litios 5 [drs.
Geladaria

Grand,(Vlarnier® (—

Com Grand Marnier® e casca
de laranja cristalizada e marinada.

/0?m'lb40nw'ldo
logurte de Saboia delicadamente
aromatizado e colorido com sumo

de mirtilo, com as suas inclusdes
de mirtilo semi-confecionadas.

¥ = ™)

2,5 litrs 5 s 2,5 litrs
Geladaria

totela branca

Encontre neste gelado toda
a frescura e a intensidade da
menta.

leile de améndoag
Gelado vegetal com leite de
améndoas proveniente

de variedades doces

e ancestrais cultivadas
na bacia do Mediterréneo.

2,5 Litrs

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS




Macaron marmoreado com calda
de framboesa.

Ytalonas

Gelado elaborado com verdadeiras
Madeleines de Commercy e realgado
pelas raspas de fruta citricos.

(V]ascarpone

Com auténtico mascarpone, um
ingrediente incontornavel da
gastronomia italiana, este gelado
é um verdadeiro mergulho no
coragao das regides

de Piemonte-Lombardia.

Y 7

itr i
2,5 Lits Gesédz:ﬁla
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2,5 litrs

5 [itros
Geléde:rla

Gelado com notas florais, frescas
e levemente amadeiradas, tipicas do
mel da montanha.

el pinkies

Com mel de alfazema e inclusdes de
pinhdes tostados.

(enita comv chocolate

Gelado de menta com
inclusGes de raspas
de chocolate preto 61%.




(Ver

Gelado saboroso e estaladico,
com pedagos de merengue.

2,5 litrs

F ont-Blanc

Gelado de baunilha Bourbon de
Madagascar marmoreado com
creme de castanhas, levemente
perfumado com uisque e com
pedagos de merengue...

2,5 Litros

Mmm?a

Gelado de morango,
generosamente
delicioso e frutado.

2,5 litrs

GELADOS Hrlesanais

Nata

Um gelado puro, lacteo e
cremoso, para possibilitar
inimeras associagoes.

™

2,5 Litrs

2,5 Litrs

Nty

Com pedagos de metades
de Ginja marmoreadas
com xarope de cereja.

w7

5 [drs
Geladarla

Nougat
Gelado com creme de Nougat de
Montélimar da Maison

Chabert et Guillot®, pedagos
de nougat e améndoas tostadas.

7

it
Ggléde:ﬁa
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GELADOS Hrlesanais P

[ PalctBretao
Com pasta de nozes e inclusdes E‘?‘i’

= Com palets bretdes (biscoitos
de nozes tostadas. y 'ﬁ = secos) de manteiga pura com

marmoreado de caramelo de
manteiga com sal e inclusbes de
biscoitos crocantes.

2,5 litrs 2,5 lirs 5 [ds
Geladaria

Noizes pecan
Com pasta e pedagos de nozes
pecan caramelizadas.

Pao de especiariag
Com a Maison LIPS, descubra
todos os sabores do nosso gelado

com a auténtica broa de mel da
Alsacia.

Nty

A combinagéo perfeitamente
generosa da avela com o chocolate
Caraibes da Maison Valrhona® e um
marmoreado estaladigo.

Fedagos de caglanha

Gelado de castanhas com

creme e pasta de castanhas,
perfumadas com baunilha Bourbon
de Madagascar, e pedagos de
castanhas glaceadas Imbert®.

I?ara OS.
CIMW

v Y &J

2,5 litrs 5 [itios. 8 litrs

it i
Geladaria 2,5 [ins 5 [drs

Geladaria
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GELADOS Hrlesanais

Pistacio

Com pasta de pistacio e pedagos
de pistacio da Sicilia.

Kocher pratiné

Gelado de chocolate Macaé da Maison
Valrhona® associado ao doce sabor
do creme de avelas e a crocéncia

dos pedagos de avelads tostadas.

Y Y <= Y Y

2,5 litrs 5 [ins 8 Litig 2,5 litrs 5 [drs
Geladaria

Geladaria
‘ PFlombyicres Rosa
' ¥ - Com Kirsch e pedagos de fruta
bl N cristalizadas marinadas em Kirsch.

Gelado com sabor floral original,
com extrato natural de rosa.

Fraline

Especialidade da regido de Lyon, Gelado de biscoito com notas
o praline rosa € um bombom ' de limao e anis e inclusdes de
elaborado com uma améndoa ! verdadeiras roscas catalas.
envolvida em agucar caramelizado. :

?W%«dlw&f%lﬁ/

2,5 litws

2,5 litros

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



GELADOS Hrlesanais

&

J

'
Gelado com notas lacteas, levemente
perfumado com caramelo e baunilha,

realgado pelos deliciosos pedagos
de chocolate preto.

[er= Rum com pagsag
Iﬂ;’ A ; Com rum Saint-James®

e uvas Golden Choice com
maceragao durante longos dias.

Y T & Y Y <

2,5 litrs 5 [drs 8 [itns 2,5 litrg 5 s 8 ldrs
Geladaria Geladaria

Creme de sésamo preto bioldgico,
composto por 50% de sésamo preto
e 50% de sésamo integral.

Sementes de sésamo tostadas na
brasa e moidas no moinho de pedra.

Toramisw

Gelado de Mascarpone perfumado
com uma mistura subtil de marsala,
café e de amaretto assim como o

seu marmoreado de café e as suas
inclusdes de biscoitos.

Y =

il it
2.5 laios Ggléde:ﬁia

Specudoos

Gelado saboroso e estaladigo,
com o verdadeiro biscoito
Spéculoos Lotus®.

Tomilho

Gelado com os sabores tipicos
e aromaticos da infusdo
caseira de tomilho.

¥ ™

2,5 ldns 5 ldins 2,5 Liis ”
Geladaria
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GELADOS Hrlesanais

Jorrao

Gelado com verdadeiro
Torrédo de Jijona, AOP
- Pablo Garrigos Ibafiez.

Unicérnio

Gelado com dois sabores:
gelado azzuro e gelado de
algodao doce. Para a felicidade
das criangas pequenas e
grandes.

@)

c’?ara oS
angias

idros
Geladaria

. e, 8

com pedagos de lim&o e merengue
e inclusdes de biscoitos.

Ursinko

Gelado com sabor de marshmallow,
que traz toda a sua maciez

em pedagos generosos e um
marmoreado de chocolate caseiro.

@)

Paraos_
Criangiag
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Torta de magca f_

Gelado com um toque de baunilha
marmoreado com calda de caramelo
e pedagos de maga caramelizada

e de crumble.

Vachgrin de baunitha
cydazamgm

Uma sobremesa gourmet com o
seu gelado de baunilha Bourbon

de Madagascar, o seu sorvete de
framboesa cheio de fruta e as suas

inclusdes de merengue
crocantes e fundentes.

W, 2,5 Litrs

iros.
Geladaria

s
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GELADOS Hrlesanais

Violeta
Um doce sabor floral neste gelado
com aroma de violeta.

Verbena

Gelado que traz o discreto sabor da
infusdo caseira de verbena,
realgado com raspas de limé&o.

™ ¥

2,5 Litrs 2,5 ldrs 5 [dns
Geladaria

[ RECEITAS CHEIAS DE
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SORVETES P Frata

Com abacaxi da Costa Rica.
59% de fruta

Y =

J1 77 ir
2,5 lans Gglédgia

. Abncaxc manjericis

A alianga perfeita entre o abacaxi
y i e as folhas frescas do manjericao,
para um sorvete refrescante.

60% de fruta

NOVIDADE

itr itr
ST

Hbacaxiagsado
Sorbet de abacaxi marmoreado
com caramelo e rum.

58% de fruta

2,5 litis

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2>

Alperce dos Montes e Encostas
de Lyon e do vale do Rédano.

59% de fruta

¥ =

i
2ol okt

Alperce alecrim

Encontrara toda a subtilidade

do nosso Mestre Artesdo neste
sorvete de alperce dos Montes

e Encostas de Lyon, cujo sabor

¢ delicadamente realcado pelo
perfume da agua floral do alecrim.

59% de fruta

NOVIDADE

Y

it
2.5 s Gglatt?gia

AmeixaV]aabelle
Com ameixas Mirabelle de Lorena.
57% de fruta

2,5 litros




fimora

Com amoras.
53% de fruta

gvmmm/

Banana.
42% de fruta

Y =

i i
2,5 Litns Ggléd;ﬁa

Ba?vmwfa/

27% de fruta

2,5 Litrs

Com bergamota da Sicilia.

SORVETES P Frata

Bouniti

Com leite de coco marmoreado
com calda de chocolate caseira
e raspas de chocolate preto suico.

Y Y

i i
25l Gt

Cacto limao verde

Coquetel ténico e colorido
de puré de cacto e de liméo verde.

48% de fruta

2,5 Litrs

Cassis negro da Borgonha.
49% de fruta

itr iTr
2,5 litns Ggéd;rpia

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



SORVETES P Frata

Clementina Corsa
A clementina IGP Corsega é
a Unica clementina Francesa. O seu

sumo muito alaranjado e o seu sabor
acidulado regalarao as suas papilas.

60% de fruta

Com figos roxos.
53% de fruta

2,5 litrs 5 [drs. 2,5 litrg
Geladaria

Framboesa

Com framboesas.
52% de fruta

Cergja
Com cerejas claras.
65% de fruta

v & Y S =

N i
25Uy (Sl 25 lms o L & Lits

Coco

Sorvete com leite de coco
do oceano Indico.

58% de fruta

rosag

Uma mistura de sorvetes de
framboesa e lichia presenteada
com um toque de agua de rosas.

65% de fruta

g diis

2,5 lirs 2,5 litrs

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2™




SORVETES P Frata

Frotos exolicos

Uma mistura de banana, goiaba,
laranja sanguinea, ananas
e maracuja.

57% de fruta

Com hibisco, maracuja
e banana de Madagascar.

40% de fruta

2,5 Litrs 2,5 Litrs 5 lipos.
Geladaria

Kalamansi.
20% de fruta

Frutos tropicais

sorvetes de abacaxi, manga,
maracuja e lima.

40% de fruta

2,5 Litros

B

Fratos vermelhos

Com mirtilos, groselhas, framboesas
e morangos selvagens.

50% de fruta

Kwi

Com Kiwi.
60% de fruta

7 ™

2,5 lins 2,5 litrs

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS




SORVETES P Frata

[ima
Com lima.
27% de fruta

laranja
Com laranjas.
58% de fruta

Y Y

itre
2,5 lins Gglatggia

LMW’WWWM ’ Limao
Com laranjas sanguinea de Sicilia. ' Com limdes da Sicilia.
60% de fruta 29% de fruta

Y Y <J

itro. itr iTre
25 L Gglatdai?ia 25 L Ggléda‘fia Bl

Lichia

Com lichias.
53% de fruta

2,5 litig

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2>
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SORVETES P Frata

Liman e manjericao (V]aracuja
Uma deliciosa mistura de limé&o Maracuja.
e folha de manjericao. 42% de fruta

27% de fruta

¥ Y Y &

o 2 it
2,5 lins S L 25 s S L & Lits

Wacavverde

Maga verde Granny Smith
do vale do Rédano.

52% de fruta

Vlelan

Com meldo Charentais.
49% de fruta

™ ¥ =~

iTr
2,5 ltos Ge?lalda;ﬁia

Witito
Com mirtilos selvagens.
58% de fruta

Com mangas Alphonso e Totapuri.
45% de fruta

Y Y <D >

2,5 litrs 5 [itis 8 litros 2,5 Litrs
Geladaria

A~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



SORVETES P Frata

Fera

Com pera Williams da Saboia.
54% de fruta

Com morango Sengana.
62% de fruta

YV Y & Y =

2,5 It 2,5 [t @
" el 8 i " el

(Vorango com

e

Morango Sengana e infuséo
de menta fresca.

62% de fruta

Fesseqo devinha
com péssegos de vinha

do vale do Rédano.
58% de fruta

™ ¥ =~

iTr iTr
25t o5,

Fabana

Uma mistura exdtica de banana,
maracuja, manga e limao.

49% de fruta

Ruibarbo
Com ruibarbo.
57% de fruta

2,5 Litros 2,5 lans

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2>



SORVETES P Frata

L

Com tomate e manjericéo. Com toranja rosa.
54% de fruta 57% de fruta

fomate e manjericao F oranja rosa

2,5 litrs 2,5 Lirs

A DENOMINAGAO Fura Fruda

Denominacao que garante um teor minimo de
frutas de 45%. E de 20% para frutas azedas
e com sabor forte. _J




SORVETES (omAlconl

0 abuso de alcool é perigoso para sua saude, consuma com moderagao.

Don/Papad Baroko

Este famoso alcool filipino
entrega notas de baunilha,
de carvalho e frutas citricas
cristalizadas.

Myjito
Rum branco das Antilhas Francesas,
liméo verde e folhas de menta.

2,5 litrs 2,5 Litrg

Limoncello
Limao com licor de Limoncello

oriundo da maceragao das raspas
de limao biologico.

Fuiiacolada

Mistura de puré de abacaxi
e de coco, perfumado
com rum Saint-James.

2,5 Litrog 2,5 lirs

enthe Fagtille?

Este sorvete alcodlico
extremamente refrescante foi
elaborado com o famoso licor
Menthe Pastille® da Maison
Giffard, destilaria e licorista
desde 1885. www.giffard.com

NOVIDADE

2,5 litrg

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2




2,5 Litrs

2,5 Litios

2,5 Litrg

Hbacaxi,

menta, W&

Uma alianga fresca e surpreendente
neste sorvete de abacaxi levemente

mentolado, realgado com
uma pitada de gengibre.

(%&’ ‘{n'o
Sorvete de café frio com café
100% Arabica na sua expresséo

mais pura, especialmente para os
amantes do café.

NOVIDADE

(Cenou a/élamry‘a/,

Associagao surpreendente da
cenoura, da laranja e do gengible,
agradavel e cheio de vitalidade.

A~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS“

2,5 ldrs

SORVETES Ori?iw

Chocolate

Sorvete exclusivo para os amantes
de chocolate. Fruto de uma intensa
associagado de cacau, coragdo de
Guanaja 80% e Caribe de Valrhona®.

Cidra de maga
Feito com puré de maga e cidra.
48% de cidra, 24% de maca

Hortela

Encontre toda a frescura
hortela neste sorvete
com sabores de menta de agua.
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REGIOES E Gaslronomia

bsbora

comv magcarpone

A abobora butternut indica o sabor
desta mistura, em especial

a textura aveludada que se obtém
quando cozida.

7Acompanhe 0S seus pratos
Filete de Fera,
~ Gelado Mﬁ%éﬂr@MM&ymmMa&W,&m

1,5 Litrs

1,5 Litrs

ﬁm{rﬂw de/Dauphiné
Extrato da flor Crocus sativus,

o0 agafréo, poeticamente conhecido
como «ouro vermelhoy, é a especiaria
mais cara do mundo. Durante os

500 anos que antecederam o inicio
do Séc. XX, a Franga foi um grande
produtor de agafréo.

flzeile

Com azeite da fabrica Calanquet
em Saint-Rémy de Provence.

1,5 Litrg

BuunithadeTads

Esta baunilha ndo abre quando
amadurece, mas permanece carnuda.
Por conseguinte, os produtores
colhem-na quando madura, no auge
do seu sabor e aroma. O broto da
baunilha de Taiti € grosso, oleoso,
brilhante e ndo dividido. Intensamente
aromatico, as suas notas florais e,
frutadas insinuam anis e ameixa.E hoje
considerada uma baunilha de «luxo»
devido as pequenas quantidades em
que é produzida.

Curamelo Salidow

Com doce Salidou da Maison
d’Armorine com pedagos de caramelo
com manteiga de vaca.

1,5 Litrs 2,5 ldns

Descubra receitas exclusivas na nossa seccao

0 RECANTO pos CHEFS

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2 WWW.GLACESDESALPES.COM




1,5 Litos

1,5 Litros

1,5 Litos

&Wy(fep&y

Este cogumelo, tipico do solo rico
regional, é preparado de acordo com
uma receita tradicional que revela
todos os seus sabores refinados.

Fowgm&

Elaborado com foie gras selecionado
do sudoeste da Franga (de
preferéncia sem veias e inteiro),

esta receita é aprimorada com um

toque de Armagnac e uma pitada de
pimenta.

infusdo de graos de café 100% Arabica
perfumado com o cardamomo.

REGIOES E Gaglronomia

1,5 Litrs

2.5 litws

Mo:ﬁmﬁaxa‘oaﬂ%m
da(/]aigon Fallo

Mostarda elaborada unicamente

com sementes castanhas ou pretas,
misturadas diretamente com agraco
temperado com especiarias e
condimentos. Esta mistura madura e
menos picante, moida grosseiramente

para manter a plenitude da semente,
produz uma mostarda «gourmet».

Natas M@W&

Ligeiramente abaunilhado com
merengue, estas natas densas tém
um alto teor de matéria gorda e séo
uma sobremesa favorita na Suiga,
acompanhadas de merengue ou
frutos vermelhos.

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



REGIOES E

GELADOS

Esta semente da familia Rutaceae
(citrinos) € amplamente utilizada
na cozinha asidtica. Faz parte da
composigao da mistura

«5 especiarias».

[tg

Uma mistura subtil de gelado
de pimento com malagueta
de Espelette (AOC).

[itros

Elaborado a partir de queijos inteiros
altamente refinados de Sainte Maure
Soignon.

x5t 0 RECANTO pos CHEFS

Acompanhe os seus pratos

fltum grethads,

0 Camembert de Normandie AOP
Gillot € um queijo excecional,
produzido de acordo com as
tradigbes ancestrais dos mestres
queijeiros. E produzido com leite
cru cuidadosamente selecionado,
recolhido nos produtores situados a
menos de 30 km da queijaria onde
é colocado a mao numa concha em
moldes.

Litios

Reblochon de leite cru da cooperativa
de Reblochon em Thones (Alta Saboia).

[dros

,,'n.n Descubra receitas exclusivas na nossa seccao

“MESTRE ARTESAO EM GELADOS ™ WWW.GLACESDESALPES.COM



REGIOES E Gaglronomia

Queijo M@WW e noz Vindyo amarelo do Jura

Este vinho dourado é considerado
um dos melhores do mundo. Deve
a sua reputagdo as suas qualidades
organoléticas e ao seu processo

de producgédo original e misterioso.

Elaborado com genuino Roquefort
(AQC) refinado em Aveyron,

com pedagos de nozes levemente
grelhadas.

1,5 Litrs 1,5 Litrs

> MESTRE ARTESAO EM GELADOS




REGIOES E Gastronomia

Cervejadaflhoadia

Cerveja da Abadia, produzida
da forma tradicional..

1,5 Litrs

Champanbe

«0 néctar dos reis».

Um sorbet de assinatura

com champanhe e raspas de liméo
e laranja.

1,5 Litrs

Mﬂly‘mw Z
Sorvete com sumo de manjericao
fresco extraido a frio.

~

1,5 Litros

Acompanhe os seus pratos
Tomate mozarela revisitado;
SorvéteVanjericao

Mor S}«Mﬂ/ﬂfx
m% e mangericio

Uma mistura dos mais deliciosos
morangos Com manjericao para um
sorvete frutado, com um sabor pleno
e revigorante. Com 55% de pure de
morango Mara des Bois.

1,5 Litos

/Worm?w selvagens
Com morangos selvagens:
58% de fruta

1,5 Litos

megEl Descubra receitas exclusivas na nossa secgao

&%} 0 RECANTO pos CHEFS

MESTRE ARTESAO EM GELADOS 2 WWW.GLACESDESALPES.COM




1,5 Litros

1,5 Litros

1,5 Litrs

Pepine wfﬁmﬁm

Um sorvete de pepino com infuséo
de estragdo. Combina perfeitamente
com carnes e peixes e é ideal

com uma variedade infinita de pratos
crus ou cozinhados.

A

Sorvete de salméo fumado
com infusdo de aneto.

Salsa

Sorvete com sumo de salsa fresco
extraido a frio.

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS

REGIOES E Gaglronomia

Vinagre balsamico
de(lfjodena

Este vinagre balsédmico é elaborado
exclusivamente a partir de Lambrusco,
Ancellotta, Trebbiano, Sauvignon,
Sgavetta e variedades Coltivati.

E envelhecido em barris durante

12 a 25 anos.

~

1,5 Litrs




REGIOES E Gaslronomia

Vino do Porto
de [0 anos

Com vinho do Porto Tawny
de 10 anos.

1,5 Litos

A =

L PN
]

-

MESTRE ARTESAO EM GELADOS ™

1,5 Litrs

Acompanhe os seus pratos

- Filéles de salmonéle cristalizady,
% W?MM@%WM@E&#@W

Quew

Originalmente do leste da Asia, nosso
yuzu japonés é um hibrido de tangerina
silvestre e lim&do com sabor acido e
notas frescas e tonicas.







ESPECIALIDADES

_)

As Sobremesas Geladas ‘;1,8 Litros / 8 pedagos

Didmetro 20 cm

Altura 5.5cm
Os Discos de I/lerm/?

Caixa de 3 unidades
E_ e Gelado de baunilha Bourbon
” com manteiga de Echiré e ovos,
sorvete de framboesa «pura fruta»
recheio de merengue.

Wy

DISPONIVEL EM 3 DUPLAS DE SABORES:

o V]aracujiv | Framboesa
it Sorvete de maracuja «pura fruta»,

sorvete de framboesa «pura fruta»
recheio de merengue.

Pesseqo de Vinha [ Fros Vermelthos

Sorvete de péssego de vinha vale do Rédano «pura fruta», &
sorvete de fruta vermelhos, mirtilo, cassis, framboesa, F

morango e morangos silvestres «pura fruta», L
recheio de merengue.

“MESTRE ARTESAO EM GELADOS >



ESPECIALIDADES
L

oasepedacos | AS Sobremesas Geladas

' ; + Caixa de 2 unidades .
. . - Comprimento : 58,5 cm a/

Sobremesas geladas de qualidade, fabricadas

artesanalmente, para um preparo personalizado e rapido.

Ideal para as suas refeigoes festivas e de grupos.

+ Podem ser desenformadas rapidamente quando levemente
aquecidas com um fio de dgua morna

* Podem ser fatiadas conforme a sua preferéncia
« Personalizaveis em fungdo da sua inspiragdo

r Baunitha | Framboesa

Gelado de baunilha Bourbon, com manteiga de Echiré e ovos,
sorvete de framboesa «pura fruta»
recheio de merengue.

Caramelo W@WM/ FPera
Gelado de caramelo com manteiga salgada,

sorvete de pera Williams «pura fruta»,
recheio de merengue com chocolate.

Clementina corsa | Chocolate

Sorvete de clementina corsa «pura fruta»,
gelado de chocolate Valrhona®,
recheio de merengue.

Gelado de baunilha Bourbon, com manteiga de Echiré e ovos,

gelado de caramelo com manteiga salgada,
recheio de merengue.

?’mcgo devinha | Fratos vermelhos

Sorvete de péssego de vinha vale do Rédano «pura fruta», @
sorvete de fruta vermelhos, mirtilo, cassis, framboesa, mo-
rango e morangos silvestres «pura fruta»,
recheio de merengue.

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS



ESPECIALIDADES
_)

As Sobremesas Geladas .16 Litros

. + 18 pargdes
WWMM + Caixa de 9 unidades

o LWEMMWW lipo pasteleiro
: Clara de ovo, creme de nougat de Montélimar,

v pedagos de nougat, mel, graos de pistacio,
praligrains, casca de laranja cristalizada.

“MESTRE ARTESAO EM GELADOS >



ESPECIALIDADES
L

+ Preco: controlo do preco de custo -Espasialidades 140 ml SObremesaS geladas

+ Qualidade: producgéo artesanal -Volume unitario

+ Higiene: ndo existe contato com o produto *Caixa de 12 unidades
durante a sua preparagao

+ Apresentacao criativa
+ Escolha de sabores originais
+ Simples e de facil utilizagédo gragas a folha rhodoid

Com creme de nougat de Montélimar : Com licor Limoncello.
e frutas cristalizadas. :

Sufie gelads Grand (Viarmier® QWWWMWW
Com Grand Marnier® polvilhado com cacau. /WM&M@W

Gelado Speculoos, gelado de baunilha Bourbon,
lascas de Speculoos.

>~ MESTRE ARTESAO EM GELADOS“



Alcaguz p8 Doce de leite p15
Alfazema p8 Fava de Tonka p16
Algodao-doce p8 Favorito p16
Amaretti % p8 Floresta negra p16
Ameixas en Armagnac p8 Sslggiom%om pedagos 016
Améndoas Ruceita p8
Amendoim p9 Génépi p16
American biscuit p9 Gengibre p16
Avels P9 | | oretd das Caraibas com | p17
Avelds com pedacos sal de Guérande
caramelizados PO Grand-Marnier® p17
Azzuro p9 Hortla branca p17
Banana marmoreada p10 logurte p17
Banoffee p10 logurte de mirtilo p17
Barra caramelo amendoim | p 10 Leite de améndoas p17
Baunilha p10 Macaron de framboesa | p 18
Baunilha chocolate 010 Madelenas de Commercy | p 18
améndoas I Mascarpone p18
oy

Mel pinhoes p18
Baunilha macadamia p 11 Menta com chocolate b 18
Bimbo p1T Merengue p19
Black ice p1T Mont-Blanc p19
Brownies p11 Morango b 19
Bubble gum p 11 Nata b 19
Bl?lgaro p1T Nata com ginja e cerejas | p 19
Bulgaro com morangos | p 12 Noz p20
Café P12 Noizes pecan p 20
Calisson p12 Nuty P20
Canela p12 Palet Bretédo p 20
Cappuccino p12 Pao de especiarias p 20
Caramelo com manteiga Pedacos de castanha p 20
de Isigny DOP P13 | [pistacio p 21
Caramel com manteiga Plombieres p 21
salgada P13 Prali

raline p 21
gr?(;ir;glt% [ NoviDADE WICIK] Rocher praliné p 21
Cha verde Matcha p13 Rosa p21
Chartreuse® 13 Rosquilha catala p 21
Chocolate p13 Rum com passas p 22
Chocolate Alto Sesamo preto P22
el Sol du Peru p14 Speculoos p 22
Chocolate branco p14 Stracciatella p22
Chocolate de leite p14 Tiramisu p 22
Choconuts p14 Tomilho p 22
Coco p14 Torrdo p 23
Cookies nut's p14 ;oer:zeancgi;eugméo com b 23
Créme bralée p15
Creme Cataléo p15 Torta de maga p23
Creme fraiche de Isigny | p 15 Ursinho p23
Crumble de fruta Verbena P24
vermelhos P15 Violeta p 24
MESTRE ARTESAO EM

m Limé&o e manjericdo p 31
Abacaxi p 26 Maga verde p 31
Abacaxi manjericéo p 26 Manga p 31
Abacaxi assado p 26 Maracuja p 31
Alperce p 26 Meldo p 31
Alperce alecrim p 26 Mirtilo p 31
Ameixa mirabelle p 26 Morango p 32
Amora p 27 Morango com menta doce | p 32
Banana p 27 Pabana p32
Bergamota p 27 Pera p 32
Bounti p 27 Péssego de vinha p 32
Cacto lim&o verde p27 Ruibarbo p 32
Cassis p 27 Tomate e manjericio p 32
Clementina corsa p 28 Toranja rosa p33
Cereja p 28
Coco p 28
Figo p 28 Don Papa® Baroko p 34
Framboesa p2g | | Limoncello p34
Zra?&t;og: ?'blégzla P28 y:sqms@; p 34
Frutos exéticos p 29 Mojito p 34
Frutos tropicais p29 Piacolada p 34
Frutos vermelhos P29
Hibisco vermelho, m
maracuja e banana P29 Abacaxi, menta
Kalamansi P29 gengibre ' P35
Kiwi p29 | |Café frio p 35
Laranja p 30 Cenoura, laranja, gengibre | p 35
Laranja sanguinea p30 | |Chocolate P35
Lichia p 30 Cidra de maga p 35
Lima p 30 Hortela p 35
Limao p 30

A

Baunilha

p10

g - 5 [ilios Restawration

Chocolate

p13
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dados - S [iros Gre

Alcaguz p8 Choconuts p 14
Alfazema p8 Coco p14
Algodao-doce p8 Cooies nut's p 14
American biscuit p9 Créme brilée p15
Avela P9 Crumble de fruta
p15
= vermelhos
Avelas com pedagos P9
caramelizados Duo choc p15
Azzuro p9 Favorito p16
Baba de rum p9 Gelado com pedagos
A p16
de Daim
Banoffee p10
- Grand Marnier® p17
Barra caramelo amendoim | p 10
logurte 17
Baunilha p10 g P
Mascarpone 18
Baunilha chocolate p10 B P
améndoas Menta com chocolate p18
Baunilha com nata 010 Nata com ginja e cerejas | p 19
fresca Nougat p19
Baunilha macadamia p11 Nuty b 20
Bimbo p1 Palet Bretao p 20
Brownies p11 Pedacos de castanha p 20
Bubble gum p11 Pistacio p 21
Bulgaro p11 Rocher praliné p 21
Bulgaro com morangos | p 12 Rum com passas p22
Café p12 Speculoos p 22
Caramelo com manteiga ;
de isigny DOP p13 Stracciatella p22
Caramelo 13 Tiramisu p 22
com manteiga salada P Torta de limdo com
p 23
Caramelo 3 merengue
chocolate P Unicérnio p23
Chocolate p13 Ursinho p 23
Chocolate branco p14 Vacherin de baunilha 23
e de framboesa P
Violeta p24

drog Ge

Abacaxi p 26 Hibisco vermelho, 29
) maracujd e banana P
Abacaxi D26
manjericao Laranja sanguinea p 30
Alperce p 26 Lima p 30
Alperce p 26 Lim&o p 30
alecrim L R
Lim&o e manjericao p 31

Banana p 27 Manga b 31
Bounti

p27 Maracuja p 31
Cassis

P27 Melao p 31
Clementina corsa p 28 Morango p32
Cereja p 28 Pera p32
Framboesa P28 Péssego de vinha p 32

Baunilha p10 Coco p14
Baunilha macadamia p11 Duo choc p15
Caramelo Nuty p 20
com manteiga salgada p13

Pistacio p 21
Chocolate P13 Rum com passas p 22
Choconuts P14 Stracciatella p 22

Framboesa p 28 Maracuja p 31
Lim&o p 30 Morango p32
Manga p 31

Sorvetes

Abdbora com mascarpone | p 38 Cerveja da Abadia p 42

Acafrao de Dauphiné p 38 Champanhe p 42

Azeite p 38 Manjericao p 42

Baunilha de Taiti p 38 Morangos «Mara des D 42

Congumelos cepes p 39 Bois» e manjericao

Foie gras p 39 Morangos selvagens p 42

Infusdo de café, cardamomo | p 39 Pepino e estragao p 43
. . Salmé&o fumado com aneto | p 43

Mostarde a antiga 39

da Maison Fallot P Salsa p 43

: : Vinagre balsamico

Pimenta de Sichuan p 40 de Modena p 43

Pimento com malagueta Vinho de Porto de 10 anos | p 43

de Espelette p 40 P

Yuzu p 43

Queijo de cabra p 40

Queijo de camembert p 40

Queijo de reblochon p 40

Queijo de roquefort e noz | p 41

Vinho amarelo de Jura p 41

Sobremesas geladas
para partilhar

Sobremesas geladas
individuais

Os discos de vacherins p 46 Nougat gelado p 49
Sobremesas geladas Suflé gelado de Limoncello | p 49
ara partilhar p47
parap Suflé gelado Grand Marnier® | p 49
Lingote de nougat p48 Sobremesa gelada de 49
speculoos / vaunilha bourbon P
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PAE la Caille
191, avenue des Marais
74350 Allonzier la Caille
FRANCE

Tél. : + 33 (0)4 50 46 45 00
commercial@glacesdesalpes.com

Contactos em Portugal:

Tel. comercial : (+351) 962 040 205
Email : mpp.glacesdesalpes@gmail.com
Facebook : facebook.com/glacesdesalpes.

Portugal

Visite-nos no nosso website
WWW.GLACESDESALPES.COWM

e siga-nos em





