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COMPRIMISO

concebidas por el maestro artesano heladero Stéphane Vindret
Una gama de sabores sutiles y de gran intensidad
para los paladares mas exigentes

Reposteros experimentados en cada puesto de trabajo,
para una fabricacion artesanal cuidada.

Una maduracion de 24h minimo para obtener una
textura untuosa y un sabor intenso.

@‘@L\am e /\/w/\a( 2=

Maitre Artisan Glacier

Una potente congelacion y una temperatura de alm
cenamiento deliberadamente baja, constante,
rigurosamente controlada para evitar la cristalizacion Y
garantizar una textura excepcional al consumidor

organolépticos y bacteriolégicos en todas las etapas de la produccion:
- recepcion de materias primas

- elaboracion de las mezclas

- maduracion y turbinado

- productos finales

peso y temperatura

Y  DESHOJADO DE
ALBAHACA FRESCA
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UNA GAMA DESTINADA
A LA RESTAURACION PROFESIONAL
Sorprenda a sus clientes,

- Gracias a unos productos exclusivos y originales que no
encontraran en las grandes superficies

PRODUCTOS ORIGINALES

iDé rienda suelta a su creatividad!

- una gama «Regiones y gastronomia» con
sorprendentes combinaciones de dulce y salado:
queso de cabra, vinagre balsamico, albahaca...

- ademas de los grandes clasicos, unos inesperados
sabores que conquistan a grandes y pequefios:
algodon de azucar, nuty, mojito, lavanda...

CLIENTES

| Sulishechos g Fideles

UNA AMPLIA GAMA DE PRODUCTOS

jOfrezca helado de entrante o de postre!
Mas de 180 sabores para:

- abrir la puerta a la creatividad y elaborar
una carta original,

- fomentar las ventas de forma permanente,

-y descubrir sabores regionales de distintas
procedencias.

SABORES'Y CALIDAD

jFidelice a sus clientes!

* recetas generosas con un sabor
auténtico e intenso

- una calidad artesanal controlada y constante
a lo largo de todo el afio, reconocida
y avalada por sus clientes

RENTABILIDAD DE LOS ENVASES

iMaximice el nimero de bolas por envase!

Un peso de 1,65 kg como minimo por cubeta de 2,5 litros
en todos nuestros sabores de helados y sorbetes.

- Mas bolas por cubeta
- Mas sabor

- Mas rentabilidad para el restaurador o heladero




Hlmendra

Con pasta de almendra de Provence 70%
de la casa Valrhona® con inclusiones de
almendras caramelizadas.

™

2,5 ldrs

NO}DErDAD ES
weles

ﬁﬂmrwaw romero

Encontraras toda la sutileza de nuestro Maestro
Artesano en este sorbete de albaricoques de

Les Monts et Coteaux du Lyonnais delicadamente
perfumado con agua florar de romero.

59% de fruta

Y =

o, J17
2,5 litns Hel aLdepr%s

Sorbete de café frappé con café 100 % Arabica
en su mas pura expresion: para los amantes del café.

Una frescura extrema en un sorbete con
alcohol elaborado con el famoso licor
Menthe Pastille® de la Maison Giffard,
destileria y licorista desde 1885.
www.giffard.com

™

2,5 Litrog

Una alianza perfecta entre la pifia y las hojas de
albahaca fresca para conseguir un sorbete muy
refrescante.

60% de fruta

Y &y

2,5 litrs itr
4 Heﬁaldeﬁ)s
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Curamelo chocolate

Untuoso y delicioso, este helado de caramelo de
mantequilla semisalada de Isigny AOP con inclusiones
de copos de chocolate con leche, pedacitos de caramelo
de mantequilla salada y jaspeado de caramelo de
mantequilla salada hard que te fundas de placer.

Y =

i itr
2.5 Lis He aLdeﬁJs

Crema helada de vainilla Bourbon
de Madagascar con nata fresca.

Y Y

i i
2,5 Lms He aLdeprpos
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ﬁm'a’dﬁ se convierte en
Amarétle

Descubre los sabores de Italia en un
helado de Amaretti con inclusiones
de galleta y notas de licor de
Amaretto.

™

2,5 Lirs

Vainilla chocolate almendras

Para ofrecer ain mas sabor, nuestro Maestro
Artesano ha elaborado una crema helada de
vainilla Bourbon de Madagascar y nata fresca con
almendras y un jaspeado de chocolate.

Y Sy

2,5 litros o
/5 Lt HeaLdepros

—n

c’ 0W se convierte en
1;7/6MWCNI/ oS
caramelieados

Helado de avellana con notas

de frutos tostados y trocitos de
avellanas caramelizadas.

Y =
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INGREDIENTES

__ Excepeionales

- Seleccionados con esmero por sus propiedades organolépticas
de entre nuestros proveedores historicos, reconocidos por sus respectivos conocimientos.

- Escogidos priorizando al maximo el origen francés y con una procedencia local y regional.
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HELADOS Ailesanales

ﬁl?ﬂdmdmzm
Un sabor de fiesta de feria;

helado de algodén de azicar
perfumado con coco.

@

Para
thog
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itr itr
2,5 las He aLdeprpos

Hlmendra

Con pasta de almendra

de Provence 70 % de la casa
Valrhona® con inclusiones de
almendras caramelizadas.

2,5 Litog

fmarena

Con trocitos de cereza amarena
y veteado de sirope de cereza.

Descubre los sabores de Italia en un
helado de Amaretti con inclusiones
de galleta y notas de licor

de Amaretto.

Con sabor a la conocida galleta
americana de color blanco y negro.

Y =

[itros
He?aderos

Hvellana

Helado con los sabores suaves
y redondos de la pasta de avellana.

Y =~ Y 7

ir in itre itr
2,5 Lts Hel aé:lepr‘::)s 52 He,‘:iaLdepl?os
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fvellana con log
caramelizados
Helado de avellana con notas

de frutos tostados y trocitos de
avellanas caramelizadas.

¥ 7

2,5 [ing irog
/S it Hel aLdepros

flzzuro

Para
hog

2,5 [ir it
/5 Litis Hel aLdeprpos

Babial ron

Mas que un helado, un auténtico
postre: helado de ron Saint-James®
con trocitos de baba macerado.

Lirs

l Heladeros

Do

Con el dulce sabor de las golosinas.

HELADOS Hrlesanales

Banffee

«So British & So delicious !» jComo
un pastel! Un helado de platano,
trozos de Spéculoos, algunas
virutas de chocolate con leche y un
marmolado de dulce de leche.

i i
2,5 Lams He?alldear%s

Barra choco nul’'s

Helado de pasta de avellana,
almendra, virutas de chocolate
con leche y veteado de chocolate
con avellana.

@)

Para
hos
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it it
2,5 Litros HeEfL 0§ 8 s
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Helado con marmolado de caramelo,
trocitos de cacahuetes,
pepitas de chocolate Valrhona®.

Y Y

itr itr
2,5 lins He?eﬁiearpos
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HELADOS Ailesanales
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Para
hog

Y

i i
2,5 litns Ht-galdepr%s

#

Black ice

Naturalmente, vainilla bourbon
coloreada con carbén vegetal.

~

2,5 litrs

Emwmw

De chocolate Jivara Valrhona
con trocitos de brownies de
chocolate y lascas de nueces
pecanas caramelizadas.

2,5 Lins He?attlizgfos

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>

Vainilla, jaspeado de caramelo
y caramelos multicolor de chocolate.

Cremoso y sabroso,
descubre el sabor unico
y caracteristico del yogur bulgaro.

Y =

2,5 Litrs Litros

Heladeros

gu'lymo Mgrm
Descubre nuestro helado bulgaro

amenizado con trocitos de fresas
semiconfitadas y un jaspeado.

Y 7

i itr
2,5 Litrs Heﬁt og

aderos

BM?JW alfygml’o,? rojog
Helado con el sabor Unico del yogur

bulgaro combinado con un céctel
de frutos rojos.

2,5 litros

.




HELADOS Hrlesanales

Canela

(lwinfugion del domingo..)

Este helado de canela de infusion
de canela de Ceilan casera

te mostrara toda su diversidad
aromatica.

- Helado untuoso y generoso
) con pasta de cacahuete.

2,5 litrs 2,5 litrs

Helado de café 100 % Arabica
con unos aromas finos y sin amargor.

Helado de café con virutas

de chocolate blanco
y chocolate negro.

¥ =y ©

2,5 Lams Hgaldlzgrpos 2,5 Lirs

Curamelo chocolate

Untuoso y delicioso, este helado
de caramelo de mantequilla
semisalada de Isigny AOP con
inclusiones de copos de chocolate
con leche, pedacitos de caramelo
de mantequilla salada y jaspeado
de caramelo de mantequilla salada
hara que te fundas de placer.

NOVEDAD

Caligson
Con pasta de calisson
de Aix en Provence de la casa

Roy René con inclusiones
de pasta de calisson.

™ ¥ =

i in ir
2,5 Lins 2,5 L Heqatde”r%s
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HELADOS Ailesanales

denominacion deori
controlada de [si

Con caramelo de mantequilla,
denominacion de origen controlada
de Isigny con trocitos de caramelo.

Adaptacion de su famoso chicle
rosa de nuestra infancia.

®

Para
inog

Y =

2,5 litros itros
/5 Lt Heﬁaldepros 2,5 litns He adegr%s

Gttt sulad

Con caramelo, mantequilla
y sal de Guérande.

Choco Do

Helado de dos sabores:
chocolate con leche Valrhona®
y chocolate blanco.

®

Para
ihog

O = <J Yy

2,5 litros irog 8 litros Litr
/5 Lt Heﬁaldepros Lt He adepr‘:)s 8 Litios

Chocolate

Helado de chocolate negro intenso
con cacao y corazon de Guanaja 80%
de la casa Valrhona®.

Chartrease ™

Licor Chartreuse®.

Debajo de su bonito vestido verde
intenso, descubre sus increibles
notas herbaceas y especiadas.

™ v Y Y &

2,5 litros irog 5 litros 8 Jitrs
2,5 Litrg Lt He?atdepros Restaurapntes L
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HELADOS Hrlesanales

Chocolate bianco

Con chocolate blanco
ligeramente aromatizado con
vainilla y virutas de chocolate
blanco.

Chouchow

Con praliné de cacahuete de la
casa Valrhona® combinado con
el crocanti de los cacahuetes
garrapifiados de tu infancia.

Y Y ¥ =

itr
25lms | 8 lins 25U Jderos

Chocolate con leche

Déjate llevar por la suavidad
malteada y de cacao del Jivara
Lactée de la casa Valrhona®.

Con Armafiac y ciruelas pasas
maceradas.

2,5 Litrs

Coco

Helado de leche y pasta de coco
con coco rallado.

LateAfllo
c%%ﬂjw

Chocolate ecoldgico de plantacion
Unica cultivado por la familia
Saavedra del Castillo. Intenso

y afrutado ofreciendo una
sorprendente persistencia en boca.

& ¥ T <

2,5 Litrs 2,5 lits Er g 8 litns
Heladeros

A MAESTRO ARTESANDO HELADERO




HELADOS Ailesanales

Cookies nul's

Con avellana y vainilla Bourbon,
trozos de galleta, pedacitos de
avellana, pepitas de chocolate
y trocitos de almendra.
caramelizada.

Crumble de fratos rojos

Helado de vainilla con veteado de
frutos rojos semi-confitados,
trozos de galleta y salsa

de frambuesa.

Y =7 ¥ =

2,5 lin o, 2,5 lin in
/5 Litios He?aLderyos /5 Ltns He aLdeprPos

Dudcede leche

Con dulce de leche tradicional.

Crema quemada

Sabor ligeramente a
vainilla, marmoleado salsa de
caramelo y trocitos de caramelo.

¥~ ™~

itr itr itro.
2.5 las Heﬁaldeﬂryos 2,5 litms

Crema catalana

Helado elaborado con huevos e
infusion de citricos, una pizca de
anis estrellado y granos de
azlcar caramelizados.

Fresa

Helado de fresa generosamente
delicioso y afrutado.

2,5 litng 2,5 litns

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2~
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2,5 Litios

Galléta bretona

Galletas bretonas de mantequilla
pura con jaspeado de caramelo a la
mantequilla salada e inclusiones de
galletas crujientes.

Gendpi

El Génépi se elabora a partir de
plantas cosechadas Unicamente en
los Alpes con notas de alcanfor y
resina. Muy apreciado en nuestros
macizos alpinos invernales.

Grand, crw de chocolale
negro del Caribe

con saly de Guérande

De chocolate de la casa Valrhona®
con notas intensas y toques de
madera y frutos secos tostados

animado con una pizca de sal de
Guérande.

HELADOS Hrlesanales

Grand,(Vlarnier®

Con Grand Marnier® y cdscara
de naranja confitada y marinada.

Y Y

i it
2,5 litns Heﬁaldepr%s

L— | Haba tonkn

Helado de infusién de haba tonka
con un sabor cautivador e intenso
a vainilla y almendra amarga.

2,5 litrs

Helado con trocilos
deDaim?

Helado Panna ligeramente
avainillado con auténticos
trocitos de Daim® y vetas de
caramelo.

Y Y

i i
2,5 s Heﬁ:ﬁieﬁ)s
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HELADOS Ailesanales Y

D Tngiere

Helado perfumado de jengibre natural
con sabores citricos, picantes
y especiados.

Vacaron gmmbzwya/

Con macarones y jaspeado
de salsa de frambuesa.

2,5 s 2,5 litros

[avanda

Con extracto de lavanda y miel
de montafia.

i

- Helado elaborado a partir de
magdalenas de Commercy
auténticas realzado mediante
cortezas de citricos.

¥ ™

2,5 litros Litros 2,5 Litros
Heladeros

[ Lechedoalmendra

Helado vegetal de leche
de almendra procedente
de variedades dulces y
ancestralescultivadas en la
cuenca del Mediterraneo.

MM‘WPWW

Gracias al mascarpone auténtico,
un ingrediente excepcional de

la cocina italiana, este helado te
sumergira en el corazén de las
regiones de Piamonte y Lombardia.

2,5 Lirs 2,5 Litrs

Litiog
Heﬁaderos
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HELADOS Hrlesanales

evita blanca

Descubre en este helado todo el
frescory la intensidad de la menta.

Helado con notas florales, frescas

y con el sabor ligero a madera de la
miel de montafia.

2,5 litrs 2,5 litrs

exita chocolate

Helado de menta con
inclusiones de copos
de chocolate negro 61%.

(Vliel pisiones
A la miel de lavanda

de Provenza con pifiones
tostados de pino.

¥ ™

2,5 litrs Litis 2,5 litros
Heladeros

(Vler

Helado delicioso y crujiente
con trocitos de merengue.

ont-Blanc

. Helado de vainilla Bourbon de
b Madagascar jaspeado con crema de
' castafia ligeramente perfumada al
whisky y trocitos de merengue.

2,5 Liros

2,5 ldrs
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HELADOS Ailesanales

A/MMIW

Con nata con denominacion
de origen de Isigny.

Nuee

Con pasta de nueces e inclusiones
de nueces tostadas.

Nuez de Pecin

Con pasta de nuez y trocitos
de nueces de Pecan caramelizadas.

2,5 litrs

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2~

Un matrimonio generoso entre la
avellana y el chocolate Caraibes de
la casa Valrhona® con un jaspeado
crujiente.

@

Para
hog
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2,5 Litrs H eﬁ Litrg 8 lits

aderos

Osito

Helado con aroma de gominola
y trozos esponjosos y un jaspeado
de chocolate casero.

@)

Para
hos

Y

i itr
2,5 s He?atdearpos

?md&/m?ibm
Con la casa LIPS, descubre
todos los sabores de nuestro

helado con pan de jengibre
de Alsacia auténtico.

2,5 Litrs




Fanna

Un helado en su mas pura
expresion, lacteo y cremoso,
ideal para un gran numero de
combinaciones..

2,5 Litis

Fasas al ron

Con ron Saint-James®
y uvas Golden Choice con un

Y =

2,5 lans He? Litrs 8 Litrg

aderos

-

Con pasta de pistacho de Sicilia
y trocitos de pistacho.

Y Y~y &J

it
2,5 Latns Heﬁeﬁieﬁ)s 8 Latns

macerado casero de varios dias.

HELADOS Hrlesanales

2,5 litrs

2,5 Litrs

2,5 litrs

Platano marmoleads
La dulzura del platano

con un jaspeado.
de salsa de chocolate casera.

Flombiéres

Con Kirsch y trocitos

de fruta confitada marinada
en kirsch.

FPraliné rosw

El praliné rosa, especialidad de

la region de Lyon, es un caramelo
elaborado con almendra recubierta
de azucar caramelizado.

A MAESTRO ARTESANDO HELADERO



HELADOS Ailesanales

Cremoso y untuoso
con el sabor tipico del regaliz.

Y

i
2,5 Laiss He?aldear%s

Rocher praliné

Helado con chocolate Macaé de la
casa Valrhona® combinado con la
suavidad de la pasta de avellana

y el crujiente de los trocitos de
avellana tostada.

2,5 Litrs iros
/5 bt HeaLdepros

Rosa

Helado con un sabor floral
con extracto natural de rosa.

2,5 liws

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2~

2,5 litrs

2,5 Litios

2,5 litrs

Rosquillag calalanas
Helado de galleta con notas

citricas y anisadas e inclusiones de
rosquillas catalanas auténticas.

fd{/axrmym/

Nata, cerezas confitadas con trocitos

de chocolate y salsa chocolate
Valhrona.

Sbymw’ m;?n

Crema mixta de sésamo negro
ecologico de 50% de sésamo negro
y 50% de sésamo completo.
Granos de sésamo tostado al fuego

de lefia y triturados en muela de
piedra.

B =



HELADOS Hrlesanales

[arte tatin

Helado aromatizado ligeramente
con vainilla, veteado con salsa de
caramelo y con trozos de manzana
caramelizada y crumble.

Helado delicioso y crujiente con
auténticas galletas Spéculoos
Lotus®.

¥ = ™

it it
2,5 litns Heﬁ:ﬁieﬂrpos 2,5 Liros

Helado con notas lacteas ligeramente
perfumado con caramelo y vainilla

amenizado con trocitos
de chocolate negro.

Tevert]atcha

Con un sabor intenso a té verde
Matcha japonés, conocido por sus
multiples beneficios. Este helado

te hara viajar al pais del Sol Naciente.

Y Y <D ™

itr i it
2,5 Lms He aLdepr%s 8 Lits 2.5 Laes

- - ’
Tiramisd,
Helado de mascarpone perfumado
con una mezcla sutil de marsala,
café y amaretto, asi como

un marmolado de café con
inclusiones de galletas.

Con limén'y trocitos de merengue
con trocitos de galettas.

Y = Y Y

2,5 [atr it
5 Litios Hjaldepr’:)s 2,5 Litis Heﬁatdweor%s
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HELADOS Ailesanales

Tomillo

Helado con los sabores
tradicionales y aromaticos
del tomillo infusionado en casa.

urrin de Jijona

Helado de auténtico Turrén de Jijona,
DOP - Pablo Garrigos Ibafiez.

2,5 lirs

7;0641'0? de caglaria

Helado de castafia con cremay pasta
de castafias perfumadas a la vainilla
Bourbon de Madagascar y trozos de
marrons glacés Imbert®.

Unicornio
Helado de dos sabores: helado
azzuro y helado de algodén de

azucar. Para el disfrute de los
nifios pequefios y grandes.

®

Para
ihog

Y vy v

i it irog
2,5 Litns Hjalde%s He aLdepros

75,”0’»

Helado de crema de turrén de
Montélimar de la casa

Chabert et Guillot® con trocitos
de turrén y almendras tostadas.

g

Delicioso como postre, con su helado
de vainilla Bourbon de Madagascar,
su sorbete de frambuesa

y sus inclusiones de merengue
crujientes y que se funden.

2,5 ltns 8 lis irop C y
Heladeros Heladeros

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2~




Helado de huevo con vainilla
Bourbon de Madagascary
mantequilla de Echiré.

¥V Y Y

2,5 litrs ﬁ Litros 5 liros 8 Litrg
Heladeros Restaurantes

minilla late
7 Mch,oco

Para ofrecer ain méas sabor,
nuestro Maestro Artesano ha
elaborado una crema helada de
vainilla Bourbon de Madagascar
y nata fresca con almendras y un
jaspeado de chocolate.

NOVEDAD

Y &

it it
2,5 lins Heﬁaldeﬂrpos

%mda/wwnﬂl‘w
escn

de Madagascar con nata fresca.

NOVEDAD

Y &

b 2,5 litros iTros
‘- L. Heﬁaldepros

o,

Crema helada de vainilla Bourbon

HELADOS Hrlesanales

e Helado de vainilla Bourbon
jaspeado con una salsa de caramelo

4 y trocitos de nueces
I de macadamia caramelizadas.

v <5 <J

itr itr itr
25 L He?aLdepri)s 8 liins

Verbena

Helado con los sabores discretos
de la verbena infusionada en casa
y ensalzada con corteza de limon.

2,5 Litis

Violéta
Suavidad floral en un helado
con aroma de violeta.

&

Y =

[

2,5 ldws
Lt Heladeros
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HELADOS Ailesanales

%Wtw’mda/w?
Yogurt de Saboya delicadamente
perfumado y coloreado con zumo

de arandano, con sus inclusiones
de ardndanos semi confitados.

%Wtda%% (—

Helado untuoso y cremoso con
el sabor tipico de un yogurt de
Saboya.

¥ = ™

i it
2,5 Lins Heﬁalde:';os 2,5 Lits

[ RECETAS LLENAS DE
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SORBETES Hein Frait

ﬁ%an'cow
Albaricoque de Les Monts

et Coteaux du Lyonnais y del valle
del Rddano.

59% de fruta

2,5 lirs g
Hel atg;gros

ﬁt/nm'cow romero

Encontraras toda la sutileza de
nuestro Maestro Artesano en este
sorbete de albaricoques de Les
Monts et Coteaux du Lyonnais
delicadamente perfumado con
agua florar de romero.

59% de fruta

NOVEDAD

¥ =

2,5 liros g
He atg;gros

frandano

Aréndano silvestre.
58% de fruta

2,5 Litros

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>~

2,5 Litros

2,5 litrs

Con bergamota de Sicilia.
27% de fruta

Bounti

Con leche de coco marmoleada
de salsa casera de chocolate
y trocitos de chocolate negro suizo.

itros
He?alderos

Cactus limon verde

Coctel ténico y coloreado de puré
de cactus y de limoén verde.

48% de fruta




(ereza

Cereza (guinda).
65% de fruta

2,5 [ds
4 Hjalgzz%s

Clementina Corsa
La clementina IGP Corse

Su zumo, muy anaranjado,
y su sabor acidulado deleitardn
tus papilas gustativas.

60% de fruta

Y Y

2,5 litrs ? Ldlros
Heladeros

(oco

Sorbete de leche de coco
del océano Indico.

58% de fruta

2,5 Litrog

€ 3

es la Unica clementina de Francia.

SORBETES Hein Frait

Frambuesa

Frambuesa.
52% de fruta

=)

8 ldrs

Y %

2,5 litrg
’ He?mj%pr%s

Fre , %M
7%?% ro
Combinacion de sorbetes

de frambuesa y lichi potenciados
con un togue de agua de rosa.

65% de fruta

2,5 litros

HMWW

Fresa Sengana.
62% de fruta

¥ =y

2,5 litros

=

iro i
HesfaLderfos 8 i

2~ MAESTRO ARTESANO HELADERO



SORBETES Hein Frait

Fresa menta suave

Fresa Sangana e infusién
de menta fresca.

62% de fruta

Frados rojos

Arandano, casis, frambuesa y fresa
del bosque.

50% de fruta

2,5 litrs

Fratag exiticas

Sorbetes de pifia, mango,
fruta de la pasiény lima.

57% de fruta

Grosella
Grosella negra de Borgofia.
49% de fruta

2,5 litr i
Les He?:ﬁieprpos

Fratas tropicales

Combinacion de platano, guayaba,
naranja sanguina, pifia y fruta
de la pasion.

40% de fruta

Hibisco, maracuya y platano
de Madagascar.

40% de fruta

2,5 litrs i
2,5 L ’ Heﬁaldepr%s

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>~




> SORBETES Hein Frait

Lichi.
53% de fruta

Higo violeta.
53% de fruta

2,5 litios 2,5 litis

Kalamansi. Lima.

20% de fruta 27% de fruta
2.5 L Heﬁaldugr%s

Kowi Jimén

Limon de Sicilia.
29% de fruta

Kiwi.
60% de fruta

Y =T <2

2,5 lin
/5 Lims He?alt%pryos 8 i

A MAESTRO ARTESANO HELADERO




SORBETES Hein Frait

Limon albabhaca

y hojas de albahaca.
27% de fruta

¥

2,5 Litros Litrog
Heladeros

(Viango

Mango Alphonso y Totapuri.
45% de fruta

Y < &7

2,5 Litros Litios 8 Jing
Heladeros

(V|anzana verde

Manzana verde Granny Smith
del valle del Rédano.

52% de fruta

™

2,5 Litrs

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2™

Sabrosa combinacion de limén

Mracugi
Maracuya.
42% de fruta

Y = <2

2,5 litrs 5 [dros 8 litrs

Heladeros

Welocotin de viria

Melocotén de vifia
del valle del Rédano.

58% de fruta

Y

2,5 Litrs 5 Jitis

Heladeros




SORBETES Hein Frait

Naranja
Naranja.
58% de fruta

Meldn Charentais.
49% de fruta

¥

2,5 Litrs Litig
Heladeros

Wirakrel
Ciruela mirabel de Lorena.
57% de fruta

/VMW“/W?W
Naranja sanguina de Sicilia.
60% de fruta

™ Y Yy

2,5 Litrs 2,5 litrs 5 [itios

Heladeros

Vora

Mora.
53% de fruta

Fabanw

Exotico (platano, fruta de la pasion,
mango, limon).

49% de fruta

~ ™~

2,5 Litios 2,5 litrs

A MAESTRO ARTESANO HELADERO



SORBETES Hein Frait

Fera

Pera Williams de Saboya.
54% de fruta

Pov asada

Sorbete de pifia con veteado
de caramelo al ron.

58% de fruta

¥ = ©

2,5 litns 5 Lirg

Heladeros 2,5 Lty

Fuia

Pifia de Costa Rica.
59% de fruta

Platano.
42% de fruta

¥V = Y =

iTro;
2,5 Ltns Heﬁalddgrpos 2,5 b Hgaui%%s

Fiiiw albahaca Pomelo rosa

- Una alianza perfecta entre la pifia Pomelo rosa.
3 "\ " ylashojas de.albahaca fresca 57% de fruta
- paraconseguir un sorbete muy
refrescante.
60% de fruta

NOVEDAD

Y = 7

2,5 Litrs ? s 2,5 Litiog
Heladeros

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>~



SORBETES Hein Frait

Jomate albabhaca

Tomate y albahaca.
54% de fruta

= Rudoarbo
| Ruibarbo.
g 57% de fruta

7 ™

2,5 Litros 2,5 lirs

L pENOMINACION Flein Frudls

Denominacion que garantiza un contenido minimo
en frutas del 45% Y un 20% de frutos acidos
y de sabores fuertes. _J




SORBETES conAHlcohol

Dow Papa® Barok

Este famoso alcohol filipino
entrega notas de vainilla,
de roble y citricos confitados.

Myjito
Ron blanco de las Antillas Francesas,
limén verde y hojas de menta.

2,5 Litros 2,5 litrs

Jimoncello
Limon al licor de Limoncello
producido a partir de una

maceracion de cascaras de limén
ecoldgico.

Fuiiacolada

Mezcla de puré de pifia
y de coco perfumado
de ron Saint-James®.

2,5 Litrs 2,5 Litros

enthe Fagtille?

Una frescura extrema en un
sorbete con alcohol elaborado
con el famoso licor Menthe
Pastille® de la Maison Giffard,
destileria y licorista desde 1885.
www.giffard.com

NOVEDAD

2,5 Litrg

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2™




2,5 Litios

™

2,5 litrs

2,5 ldrs

Sorbete de café frappé con café
100 % Arabica en su mas pura

expresion: para los amantes
del café.

NOVEDAD

Chocolate

Sorbete exclusivo para los amantes
del chocolate. Fruto de una intensa
asociacion de cacao, corazon de

Guanaja 80% y Caribe de Valrhona®.

(evita verde

Encuentra toda la frescura
menta en este sorbete
con agua sabores a menta.

2,5 litrs

2,5 litrs

SORBETES /nseperados

Vanzana a la sidia

A base de compota
de manzanay sidra.

48% sidra, 24% manzana

Fuia, menta, Jengibre
Una combinacion fresca y
sorprendente en un sorbete de pifia

ligeramente mentolado y realzado
con un toque de jengibre.

Zanahporia,
naranja, /W&
Mezcla sorprendente

de zanahoria, naranja y jengibre,
agradable y llena de vitalidad.

" MAESTRO ARTESANO HELADERO“
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REGION Y Gaglronomia

feeite deoliva

Con aceite de oliva del molino
de Calanquet, St-Rémy de Provence.

Acompafia tus platos

Filéte de Coré

~ {felado @WMMWMW

1,5 litns

ﬂzargmm/ de/Dauphiné

El azafran, que se obtiene de la flor

de Crocus Sativus y que se conoce con
el poético nombre de «oro rojo», es la
especia mas cara del mundo. Francia
fue, hasta principios del siglo XXy
durante mas de 500 afios,

uno de los productores de azafran

mas importantes del mundo.

Butlernut al mascarpone

Sugerente sabor a calabaza
moscada, recuerda a la textura
cremosa que se suele obtener
en cocina.

1,5 Litrs 1,5 Litrs

Bolétus Cabra

Esta seta, simbolo de la variedad

7

1,5 Litog

y la riqueza de nuestras regiones,

se cocina siguiendo una receta
tradicional que ensalza sus refinados
matices de sabor.

1,5 Litrs

Elaborado con rulos enteros
de Sainte Maure Soignon en su punto
justo de maduracion.

,,,'e Descubrid las recetas exclusivas en nuestro directorio

<2 £L RINCON pe Los CHEFS

MAESTROARTESANO HELADERO ~» WWW .GLACESDESALPES.COM



REGION Y Gagtromomia

Camembeit Fow?m;

El Camembert de Normandia AOP Elaborado con foie gras seleccionados
Gillot es un queso excepcional, procedentes del sudoeste franceés,
elaborado segun las ancestrales i : enteros y sin nervios. Aderezado

tradiciones de los maestros
queseros. Se hace con leche cruda
rigurosamente seleccionada,
procedente de productores situados
a menos de 30 km de la queseria,
depositandolo manualmente en unos
moldes con un cucharon.

con un togue de armariac y una pizca
de pimienta.

1,5 Litros 1,5 Litrs

Caramelo Salidow /n/g«&w'mcag& cardamomo

Con crema de Salidou de la Maison - Infusion de granos de café
d’Armorine, caracteristica por P 100% Arabica
los trocitos de caramelo con perfumada al cardamomo.

mantequilla salada.

2,5 ldrss

ekl e

i Aromatizado ligeramente con
bl merengue a la vainilla. La doble
J crema es un tipo de nata espesa
y con alto contenido en materia
grasa. En Suiza es un postre muy
popular y suele ir acompafiada de
merengues o de frutos rojos.

2,5 Litross

A MAESTRO ARTESANO HELADERO



REGION Y Gastronomia

Vostaza o la
de la(V]aison Fe

Mostaza molida mezclando
Unicamente granos negros o0 marrones
con especias y plantas aromaticas.

Se muele ligeramente para conservar la
integridad del grano.

Esta composicion es mas dulce

y menos picante y con ella se obtiene
una mostaza «gourmet».

Acompana tus platos
Alin dorads,
~ Helado de Pimienta de Sichuan

1,5 Litrs

Pomvienta de Sichuan Reblochon

Este grano de la familia Queso reblochon de leche cruda
de las rutdceas (citricos) se utiliza

de la cooperativa de reblochon
habitualmente en la cocina asiatica. 4 de Thénes (Alta Saboya).
Forma parte de la mezcla conocida
como «polvo de cinco especias.

~
1,5 Litros @

1,5 Litrs

do L de?d o @wfmgﬂﬂ?mz
p T Autentico roquefort (D.0.C.)
o Maridaje sutil de helado de pimiento madurado en Aveyron acompafado
condimentado ligeramente

de trocitos de nuez ligeramente
con pimiento de Espelette (D.0.C.). tostada.

~
1,5 Litios @

1,5 Litros

“MAESTROARTESANO HELADERO ~» WWW .GLACESDESALPES.COM



~

1,5 Litrs

Vainilnde Tahit

Esta vainilla no se abre cuando
madura, por lo que es muy carnosa.
Los productores pueden recogerla
una vez madura, cuando ha llegado
al culmen de sabor y de aroma.

La vaina de la vainilla de Tahiti

es espesa, grasa, brillante y no tiene
grietas. Tiene un profundo perfume
con notas afrutadas y florales que

recuerdan al anis y a la ciruela pasa.

La produccion es muy pequefia,
por lo que se considera una vainilla
de «lujo».

REGION Y Gaslyonomia

~

1,5 Litog

Vino fAmarillo del Jura

Se considera uno de los mejores
vinos del mundo. Tiene un color
amarillo oro. Debe su nombre a
sus cualidades organolépticas y a
su elaboracion, tan original como
misteriosa.

2~ MAESTRO ARTESANO HELADERO



REGION Y Gaglronomia

Hlbahaca

Sorbete de zumo de albahaca
fresca extraida en frio.

1,5 Litog

Cerveen defHbadin

Con cerveza de Abadia,
elaborada tradicionalmente.

1,5 Litrs

El «<néctar de reyes»

Sorbete de champan con cascara
de limén y de naranja.

omale gy mazzarelin reinventado;

Acompafa tus platos

Sorbete defllbahaca

Fresa <(/]ara

del bﬂ%«@ ablpahaca

La fresa mas sabrosa. Este sorbete
de alto contenido en fruta se combina
con albahaca. Disfrute de un sabor

tonificante y afrutado. 58 % puré de
fresa Mara del bosque.

1,5 Ldrog

Fresa silvestre

Fresa, fresa silvestre 57 % fruta.

1,5 Litrs

MAESTROARTESANO HELADERO ~» WWW .GLACESDESALPES.COM



~

1,5 Litrs

1,5 Litrs

1,5 Litrs

Opoito [0 asios

De Oporto Tawny de 10 afios.
PORTD . .
Conozca la historia de
cnuz en www.pon‘o-cruz.com

Pepine gr&ﬂ'mﬁm
Sorbete de pepino aromatizado
con infusion de estragon.

El acompafiamiento perfecto
para carnes y pescados.

Multiplicidad de posibilidades,
tanto en crudo como cocinado.

Ferejil,
Sorbete de zumo de perejil fresco
extraido en frio.

REGION Y Gaslronomia

&%lmﬁ!rv[ ahwmado

Sorbete de salmon ahumado
condimentado con infusién de eneldo.

A MAESTRO ARTESANO HELADERDO



REGION Y Gaglronomia

I/ ) e balsamico W«x
4(7 0W Procedente del este de Asia, nuestro

Yuzu Japones es una mandarina
hibrida del limén con un sabor acido,
fresco y notas ténicas.

Vinagre balsamico elaborado
exclusivamente con las siguientes
vides: Lambrusco, Ancellotta,
Trebbiano, Sauvignon, Sgavetta

y Coltivati. Envejece en barrica entre
12y 25 afios.

1,5 Liios 1,5 Lirs

(T . i >
AN i
L S SRS Ve

Acompanfa tus platos
qummmmg«m,
: Helado de pimienito gy pimierito de Espelétlc

MAESTRO ARTESANO HELADERO 2™
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ESPECIALIDADES
_)

Altura 5.5¢cm

‘ ﬂ/{ 1 DISPONIBLE EN 3 DUOS DE SABORES::

Postres Helados | :18tirws/gpans q s
‘ . Diametro 20 cm \!N
« Cartén de 3 unidades
Discos de I/WIII/

Vainilla | Frambuesa

Eruem Helado de Vainilla Bourbon,
sorbete de frambuesa «todo fruta,
corazon de merengue.

Frita de o/ Fagiin | Frambuesa

o= Sorbete de fruta de la pasién «todo frutav,
sorbete de frambuesa «todo fruta,
corazon de merengue.

(elocotin de vivia / Fratos rojos P

Sorbete de melocotdn de vifia «todo fruta,
sorbete de frutos rc?'os, arandano, grosella negra,
frambuesa, fresa y fresa silvestre «todo fruta»,
corazén de merengue.

“MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>



ESPECIALIDADES
L

+2 Litros Postres Helados

+ 20 a 25 porciones

N ’ - Carton de 2 unidades w
Postres helados de calidad fabricados artesanalmente Longitud : 58,5 cm W a/

para una preparacion rapida y personalizada.
Ideales para las comidas de celebracién o en grupo..

+ Se desmoldan rapidamente con un poco de agua templada
* Puedes cortarlos segun te convenga
* Puedes personalizarlos siguiendo tu inspiracion

Vainibla | Frambuesa

Helado de Vainilla Bourbon,
sorbete de frambuesa «todo fruta»,
corazon de merengue.

%me o Vwitequilla Satada |

Helado de caramelo y mantequilla salada,
sorbete de pera Williams de Saboya «todo fruta»,
corazon de merengue con chocolate.

Ckmmﬂmdcy&’rcc?a// Chocolate
Sorbete de clementina de Cércega «todo fruta»,

helado de chocolate Valrhona®,
corazon de merengue.

Yainitla /
Caramelo g (Vantequibia Salada
Helado de Vainilla Bourbon,

helado de caramelo y mantequilla salada,
corazon de merengue.

(elocotin de vivia | Fratos rojos

Sorbet melocotdn de vifia de las laderas lionesas,
«todo fruta»,sorbet ardandano, casis, frambuesa

y fresa del bosque, «todo frutay,

corazén de merengue.

A MAESTRO ARTESANO HELADERO



ESPECIALIDADES
_)

Postres Helados | .10

2 + 18 parts
Wq/ ‘m - Cartdén de 9 unidades

e
Mo gidanct.

AR [W‘lbﬂl&twrm/wlw, recéla pastelera
. Clara de huevo, crema de turron de Montélimar,

virutas de turrén, miel, pistacho, frutos secos
confitados, cascara de naranja confitada

“MAESTRO ARTESANO HELADERO 2>



ESPECIALIDADES
L

- Precio: control del coste de reventa - Especialidades 140 ml PO S-t res H e I ad 0S

« Calidad: fabricacion artesanal + Volumen unitario

- Higiene: no se entra en contacto con el * Caja de 12 unidades
producto al colocarlo en el plato

+ Presentacion creativa
+ Sabores originales entre los que escoger

+ Manipulacion facil y rapida gracias a las
tiras de rhodoid

Turrin helado ﬁu,%leh,dmlo Limoncello

Con crema de turron de Montélimar Con licor de Limoncello.
y fruta confitada. :

: Postre helado spécaloos
Con Grand Marnier® y espolvoreado con cacao. / I/Mmgpmbm/

Helado de spéculoos, helado de vainilla Bourbon,
trocitos de spéculoos.

A MAESTRO ARTESANO HELADERO“



Sorbetes - 2,5 [itros

Algodsn de Aziicar p8 | |Lavanda p16 MEELEELEEE | Melocoton de vifia p 30
i 26
Almendra ngress p8 Leche de almendra p16 Albaricoque P Melon p 31
Albaricoque gy 2 Mirabel 31
Amarena p8 Macaron frambuesa p16 romero [ NOVEDAD i oid P
31
Amaretti B | p8 Magdalena de Commercy | p 16 Arandano p 26 Mora P -
Narani
American biscuit p8 Mascarpone p16 Bergamota P26 aran!a p
- Naranja sanguina p31
Avellana p8 Menta blanca p17 Bounti p 26 babana 031
Avellana con pedacitos | g Menta chocolate p17 Cactus limén verde P26 S 3
caramelizados Cereza p27 era p
Merengue p17 Pifia p32
Azzuro P9 Miel 017 Clementina corsa p 27 S alban 032
NOVEDAD
Banoffee p9 — Coco p 27 ifla albahaca OEYR
Miel pifiones p17 Pifia asada p32
Barra choco nut's p9 ol p Frambuesa p27 Bl4tano 032
ont-Blanc —
Barrita caramelo cacahuete | p 9 P Frambuesa, lichi P27 | pomel 7
Bimbo b 10 Nata de Isigny p18 y aqua de rosa omelo rosa p
Nuez 18 Fresa p 27 Ruibarbo p 33
Black ice p 10 P T Ibah 33
- Nuez de pecan p18 Fresa menta suave p 28 omate albahaca p
Brownies P10 Frutas exéticas p 28
Bul 10 Nuty p18 Con Alcohol
tlgaro P osito 18 Frutas tropicales p28
Bulgaro de fresa p10 ban de fenaib P 8 Frutos rojos p 28 Don Papa® Baroko p 34
an de jengibre i
Bulgaro de frutos rojos | p 10 B 1eng P 10 Grosella p 28 Limoncello p34
anna p
Cacahuete p11 Hibisco rojo, 08 l;/lerp“e@ p 34
Pasas al ron p19 maracuva. pla p astille
. 1 ya, platano Moii
Café P Pistacho p19 Higo 529 ojito p 34
: 1 - Pifiacolada
Calisson P Platano marmoleado p19 Kalamansi p 29 ! p 34
Canela p11 Plombieres p19 Kiwi p 29
Cappuccino p11 Praliné rosa p19 Lichi p 29 Inseperados
Caramelo 011 |Regaliz b 20 L Soo | Caféfrappeé p 35
Chocolate - Chocolate p 35
Rocher praliné p 20 Limon p 29
Caramelo de mantequilla Rosa 20 Menta verde p 35
denominacién de origen p12 p Limén albahaca p 30 Manzana a la sidra p 35
controlada de Isign i
o Rosquillas catalanas | p 20 Mango P30 | ' Ppifia, menta, jengibre | p 35
Caramelo y mantequilla salada | p 12 Selva negra p 20 Manzana verde p 30 Zanahoria, naranja
Chartreuse® p12 Sés’amo negro p 20 Maracuya 0 30 jengibre p35
Chicle p12 | |Spéculoos p 21
Chocolate 012 Stracciatella p 21
Chocolate blanco p13 Tarta de I.|m0n y merengue | p 21
Chocolat lech 013 Tarte tatin p 21
ocolate con feche Thé vert Matcha p 21
hocolate Alto el Sol
ge%ceomate to el So p13 Tiramisu p 21
Chouchou p13 | [Tomillo p22
Ciruela pasa Armafiac p13 Trocitos de castafia p22
Coco 013 Turrén p 22
- Turrdn de Jijona p 22 H&W’y - 5 LIII’W ‘EWW
Cookies nut's p14 — .
Vainilla p 23 Chocolate p12 Vainilla p23
Crema quemada p14 Vainilla chocolate 23
Crema catalana p 14 almendras P
Crumble de frutos rojos | p 14 | | Vainilla EEIE | o,
Dulce de lech ” con nata fresca
ulce de leche P Vainilla macadamia p 23
Fresa p14 Verbena p 23
Galleta bretona p15 Violeta p23
oot P eau o GLAC E S
Grand cru de chocolate Yogur de arandano p 24
negro del Caribe consal | p 15
de Guérande % | P I :
Grand Marnier® p15 @)
Haba tonka p15 MATTRE ARTISAN GLACIER
Helado con trocitos de Daim® | p 15
Jengibre p16 L)

MAESTRO ARTESANO e



Barra choco nut's p9 Pasas al ron p19
Caramelo y mantequilla salada | p 12 Pistacho p19
Choco duo p12 Stracciatella p 21
Chocolate p12 Vainilla p 23
Coco p13 Vainilla macadamia p 23
Nuty p18

Frambuesa p 27 Mango p 30
Fresa p 27 Maracuya p 30
Limén p 29

Sorbetes

Algodén de azucar pa8 Crumble de frutos rojos | p 14
Amarena p8 Galleta bretona p15
American biscuit p8 Grand Marnier® p15
Avellana p8 Helado con trocitos de Daim® | p 15
Avellana con pedacitos po Lavanda p16
caramelizados
Mascarpone p16
Azzuro P9 Menta chocolate p17
Baba al ron P9 Nuty 018
Banoffee po9 Osito p18
Barra choco nut's p9 Pasas al ron p19
Barrita caramelo cacahuete | p 9 Pistacho p19
Bubble gum p 13 Regaliz b 20
i 1
Bimbo P Rocher praliné p 20
Brownies p10 Spéculoos p 21
Bulgaro p10 Stracciatella p 21
Biilgaro de fresa p10 Tarta de limén y merengue | p 21
Café p11 Rocher praliné p 21
Caramelo .
Chosolate [ NoveDAD ERET] Tiramist p 21
Caramelo de mantequilla Trocitos de castafia P22
denominacion de origen p12 Turrén p22
controlada de Isigny : 3
- Unicornio p 22
Caramelo y mantequilla salada | p 12 .
- Vacherin vainilla frambuesa | p 22
Chicle p12 )
- Vainilla P23
Choco dio p12 -
Vainilla chocolate 23
Chocolate p12 almendras  NEETNE | P
Chocolate blanco p13 Vainilla | NOVEDAD | 23
Chouchou p13 con nata fresca P
Coco p13 Vainilla macadamia p 23
Cookies nut's p14 | | Violette P23
Crema quemada p14 Yogur p24

Sorbetes - 5 | iios Heladeros

Albaricoque p 26 Limén p 29
ﬁ)l?ﬁéirgoque D26 Limén albahaca p 30

Mango p 30
Bounti P26 Maracuya p 30
Cereza p27 Melocotén de vifia p 30
Clementina corsa p 26 Melon 031
Frambuesa P27 Naranja sanguina p 31
Fresa p 27 Pera b 32
Grosella p 28 Pifia p 32
;ﬁgizgﬁ;gjglétano p 28 Pifia albahaca p 32
Lima b 29 Platano p32

Aceite de oliva p 36 Albahaca p 42
Azafran de Dauphiné p 36 Cerveza de abadia p 42
Boletus p 36 Champan p 42
Butternut al mascarpone | p 36 Fresa «Mara del bosque» 42
Cabra p 36 albahaca P
Camembert p37 Fresa silvestre p 42
Foie gras p37 Oporto 10 afios p 43
Infusion café, 37 Pepino y estragén p 43
cardamomo p -
Perejil p 43

Mostaza a la antigua de p 38 Salmén ahumado al
la Maison Fallot eneldo p 43
Pimienta de Sichuan p 38 Vinagre balsamico de

. L Moédena p 44
Pimiento y pimiento de 38
Espe|ette P Yuzu p 44
Reblochon p 38
Roquefort nuez p 38
Vainilla de Tahiti p 39
Vino Amarillo del Jura p 39

Doble nata del pueblo
Gruyere

Postres helados para
compartir

Postres helados
individuales

Discos de vacherin p 46 Turrén helado p 49
Postres helados para b 47 Soufflé helado Grand-Mamier® | p 49
compartir Soufflé helado Limoncello | p 49
Lingote de turrén helado | p 48 Postre helado Spéculoos/
Vanille Bourbon P49
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