A

GLACES
PEALPES

maitre artisan

HANDWERKLICH
HERGESTELLTES EIS

.1"

. 7-.

KOLLEKTION 2024



HANDWERKLICH
HERGESTELLTES EIS

gawzmet

GClaces des Alpes ist ein Unternehmen,
das sich auf die handwerkliche Herstellung
von Eiscremes und Sorbets
nach traditionellen Methoden
spezialisiert hat.

Glaces des Alpes wurde vor 35 Jahren
gegrindet und zahlt heute zu den fihrenden
Akteuren der AuBBer-Haus-Gastronomie.
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Wir sehen UNSERE AUFGABE darin, der Gastronomie innovative und qualitativ hochwertige
handwerklich hergestellte Eissorten anzubieten, dessen Verzehr jedes Mal zu einem neuen Erlebnis
wird. Wir bieten eine grofie Auswahl an Geschmacksrichtungen an, die sowohl traditionelle als auch
ausgefallene Eissorten umfassen. Unsere Rezepte werden von Eismachermeister Stéphane Vindret
kreiert, der unsere Produktion seit 1988 erfolgreich leitet.



ALLE UNSERE PRODUKTE

werden in Frankreich in unserem Atelier in der Haute-Savoie
hergestellt. Glaces des Alpes fiihlt sich seit jeher seiner Region
und ihrer Entwicklung gegenlber sehr verbunden und greift
deshalb, wann immer maoglich, auf lokale Lieferanten und
Wirtschaftsakteure zurick.

Unsere Zutaten und Rohstoffe stammen Uberwiegend aus Frankreich, mit Ausnahme der
exotischen Friichte, der Vanille, die aus Madagaskar stammt, und einiger anderer seltener
Zutaten, die in Frankreich beziehungsweise regional nicht erhéltlich sind.

GClaces des Alpes ENGAGIERT sich durch nachhaltige Praktiken fur die
6\ soziale Verantwortung im Unternehmen. Diese umfassen die Reduzierung des
Energieverbrauchs, das Recycling der Abfélle (mit dem Ziel von 100 %) und die

0 optimierte Verwendung von Zutaten und Verpackungen.

Das Unternehmen betrachtet Arbeitsbeziehungen und -bedingungen als entscheidend fir das
Wohlbefinden seiner Teams und stellt sie in den Mittelpunkt seiner Geschaftsentwicklung, die von
N&he und Vielfalt gepragt wird.

Seit seiner Crriindung strebt Cylaces
seine Croduhte. Dabei stelit Aor
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Liebe Kundinnen und Kunden,

Das neue Jahr ist die ideale Gelegenheit, neue Geschmacksrichtungen zu entdecken,
die alle demselben Credo folgen: mittels Eismacherkunst der Spitzenklasse fur neue

Geschmackserlebnisse zu sorgen.

Die Kollektion 2024 von Glaces des Alpes umfasst mehr als 170 Geschmacksrichtungen,
die auf traditionelle Art und Weise hergestellt werden, um die Vielfalt hrer Geschmackswelten und

Bedurfnisse lhrer Kunden zu befriedigen.

2024 wird es auch eine neue grafische Charta fir Glaces des Alpes geben, die die DNA des
Unternehmens verdeutlicht und unsere Werte zum Ausdruck bringt: Know-how, Qualitét,

Engagement, Innovation und Nachhaltigkeit.

Das Jahr 2024 wird sicherlich ebenso das Jahr neuer Herausforderungen in einer globalen

Gastronomiewelt sein, die sich weiterentwickelt und wandelt.

Glaces des Alpes wird Sie, insbesondere mithilfe seiner Verkaufsteams, weiter bei lhrer
Entwicklung begleiten und Ihnen je nach Art der Herausforderung die bestméglichen
Losungsansatze bieten und das vor allem in Hinblick auf eine nachhaltige, verantwortungsvolle

und auch dauerhafte Entwicklung.

Wir wiinschen lhnen allen und Ihren Teams ein erfolgreiches Jahr 2024.

Listice Gprog

Generaldirektorin
Glaces des Alpes




NEUHEITEN

EIS

Banane nuty

StiBes Bananeneis mit Schoko-Haselnuss-
Marmorierung.

Schokolade mit
kandierten Orangen

Macaé-Schokoladeneis aus dem Hause
Valrhona® mit Stiickchen kandierter, mit
Schokolade Giberzogener Orange.

: Tha Tk
%2'5 t % Eisdielen 2,51 Eisdielen

Karamell

Entdecken Sie dieses Karamelleis mit subtilen
Noten aus unserer Kindheit.

Vanille cookies
dough

Gourmet-Mischung aus Sahneeis mit
Vanillegeschmack, Keksteigstticken und dunklen
Schokoladenstiicken.

5.
%2'5 t %2'5 t % Eisdielen

Orangenbliite mit
Pistaziensplittern

Entdecken Sie die Zitrusnoten unseres
BIO-Orangenbliiteneises mit knackigen
Pistaziensplittern.

SORBET

Yuzu, Limette

Das perfekte Gleichgewicht zwischen Yuzu und
Limette.

FRUCHTGEHALT

5.
%2'5 t %2'5 t % Eisdielen




AUSSERGEWOHNLICHE
Futaten

Anspruch, Exzellenz, Bestandigkeit!

Stéphane Vindret wahlt jeden Lieferanten mit gréfiter Sorgfalt aus, um
dauerhafte und verantwortungsbewusste Beziehungen aufbauen zu
kbnnen.

Diese sind fir ihr Know-how und ihre ausgezeichneten
Branchenkenntnisse bekannt und beliefern Glaces des Alpes
regelmafig und dauerhaft mit hochwertigen Zutaten.
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Made in France
Unser Eis wird je nach Geschmacksrichtung mit Milch, Sahne,
Butter und Eigelb aus Frankreich hergestellt.
Dies ist eine Politik, die wir seit langem verfolgen
und an der wir auch weiterhin festhalten wollen.

Diese hochwertigen Produkte werden mit anderen exquisiten Zutaten
kombiniert, um eine umfangreiche Auswahl an Geschmacksrichtungen
zu kreieren, die sowohl traditionelle als auch ausgefallene Eissorten mit

intensivem Geschmack umfassen, und lhnen erlauben, lhren Kunden alle
Winsche von den Lippen abzulesen.

—— Maitre Artisan Glacier



GOURMET

Amarena Azzuro

Mit Stlicken von Amarenakirschen und mit

Mit stiBem Geschmack.
Kirschsirup marmoriert.

: s
%2'5 - % Eisdielen 2'5 t

Eisdielen

Amaretti

Dieses Amaretti-Eis mit Keksstticken
und Noten des Amaretto-Likors ldsst Sie
gedanklich sofort nach Italien verreisen.

Baba au rhum

Mehr als nur ein Eis: Saint-James®-Rum-Eis mit
marinierten Baba-Stticken.

250 5t
Eisdielen

Armagnac Baiser
Backpflaume

Mit Armagnac und eingelegten Backpflaumen.

Knuspriges Schlemmereis mit Baisersplittern.

%Z,SL %Z,SL
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Banane nuty

SuBes Bananeneis mit
Schoko-Haselnuss-Marmorierung.

NEUHEIT

Black Ice

Bourbon-Vanille naturlich gefarbt mit
Pflanzenkohle.

5L
%Z'SL % Eisdielen

%2,5 L

Banoffee

Bananeneis mit Sahne-Karamell-Marmorierung,
Spekulatius-Stiickchen und einer Handvoll
Vollmilchschokoladensplittern.

Brownies

Aus Jivara-Schokolade von Valrhona®
mit Schokoladenbrowniestiicken und
karamellisierten Pekannusssplittern.

5.
%Z'SL % Eisdielen

5.
%Z'SL % Eisdielen

Bergmilch -Joghurt

Sahnige Eiscreme mit dem typischen
Geschmack von Joghurt aus Savoyer Milch.

Bubble gum

Eine neue Variante des beriihmten rosa
Kaugummis unserer Kindheit.

5.
%Z'SL % Eisdielen

Tan ey

5.

Eisdielen




GOURMET

Bulgarischer-Joghurt Chartreuse®

Chartreuse®-Likér. Unter der schénen, intensiv
griinen Robe finden Sie unglaubliche Krauter-
und Gewdirznoten.

Cremig und schmackhaft, der einzigartige
und charakteristische Geschmack von
bulgarischem Joghurt.

. <
%2'5 L % Eisdielen 2'5 L

Calisson Chouchou

Mit Calissoncreme aus Aix-en-Provence aus dem ka ram el I isie rte
Hause Roy René mit sichtbarer Calissoncreme. .
Erdniisse

Mit Erdnusspraliné aus dem Hause Valrhona® in
Verbindung mit knusprigem Krokant.

5L
%2'5 L %2'5 L % Eisdielen

Cappuccino Confetti

Kaffeeeis mit Zartbitter- und weilen Vanille mit marmoriertem Karamell und bunten
Schokoladenstticken. Schokoladenbonbons.

5L
%2'5 - %2'5 L % Eisdielen
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Cookies nut's Eis mit Eclats de

Mit rémischen Haselniissen, Bourbon-Vanille, Da i m
Keksstiicken, Haselnussstticken, Schokotropfen
und karamellisierten Haselnussstticken.

Panna-Eis mit leichtem Vanillearoma und echten
Eclats de Daim® mit Karamellmarmorierung.

: Tha Tk
%2'5 t % Eisdielen 2,51 Eisdielen

Créme brilée Eisenkraut

Eis mit diskreten Aromen von hausgemachtem,
aufgegossenem Eisenkraut, verfeinert mit
Zitronenschale.

Mit Sahne, leichtem Vanille-Geschmack,
Karamell-Saucen-Marmorierung und
Karamellstlickchen.

. <
%2'5 t % Eisdielen 2'5 -

Créme fraiche aus Erdbeer Sahne
I Sig ny Reichlich fruchtiges, sties Erdbeereis.

Mit echter Creme Fraiche aus Isigny AOC.

%Z,SL %Z,SL
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GOURMET

> A

Erdbeerjoghurt Grand cru von

Unser bulgarisches Joghurteis, mit ka ribiSCher

halbkandierten Erdbeerstiicken und .

Marmorierung. Za rtbltterSChOkOIade
und Guerande
Meersalz

Mit Schokolade aus dem Hause Valrhona®, mit
intensiven Noten und holzigen Akzenten sowie
gerosteten Trockenfriichten. Verfeinert mit einer
Prise Guerande-Salz.

. >
%2'5 L % Eisdielen 2’5 t

Erdnuss Grand Marnier®

Cremiges, Uppiges Eis mit Erdnussbutter. Grand Marnier mit kandierten und marmorierten
Orangenschalen.

5L
%2'5 L %2'5 L % Eisdielen

Génépi Griiner Matcha-Tee

Genépi wird mit seinen Noten von Kampfer und Mit dem intensiven Geschmack des griinen
Harz aus Pflanzen hergestellt, die nurin den Matcha-Tees aus Japan, der fiir seine zahlreichen
Alpen geerntet werden. Sehr beliebt in unseren positiven Wirkungen auf unsere Gesundheit
vom Wintersport bekannten Alpenmassiven. bekannt ist. Dieses Eis wird Sie in das Land der

aufgehenden Sonne entfiihren.

%Z,SL %Z,SL
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Haselnuss Himbeermakrone

Eis mit den stiBen und runden Aromen der Mit Himbeermakronen und mit Himbeermark

Haselnusscreme. marmoriert.

7 S
%2'5 t % Eisdielen 2'5 t
Haselnuss mit Honig
Ka ram el Istﬁ C kCh en Eis mit den blumigen, frischen und ganz leicht
holzigen Noten des Berghonigs.

Haselnusseis mit Noten von gerosteten Friichten
und karamellisierten Haselnusssttickchen.

. <
%2'5 t % Eisdielen 2'5 -

Heidelbeer Joghurt Ingwer

Eis mit natlrlichem Ingwer und zitronig-

Bergmilchjoghurt aus Savoyen, delikat
scharfem und wiirzigem Geschmack.

aromatisiert und gefarbt mit Heidelbeersaft und
halbfesten Heidelbeereinschliissen.

%Z,SL %Z,SL
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GOURMET
i5 /\

Kaffee

Kaffeeeis aus 100 % Arabica-Bohnen mit
exquisiten Aromen ohne Bitterstoffe.

Karamell mit Butter
aus Isigny AOP

Karamel mit AOP-Butter aus Isigny and
Karamellstlickchen.

: Ths
%2'5 L % Eisdielen 2'5 t

Kakaokeks

Mit echtem Geschmack von dem beriihmten
Amerikanischen schwarzen und weif3en Keks.

Karamell Schokolade

Himmlischen Eisgenuss verspricht dieses
cremige und kdstliche Karamelleis

mit leicht salziger Butter aus Isigny

AOP. Mit Milchschokoladenspanen,
Salzkaramellstiickchen und einer Marmorierung
aus Karamell.

. sy
%2'5 L % Eisdielen 2'5 t

Karamell

Entdecken Sie dieses Karamelleis mit subtilen
Noten aus unserer Kindheit.

NEUHEIT

Karamell und
Salzbutter

Mit Karamell, Butter und Guerande Meersalz.

%Z,SL

8L
%2 5L % EISdIE'En@
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Karamell-Erdnuss- Lavendel
Rieg el Mit Lavendel und Alpenhonig.

Eis mit Karamell-Marmorierung, Erdnusssplittern
und Valrhona®-Schokoladensttickchen.

: Tha Tk
%2'5 t % Eisdielen 2,51 Eisdielen

Kokosnuss Lebkuchen

Unser Eis Gberzeugt mit dem Geschmack des
echten elsdssischen Lebkuchengewdirzes aus
dem Hause LIPS.

Milcheis und Kokosnusscreme mit Kokosraspeln.

5L 8 % ’
%Z'SL % Eisdielen@ t 2,5t

Lakritz Macadamia Vanille

Bourbon-Vanille-Eis, marmoriert mit einer
KaramellsoBe sowie mit karamellisierten
Macadamianuss-Splittern.

Weich und cremig, mit Lakritzgeschmack.

5, 7250 /5L 8.
%2’5 - % Eisdielen 2,5. Eisdielen@
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GOURMET

> A

Madeleine aus Maronen mit
Commercy Stiickchen

Aus echten Madeleines de Commercy Kastanieneis mit Sahne und Kastaniencreme.
hergestelltes Eis, verfeinert mit Zitrusschalen. Aromatisiert mit Bourbon-Vanille aus

Madagaskar und mit Stticken von glacierten
Imbert®-Kastanien.

5L
%2'5 - %2'5 L % Eisdielen

Mandel Mascarpone
Mit 70 % Marzipan aus der Provence aus dem Mit echtem Mascarpone, dem Favoriten in der
Hause Valrhona®, mit karamellisierten Mandeln. italienischen Kiiche, versetzt Sie dieses Eis in das

Herz der Regionen Piemont und Lombardei.

5L
%2'5 L %2'5 L % Eisdielen

Mandelmilch Milchkonfitiire

Eis aus Mandelmilch, welche aus Mit traditioneller Milchkonfittire.

althergebrachten und im Mittelmeerraum
angebauten StiBmandelsorten gewonnen wird.

%Z,SL %Z,SL




GOURMET
%3

Milchschokolade Nougat

Eis mit Nougatcreme aus Montélimar aus dem
Hause Chabert et Guillot® mit Nougatsplittern
und gerdsteten Mandeln.

Lassen Sie sich von der kakaohaltigen und
malzigen StiBe der milchigen Jivara aus dem
Hause Valrhona® verfiihren.

5.
%2'5 t %2'5 t % Eisdielen

Minze-Schokolade Nuty

GroRzligige Mischung von Haselnuss und
Caraibe-Schokolade aus dem Hause Valrhona®
mit knuspriger Marmorierung.

Minzeis mit Stlicken aus 61%iger
Zartbitterschokolade.

5L % % 5L 8
%2’5 - % Eisdielen 2,5. Eisdielen@ ;

Mont-Blanc Orangenbliite mit
Eis aus Bourbon-Vanille aus Madagaskar, Pistaziensplitte rn

marmoriert mit einer leicht mit Whisky
aromatisierten Kastaniencreme und
Baiserstticken.

Entdecken Sie die Zitrusnoten unseres
BIO-Orangenbliiteneises mit knackigen
Pistaziensplittern.

%Z,SL %Z,SL
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GOURMET

Pinien-Honig

Palet Breton
Mit Lavendelhonig und Stiicken von gerdsteten

Mit Palets bretons aus reiner Butter mit
Marmorierung aus gesalzenem Butterkaramell Pinienkernen.

und Stiicken von knusprigen Keksen.

. <
%2'5 L % Eisdielen 2'5 t

Panna Pistazie
Eis in seiner einfachsten Form, milchig und Mit Pistaziencreme aus Sizilien und
Pistazienstiicken.

cremig, fiir vielféltige Kombinationen.

8L
s as T8 )

Pekannuss Plombiéres
Mit Pekannusscreme und karamellisierten Kirschwasser mit marinierten und kandierten
Pekannussstiicken. Fruchtstlicken.

%Z,SL %Z,SL
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Praline

Das rosafarbene Praline-Bonbon ist eine
Spezialitét aus der Region um Lyon und besteht
aus einer von karamellisiertem Zucker umhiillten

Mandel.

Rote Friichte
Crumble

Vanilleeis marmorierten mit halbeingemachten
roten Frichten, Keksstiicken und Himbeermark.

%Z,SL

5.
%Z'SL % Eisdielen

Praliné-Rocher

Macaé-Schokoladeneis aus dem Hause
Valrhona®, kombiniert mit der Sti3e der
Haselnusscreme und dem Knuspern der
gerdsteten Haselnussstiickchen.

Rum Rosinen

Mit Saint-James®-Rum mit Golden Choice-
Trauben aus mehrtdgiger hauseigener
Mazeration.

SRS

5.

Eisdielen

SL 8
%Z'SL % Eisdielen@ '

Rose

Eis mit floralen Geschmacksnoten und
nattrlichem Rosenextrakt.

Schaumzucker-
Barchen

Nach Marshmallows duftendes Eis mit
weichen Stlicken und hausgemachter
Schokoladenmarmorierung.

%Z,SL

Tan ey

5.

Eisdielen
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GOURMET
i5 /\

Schoko-Nut’s Schokolade Alto el
Mit Haselnusscreme, Mandeln, SOI aus Peru

Milchschokoladensplittern und Schoko-

Haselnusssof3e. Einzigartige BIO-Plantagen- Schokolade,

angebaut von der Familie Saavedra del Castillo.
Intensiver und fruchtiger Geschmack mit
Uiberraschender Lange im Abgang.

o <
%2 St % Elsdlelen@ 2,5t

Schokoduo Schokolade mit

Eiscreme mit doppeltem Geschmack : ka n d i e rte n O ran g en
Schokolade mit Valrhona-Milch und weiler
Schokolade. Macaé-Schokoladeneis aus dem Hause

Valrhona® mit Stiickchen kandierter, mit
Schokolade Giberzogener Orange.

T L 250 T 3

Schokolade Schwarzer Sesam

Eis mit intensiver Zartbitterschokolade, Kakao Creme aus schwarzem Bio-Sesam mit 50%

und einem Herz aus 80 % Guanaja Schokolade schwarzem Sesam und 50% Vollkornsesam. Im
aus dem Hause Valrhona®. Holzfeuer gerostete Sesamsamen, die auf Stein

gemahlen werden.

8L %2,5 L
%2 5t % Eisdielen % Restauration @
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Spekulatius Thymian

Knackiges Schlemmereis mit echten Lotus® Eis mit den typischen Aromen hausgebriihten
Spekulatiuskeksen. Thymians.

. >
%2'5 t % Eisdielen 2'5 t

Stracciatella Tiramisu

Eis mit Milchnoten, das leicht nach Mascarpone-Eis, aromatisiert mit einer subtilen
Karamell und Vanille duftet und mit Mischung aus Marsala, Kaffee und Amaretto, mit
Zartbitterschokoladenstiickchen verziert ist. Kaffeemarmorierung und Biskuiteinschliissen.

e s
%2’5 L % Eisdielen @ - 2'5 t Eisdielen

Tarte Tatin Tonkabohne

Eiscreme mit leichtem Vanillegeschmack, Eis auf Basis eines Tonkabohnen-Aufgusses
marmoriert mit Karamellsauce und mit einem betdrend-intensiven Vanille- und
karamellisierten Apfelstiicken sowie Bittermandel-Aroma.

Keksstiicken.

%Z,SL %Z,SL
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GOURMET

“ A

Turron Vanille cookie dough
Eis mit echtem Turron de Jijona, AOP- Pablo Gourmet-Mischung aus Sahneeis mit
Garrigos Ibafiez. Vanillegeschmack, Keksteigstticken und dunklen

Schokoladenstticken.

%2,5 L %2’5 t % Ei:dielen

Unicorn Vanille mit Créme
Eiscreme bestehend aus zwei frai\c h e

Geschmacksrichtungen: Azzuro und ) ) )

Zuckerwatte-Eis. Zur Freude von Grof und Klein. Eiscreme mit Bourbon-Vanille aus Madagaskar

mit Creme fraiche.

: s T
% Eisdielen 2'5 t Eisdielen

Vanille Vanille Schoko

Eiscreme aus Eiern, Bourbon-Vanille aus Ma n d el
Madagaskar und Echiré-Butter.
Fur noch mehr Gaumenfreuden hat

unser Maitre Artisan Folgendes kreiert:

eine Eiscreme aus Bourbon-Vanille aus
Madagaskar mit frischer Sahne, Mandeln und
Schokoladenmarmorierung.

8L % % 5L
%2 51 % Eisdielen % Restauration @ 2'5 t Eisdielen
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Vanille-Himbeer-
Vacherin

Genauso geschmacksintensiv wie das Dessert:
mit Madagaskar- Bourbon-Vanilleeis, einem
vollfruchtigen Himbeersorbet und Einschliissen
von knusprigem, zartschmelzendem Baiser.

Weif3e Minze

Entdecken Sie in diesem Eis die Frische und
Intensitat von Minze.

=
Eisdielen

%2,5 L

Veilchen

Eis mit floralen Geschmacksnoten und
Veilchenaroma.

Weif3e Schokolade

WeiBe Schokolade, leichtem Vanillearoma und
weilBen Schokoladenstticken.

5.
%Z'SL % Eisdielen

5.
%Z'SL % Eisdielen

Walnuss

Aus Walnusscreme mit Stlicken von gerdsteten
Walnusskernen.

Zimt
Hausgemachter Ceylon-Zimt offenbart Ihnen die
ganze vielfalt seines aromatischen Spektrums.

%Z,SL

%2,5 L
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GOURMET

> A

Zitronen-Baisertorte Zuckerwatte
Zitronencreme mit Baiser-Einschliissen und Wie auf dem Jahrmarkt : Zuckerwatte Eis mit
Biskuit-Stlickchen. leichtem Kokosgeschmack.

REZEPTE FUR
unverwechsebaren Genuss.
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Ananas

Ananas aus Costa Rica.

FRUCHTGEHALT

5L
%2'5 L % Eisdielen

Ananas Basilikum

Perfekte Mischung von Ananas und frischen
Basilikumblattern fir ein erfrischendes

Sorbet.

FRUCHTGEHALT

%Z,SL

Aprikose

Aprikose aus den Monts et Coteaux
du Lyonnais und dem Rhonetal.

FRUCHTGEHALT

5L
%2'5 L % Eisdielen

S

SIS

Ty

5L

Eisdielen

5L

Eisdielen

5.

Eisdielen

Aprikose Rosmarin

Schmecken Sie die Feinfiihligkeit unseres Maitre
Artisan in diesem Sorbet mit Aprikosen aus den
Monts et Coteaux du Lyonnais, zart verfeinert
mit Rosmarinbliitenwasser.

FRUCHTGEHALT

Banane

Banane.

FRUCHTGEHALT

Birne

Williamsbirne aus Savoyen.

FRUCHTGEHALT




V%LFR @%—IT

Blutorange

Blutorange aus Sizilien.

FRUCHTGEHALT

. W

Erdbeere

Sengana Erdbeere.

FRUCHTGEHALT

SRS

5.

Eisdielen

5L 8L
%2'5 t % Eisdielen @

Bounti

Erdbeere mit milder

Mit Kokosmilch, hausgemachter Schokosauce M i nze
und dunklen Schokoraspeln aus Schweizer

Schokolade.

Sengana-Erdbeere und Infusion mit frischer

Minze.
. ©
%2'5 t % Eisdielen 2'5 -
Brombeere Feige
Brombeere. Violette Feige.

FRUCHTGEHALT

FRUCHTGEHALT

%Z,SL

%2,5 L
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Griiner Apfel

Griiner Apfel Granny Smith aus dem Rhonetal.

FRUCHTGEHALT

%Z,SL %Z,SL

Heidelbeere
Wildheidelbeere.

FRUCHTGEHALT

%Z,SL %Z,SL

Himbeere

Himbeere.

FRUCHTGEHALT

%2 5. % @ 8L %2,5 L
Eisdielen

Himbeere Litschi
Rosenwasser

Mischung von ,Frucht-Sorbet” Himbeere, Litschi
und Rosenwasser.

FRUCHTGEHALT

Kaktus und Limette

Spritziger und farbenfreudiger Cocktail mit
Kaktus-Fruchtfleisch und Limette.

FRUCHTGEHALT

Kalamansi

Kalamansi.

FRUCHTGEHALT




VOLLFR
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Kirsche

Sauerkirsche.

FRUCHTGEHALT

Limette

Limette.

FRUCHTGEHALT

. W

5L
%Z'SL % Eisdielen

5.
%Z'SL % Eisdielen

Kokos

Kokosnuss aus dem Indischen Ozean.

FRUCHTGEHALT

Litschi

Litschi.

FRUCHTGEHALT

%Z,SL

%2,5 L

Korsische Clementine

Die korsische (g.g.A.) Clementine

ist die einzige franzosische Clementine.

FRUCHTGEHALT

Mango

Alphonso Mango und Totapuri.

FRUCHTGEHALT

5.
%Z'SL % Eisdielen

5L 8L
%2'5 t % Eisdielen @
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V%LFR CHT

SIS

%Z,SL

%Z,SL

5.

Eisdielen

Melone

Charentais-Melone (aus Frankreich).

FRUCHTGEHALT

Mirabelle

Mirabelle aus Lothringen in Frankreich.

FRUCHTGEHALT

Orange

Orange.

FRUCHTGEHALT

Ty

%Z,SL

5.

Eisdielen

Pabana

Banane, Passionsfrucht, Mango und Zitrone.

FRUCHTGEHALT

Passionsfrucht

Passionsfrucht.

FRUCHTGEHALT

8L
%2 5L % EISdIe'Eh@

Rhabarber

Rhabarber.

FRUCHTGEHALT




VOLLFR @((‘E;T/w

Rosa Grapefruit Schwarze
Rosa Grapefruit. JOha nn isbee re

Schwarze Johannisbeere aus Burgund.

579

FRUCHTGEHALT FRUCHTGEHALT

5.
%2'5 t %2'5 t % Eisdielen

Rote Friichte Sonnenfriichte
Heidelbeere, schwarze Johannisbeere, Mischung aus Banane, Guajave, Blutorange,
Himbeere und Walderdbeere. Ananas und Passionsfrucht.

FRUCHTGEHALT

%2,& %Z,SL

FRUCHTGEHALT

Roter Hibiskus, Tomate und
Passionsfrucht, Basilikum
Ba na ne Tomate und Basilikum.

Hibiskus, Passionsfrucht aus Madagaskar und
Banane aus Madagaskar.

(sa%)
FRUCHTGEHALT

FRUCHTGEHALT

. <
%2'5 t % Eisdielen 2'5 t
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%Z,SL

SIS

SIS

5.

Eisdielen

5.

Eisdielen

Tropische Friichte

Sorbets aus Ananas, Mango,
Passionsfrucht und Limone.

FRUCHTGEHALT

Weinbergpfirsich

Weinbergpfirsich aus den Lyoner Weinbergen

(Frankreich).

FRUCHTGEHALT

Yuzu, Limette

Das perfekte Gleichgewicht zwischen Yuzu
und Limette.

FRUCHTGEHALT

s

Zitrone

Zitrone aus Sizilien.

FRUCHTGEHALT

8L
%2 S5t % EISdIe'Eh@

Zitrone und
Basilikum

Zusammenspiel zwischen Zitronen und
Basilikumblattern.

FRUCHTGEHALT




ALKC%HO ISCHE

Don Papa®-Rum

Dieser bertiihmte philippinische Alkohol liefert
Noten von Vanille, Eiche und kandierten
Zitrusfriichten.

Menthe Pastille®

Extrem erfrischendes, alkoholisches Sorbet, das
mit dem beriihmten Menthe Pastille® Likdr aus
dem Hause Giffard, seit 1885 Destillerie und
Likorfabrik, hergestellt wird. www.giffard.com

%2,&

%2,5 L

Gebratene Ananas

Ananas Fruchtsorbet mit marmoriertem
Karamell und Rum.

FRUCHTGEHALT

Mojito

WeiBer Rum von den Franzdsischen Antillen,
Limette und Minzblétter.

%Z,SL

%2,5 L

Limoncello

Zitrone mit Limoncello-Likdr gewonnen aus der
Mazeration von Bio-Zitronenschale.

Pinacolada

Mischung aus Ananas und Kokosfruchtfleisch
mit Saint-James-Rum®.

%2,&

%2,5 L
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UBElgAs HENDE
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Ananas, Minze und Karotte, Orange,
Ingwer Ingwer

Vereinen sich hier zu einem erfrischenden und AuBergewdhnliche Mischung aus Karotte,
unerwartet minzigen Ananas-Sorbet mit einem Orange und Ingwer, angenehm und voller
Hauch von Ingwer. Vitalitat.

%2,5 L %2,5 L

Apfel und Apfelmost Schokolade

Unser leckeres Apfelweinsorbets besteht aus Exklusives Sorbet fiir Schokoladenliebhaber.

48% Apfelmost und 24% Apfelmuf. Frucht einer intensiven Verbindung von Kakao,
aus dem Herzen Guanaja 80 % und karibischer
Schokolade von Valrhona®.

5.
%2'5 t %2'5 t % Eisdielen

Café frappé

Café-frappé-Sorbet mit 100 % Arabica-Kaffee in
seiner einfachsten Form fuir Kaffeeliebhaber.

%2,5 L




A

EGIONALE
astionommie

Originalitat und Kreativitat!

Unser einzigartiges Sortiment an Eiscremes und
Sorbets, das von unserem Meistereismacher
Stéphane Vindret geschaffen wurde, eréffnet

lhnen die Maglichkeit, Gberraschende siif3-salzige

Kombinationen zu kreieren, die lhre Kunden ins

Staunen versetzen werden.

—— Maitre Artisan Glacier



EGIONALE
a/ff/wnme

@1,5L

@1,5L

@1,5L

Butternut-Kiirbis mit
Mascarpone

Dieser schmackhafte Kiirbis besitzt eine Textur,
die sich in der Kuiche zu einer samtweichen
Creme verarbeiten ldsst.

%2,5L

Camembert

Der Camembert de Normandie AOP Gillot ist ein
auBergewohnlicher Kése, der unter Wahrung
der Uiberlieferten Traditionen der Kasereimeister
hergestellt wird. Er wird nach strengen Kriterien
ausgewahlter Rohmilch hergestellt, dessen
Produzenten weniger als 30 km von der Késerei
entfernt liegen. Der Camembert wird von Hand
mit der Schopfkelle gegossen.

@1,5L

Foie Gras

Diese Eisspezialitat wird auf der Grundlage
ausgewahlter, erstklassiger Stopfleber - als
ganzes und entsehntes Sttick - aus dem
Stidwesten Frankreichs zubereitet und mit
einem Schuss Armagnac und einer kleinen Prise
Pfeffer verfeinert.

@1,5L

Greyerzer
Doppelrahm

Mit feinem Vanillearoma und Baiser. Der
Doppelrahm ist eine feste, reichhaltige Creme,
die zusammen mit Baiser oder Beerenfriichten in
der Schweiz gern zum Dessert gereicht wird.

Moutarde a
I’Ancienne aus dem
Hause Fallot

Dieser Senf besteht ausschlieBlich aus
schwarzen und braunen Senfkérnern, die direkt
mit Verjus, Gewiirzen und Krdautern vermengt
werden. Die nur grob gemahlene Mischung

mit ihren intakten Kérnern macht diese
mildere und weniger scharfe Komposition zum
,Feinschmeckersenf".

Olivenol

Mit Olivendl aus der Calenquet-Muhle in Saint
Rémy de Provence.



EGIONALE
M%mamw

Paprika und
Espelette Piment

Sehr feine Verbindung zwischen Paprikaeis und
AOC Espelette Piment.

Safran aus dem
Dauphiné

Das aus dem Safrankrokus (Crocus Sativus)
gewonnenes, teuerstes Gewlirz der Welt wird
poetisch auch als,rotes Gold” bezeichnet.
Frankreich geh6rte mehr als 500 Jahre lang
bis Anfang des 20. Jahrhunderts zu den
bedeutendsten Produzenten des edlen
Gewiirzes.

@1,5L

@1,5L

Reblochon

Reblochonkase aus savoyischer Rohmilch von
der Molkereigenossenschaft aus Thones
(Haute-Savoie).

Salidou-Karamell

Mit einer Creme des Herstellers Maison
d’Armorine mit Karamell und gesalzener Butter.

@1,5L

%2,5L

Roquefort Walnuss

Mit echtem Roquefort AOC in Aveyron zur Reife
gelagert und mit leicht gerdsteten WalnUssen.

Steinpilz

Symbol des Reichtums der Terroirs, nach einem
traditionellen Rezept hergestellt.

@1,5L

@1,5L
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EGIONALE
Mézmmoe

Szechuanpfeffer Vin Jaune aus dem
Dieses Pfefferkorn aus der Familie der J ura

Rautengewadchse (Zitrusfriichte) wird haufig . .
in der asiatischen Kiiche verwendet. Es ist ein DerVin Jaune ist von goldgelber Farbe und gilt
Bestandteil des Fiinf-Gewirze-Pulvers. als einer der besten Weine der Welt. Er verdankt

seinen guten Ruf seiner organoleptischen Gute
sowie auch seinem Herstellungsverfahren, das
ebenso originell wie geheimnisumwoben ist.

@1,SL @1,5L

Tahiti-Vanille Ziegenkase

Diese Vanille &ffnet sich nicht wenn sie reif ist Reifer Biche Saint Maure Soignon.
und bleibt deshalb fleischig. Die Vanilleerzeuger

konnen sie daher pfliicken wenn sie reif ist

und ihren geschmacklichen und aromatischen

Hohepunkt erreicht hat. Die Schote der

Tahiti-Vanille ist dick, prall, gldinzend und platzt

nicht auf. Ihr intensiver Duft nach Anis- und

Pflaumenaromen ist blumig und fruchtig. Man

schatzt sie heute als, Luxus-Vanille, da sie nurin

sehr kleinen Mengen angebaut wird.

@1,SL @1,5L

Verfeinern Sie |hre Gerichte
Schweinefilet mit Krduterkruste,
Gemiisetértchen,

&a@m&@;




EGIONALE
astionommie

SORBETS

10-jahriger Portwein Champagner

Champagner Sorbet mit Champagner direkt aus
der Kelterei mit Zitronen-und Orangenschalen
verfeinert.

Mit 10 Jahre altem Tawny-Portwein.

@1,5L @1,5L

Balsamico Essig Estragon Gurke

Sorbet aus Gurke und Estragon- Aufguss. Es

Dieser Balsamico Essig besteht ausschlieBlich
passt perfekt zu Fleisch und Fischgerichten.

aus folgenden Rebsorten: Lambrusco,
Ancellotta, Trebbiano, Sauvignon, Sgavetta
und Coltivati. Er reift zwischen 12 und

25 Jahren in Féssern.

@1,5L @1,5L

Basilikum Klosterbier

Klosterbier, nach traditioneller Rezeptur

Sorbet aus frischem, kalt gepresstem
hergestellt.

Basilikumsaft.

@1,5L @1,5L
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EGIONALE

SO RBETS

Walderdbeere

Erdbeere und Walderdbeere.

FRUCHTGEHALT

Yuzu

Unser japanischer Yuzu stammt aus Ostasien
und ist ein Mandarinen-Hybrid und Zitrone mit
saurem Geschmack und frischen, tonischen
Noten.

FRUCHTGEHALT

@1,SL @1,5L

Verfeinern Sie lhre Gerichte
Tartiflette auf neue Art,

Keblockon-Eis




A

EISSPEZIALITATEN

Schnell und einfach zu personalisierende Eisdesserts
in hausgemachter Qualitat fir Veranstaltungen:
Gruppenempfange, Festtafeln ...




zum portionieren * Durchmesser 20 cm

’ g ‘4
/p Eisdesserts | - 1.8 Liter / 8 portionen

+ Héhe 5.5 cm
+ Karton mit 3 Stiicken

Baiserringe

Passionsfrucht / Himbeere

Passionsfruchtsorbet mit min. 45 % Fruchtanteil, begleitet
von einem Himbeersorbet mit min. 45 % Fruchtanteil
und einem Baiserherz.

Vanille/Himbeere

Bourbon-Vanilleeis mit Echiré- Butter und Eiern, begleitet von einem Himbeersorbet
mit min. 45 % Fruchtanteil und einem Baiserherz.

Weinbergpfirsich / Rote Beeren

Weinpfirsichsorbet aus dem Lyoner Weinberg mit mindestens
45 % Fruchtanteil, begleitet von einem roten Fruchtsorbet
mit mindestens 45 % Fruchtanteil und einem Baiserkern.




Eisdesserts
zum portionieren

Eisrolle

- 2 Liter

+ 20 bis 25 portionen

+ Karton mit 2 Stiicken
+ Héhe : 58,5 cm

Hochqualitative Eisdesserts aus handwerklicher

Herstellung fiir eine individuelle und schnelle Zubereitung.

Ideal geeignet fiir Fest- und Gruppenmahlzeiten

« Unter einem diinnen Strah! warmen Wassers leicht aus der Form
entnehmbar.

+ Beliebig in Scheiben schneidbar.

- Nach Belieben indidualisierbar.

Karamell und Salzbutter / Birne
Karamell-Eis mit gesalzener Butter, Sorbet mit

hohem Fruchtgehalt aus Williams-Christ-Birnen aus

Hochsavoyen. Fiillung aus Schokoladenbaiser.

Korsische Clementine /

Schokolade

Nollfrucht”-Sorbet mit korsischer

Clementine Valrhona®-Schokoladeneis, Baiserherz.

Vanille / Karamell und Salzbutter

Eis mit Bourbon-Vanille, Butter aus Echiré und Eiern,
Karamell-Eis mit gesalzener Butter, Baiser-Fiillung.

Vanille/Himbeere

Eis mit Bourbon-Vanille, Butter aus Echiré und Eiern,
Himbeersorbet mit hohem Fruchtgehalt, Baiser-Fiillung.

Weinbergpfirsich / Rote Friichte

Weinpfirsichsorbet aus dem Lyoner Weinberg mit
mindestens 45 % Fruchtanteil, begleitet von einem roten
Fruchtsorbet mit mindestens 45 % Fruchtanteil und

einem Baiserkern.
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EIS
5;” m&m Eisdesserts | - 1.6 Liter

zum portionieren | " 18 portionen
+ Karton mit 9 Sticken

Eiskalter Nougat

Block aus Nougat-Eiscreme
Konditor-Rezeptur

Eiweil3, Nougatcreme aus Montélimar, Nougatsplitter, Honig,
Pistazienstreusel, gezuckerte Haselnussstreusel, kandierte
Orangenschalen.




|ndividue"e * Einzelvolumen 140 ml * Preis: angemessene Einkaufspreise.

EiSdessertS « Karton mit 12 Stiicken + Qualitat: handwerkliche Herstellung.

- Hygiene: kein Berlhren des Produkts bei der Garnierung des Tellers.
- Kreative Prasentation.

+ GroBle Auswahl an originellen Geschmackskreationen.

+ Schnelle und einfache Handhabung durch die Rhodoid-Folie.

individuelle Eisdesserts

Eisdessert Spekulatius / Eissoufflee Grand Marnier®
Bou rbon -Va n i I Ie Zubereitet mit Grand Marnier® und mit Kakao bestaubt.

Spekulatius-Eiscreme, Eiscreme mit Bourbon-Vanille, Spekulatius-Streusel.

Eisnougat Eissoufflee Limoncello

Mit Nougatcreme aus Montélimar und kandierten Friichten. Mit Limoncello-Likor.
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DAS
Scretiment

Eis - 2,5 Liter Sorbets - 2,5 Liter

Amarena p8 Macadamia Vanille p15 Vollfrucht Sorbets Pabana p 30
Amaretti p8 Madeleine aus Commercy p16 Ananas p 26 Passionsfrucht p 30
Armagnac Backpflaume p8 Mandel pl16 Ananas Basilikum p 26 Rhabarber p 30
Azzuro p8 Mandelmilch p16 Aprikose p 26 Rosa Grapefruit p 31
Baiser 08 Maronen mit Stiickchen 016 Aprikose Rosmarin p 26 Rote Friichte p 31
Banane nuty 09 Mascarpone 016 Eénane p ;Z ggrt:aarn:hblskus, Passionsfrucht, b 31
N . irne p
Banoffee p9 Milchkonfitiire plé Blutorange p27 Schwarze Johannisbeere p 31
Bergmilch-Joghurt p9 Milehschokolade P17 Bounti p 27 Sonnenfriichte p 31
Black Ice p9 Minze-Schokolade p17 Brombeere p27 Tomate und Basilikum p 31
Brownies p9 Mont-Blanc pl17 Erdbeere p 27 Tropische Frichte p 32
Bubble gum P9 Nougat P17 Erdbeere mit milder Minze p 27 Weinbergpfirsich p 32
Bulgarischer-Joghurt p 10 Nuty p17 Feige p 27 Yuzu, Limette p32
Calisson p 10 Orangenblite mit 17 Griiner Apfel p28 Zitrone p32
istazi i | NEUHEIT I
Cappuccino p10 Pistaziensplittern Heidelbeere p 28 Zitrone und Basilikum p 32
Chartreuse® p10 Palet Breton P18 Himbeere p 28 Alkoholische Sorbets
Chouchou karamellisierte 0 Panna p18 Himbeere Litschi Rosenwasser | p 28 Don Papa®-Rum p 33
Erdnisse P Pekannuss p18 Kaktus und Limette p 28 Gebratene Ananas p 33
Confetti p 10 Pinien-Honig p18 Kalamansi p 28 Limoncello p33
Cookies nut's pll Pistazie p18 Kirsche p 29 Menthe Pastille® p 33
Creme bralée pli Plombieres p18 Kokos p 29 Mojito p33
Creme fraiche aus Isigny pl Praline p19 Korsische Clementine p 29 Pifacolada p 33
Eis mit Eclats de Daim® pl Praliné-Rocher p19 Limette p 29
Eisenkraut bl Rose p19 Litschi p 29 Ananas, Minze und Ingwer p 34
Erdbeer Sahne ol Rote Friichte Crumble p19 Mango p 29 Apfel und Apfelmost p 34
Erdbeerjoghurt 012 Rurm Rosinen P19 Melone p 30 Cafe frappe p 34
R Mirabelle p 30 Karotte, Orange, Ingwer p 34
Erdnuss p12 Schaumzucker-Barchen p19
. Orange p 30 Schokolade p 34
Génépi p12 Schoko-Nut's p 20
Grand cru von Schokolade p 20
karibi§cher Schokolade Alto el Sol aus 20 ] ] .
Zartbitterschokolade pi2 Peru P Eis - 5 Liter Restauration
i Cuerande Schokolade mit kandiert | Schokolad P20 Vanil | p22
ChoOKolade mit kanaierten chokolade anille
Meersalz Orangen P20 : °
Grand Marnier® p12
Schwarzer Sesam p 20
Griner Matcha-Tee p12 N
Spekulatius p 21
Haselnuss p13 ;
Stracciatella p 21
Haselnuss mit 3 ;
Karamellstiickchen P Tarte Tatin p2l
Heidelbeer Joghurt p13 Thymian p2l
Himbeermakrone p13 Tiramisu p 21
Honig p13 Tonkabohne p 21
Ingwer p13 Turron p 22
Kaffee p 14 Vanille p 22
Vanille cookie
foksoleks P douah p22
NEUHEIT
Karamell - - p 14 Vanille mit Creme fraiche p 22
Raromell mit Butter aus IS 514 | Vanille Schoko Mandel p22
Karamell Schokolade p 14 Veilchen P23
Karamell und Salzbutter p 14 Walnuss p23
Karamell-Erdnuss-Riegel p15 Weie Minze p23
Kokosnuss 015 Weife Schokolade p23
Lakritz pl5 Zimt p23
Lavendel p15 Zitronen-Baisertorte p 24
Lebkuchen 015 Zuckerwatte p 24




/\

Eis - 5 Liter

Amarena p8 Maronen mit Stiickchen p16 Karamell und Salzbutter p 14 Schoko-Nut's p 20
Azzuro p8 Mascarpone p16 Kokosnuss p 15 Schokoduo p 20
Baba au rhum p8 Minze-Schokolade p17 Macadamia Vanille p15 Schokolade p 20
Banane nuty p9 Nougat p17 Nuty P17 Stracciatella P2l
Pistazie pl18 Vanille p 22
Banoffee p9 Nuty p17
Rum Rosinen p19
Bergmilch -Joghurt p9 Palet Breton p18
Brownies p9 Pistazie p18
Bubble gum p9 Praliné-Rocher p19
Bulgarischer Joghurt p10 Rote Friichte Crumble p19 Sorbets - 8 Liter
Chouchou karamellisierte 10 Rum Rosinen p19 Vollfrucht Sorbets Mango P29
erdniisse P Schaumzucker-Barchen p19 Erdbeere p 27 Passionsfrucht p 30
Confetti p10 Schoko-Nut’s p 20 Himbeere p 28 Zitrone p 32
Cookies nut's pll Schokoduo p 20
Creme bralée p Schokolade p 20
Eis mit Eclats de Daim® L Schokolade mit kandierten 20 Regionale & Gastronomie- 1,5 Liter
Erdbeerjoghurt p 12 [OIElter N NEUHEIT p
® o ) Szechuanplefier P38
Grand Marnier pi2 pexulatius p Butternut-Kirbis mit 036 Tahiti-Vanille p38
Stracciatella 21
Haselnuss p13 : P Mascarpone Vin Jaune aus dem Jura 038
Haselnuss mit Tiramisu p 21 Camembert p36 - R
K lIstiickeh p13 Ziegenkase p 38
orbets
Kaffee p 14 Vanille p22 Moutarde a 'Ancienne aus 36 10-i3hriger Portwein 39
Kakaokeks p 14 Vanille cookies dem Hause Fallot P Jeanrig p
Karamell mit butter aus Isigny “ dough p 22 Olivend| 036 Balsamico Essig p 39
AOP P . N ) ) Basilikum p 39
Vanille mit creme fraiche p 22 Paprika und Espelette Piment p 37
Karamell Schokolade P | Vanille Schoko Mandel p 22 Reblochon p37 | | Champagner P39
Karamell und Salzbutter p I Vanille-Himbeer- vacherin p23 Roquefort Walnuss p 37 Estragon Gurke P39
Karamell-Erdnuss-Riegel pl15 Veilchen 023 Safran aus dem Dauphiné 037 Klosterbier p 39
Kokosnuss P15 | Weie Schokolade 023 Steinpilz p37 | | Walderdbeere p 40
Lakritz P15 Zitronen-Baisertorte p 24 Tuzu p 40
Lavendel P15 Zuckerwatte p 24
Macadamia Vanille pl15

Sorbets - 5 Liter

Vollfrucht Sorbets Mango

Ananas p 26 Melone p 30
Aprikose p 26 Pabana p 30
Aprikose Rosmarin p 26 Passionsfrucht p 30
Banane p 26 Roter Hibiskus, Passionsfrucht, 3
Birne b 2 Banane P
Blutorange b 27 Schwarze Johannisbeere p 31
Bounti p27 Weinbergpfirsich p 32
Erdbeere p 27 Yuzu, Limette p32
Himbeere p 28 Zitrone p 32
Kirsche p 29 Zitrone und Basilikum p 32
Korsische Clementine p 29
Limette p 29 ‘ Schokolade ‘ p 34 ‘

A

GLACES
PEALPES

maitre artisan

Regionale & Gastronomie - 2,5 Liter

Glaces

Greyerzer Doppelrahm

Salidou-Karamell

Spezialitaten

Eisdesserts Zum Portionieren Eiskalter Nougat
Baiserringe Block aus Nougat-Eiscreme 044
Passionsfrucht / Himbeere p 42 Konditor-Rezeptur
Individuelle Eisdesserts
Weinbergpfirsich / Rote dCil e
Beeren p 42 individuelle Eisdesserts
. . Eisdessert Spekulatius /
Vanille/H
anille/Himbeere p 42 Bourbon-Vanille P45
Eisroll
srote Eisnougat p 45
Karamell und Salzbutter / Birne | p 43
Korsische I e/ Eissoufflee Limoncello p 45
orsische Clementine
Schokolade p43 Eissoufflee Grand Marnier® p 45
Weinbergpfirsich / Rote
Friichte P43
Vanille / Karamell und 43
Salzbutter P
Vanille/Himbeere p 43
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Besuchen Sie uns auf unserer website
WWW.GLACESDESALPES.COM
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Firmensitz und Produktionsstandort :
PAE la Caille, 191, avenue des Marais, 74350 Allonzier la Caille, France
Tel: +33 (04 50 46 45 00

commercial@glacesdesalpes.com




