
JOYEUSES
fêtes

DÉCOUVREZ NOS BÛCHES DE NOËL



6-8 PARTS
Abricot / Spéculoos

Ananas / Rhum Raisin

Caramel / Chocolat 

Chartreuse® / Chocolat

Citron / Framboise 

Citron Vert / Ananas

Citron Vert / Fraise

Clémentine Corse / Chocolat

Clémentine Corse / Soufflé Grand-Marnier®

Framboise / Chocolat

Framboise / Nougat Glacé

Grand-Marnier® / Chocolat

Limoncello / Clémentine Corse

Mangue / Hibiscus Passion Banane

Mangue Passion / Chocolat

Noisette / Rocher Praliné 

Parfum Marron Morceaux / Chocolat

Parfum Marron Morceaux / Myrtille 

Passion / Framboise 

Pêche de Vigne / Fruits Rouges

Pistache / Chocolat

Pistache / Vanille

Poire / Caramel Beurre Salé 

Poire / Chocolat

Rocher Praliné / Chocolat

Vanille / Café 

Vanille / Caramel Beurre Salé 

Vanille / Chocolat 

Vanille / Chocolat Amande Pécan 

Vanille / Fraise 

Vanille / Framboise 

Vanille / Fruits Rouges 

Vanille / Parfum Marron Morceaux 

Vanille / Noisette aux Éclats Caramelisés

Vanille / Nuty

Yuzu Citron Vert / Fruits Rouges 

Bûches glacées - 21,50€



10-12 PARTS

8 PARTS
Omelette Vanille
Omelette Rhum Raisin
Omelette Grand-Marnier®

Abricot / Spéculoos

Citron / Framboise 

Citron Vert / Ananas

Citron Vert / Fraise

Clémentine Corse / Chocolat

Clémentine Corse / Soufflé Grand-Marnier®

Framboise / Chocolat

Framboise / Nougat Glacé

Limoncello / Clémentine Corse

Mangue / Hibiscus Passion Banane

Mangue Passion / Chocolat

Noisette / Rocher Praliné 

Parfum Marron Morceaux / Chocolat

Parfum Marron Morceaux / Myrtille

Passion / Framboise 

Pêche de Vigne / Fruits Rouges

Poire / Caramel Beurre Salé 

Poire / Chocolat

Rocher Praliné / Chocolat

Vanille / Café 

Vanille / Caramel Beurre Salé 

Vanille / Chocolat 

Vanille / Chocolat Amande Pécan 

Vanille / Fraise 

Vanille / Framboise 

Vanille / Fruits Rouges 

Vanille / Noisette aux Éclats Caramelisés

Vanille / Nuty

Vanille / Parfum Marron Morceaux 

Yuzu Citron Vert / Fruits Rouges 

Bûches glacées - 27,00€

Omelettes norvégiennes 
21,30€
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10-12 PARTS

FEUILLETINE NOISETTE
Mousse au chocolat au lait et caramel,  
croquant2 noisette, biscuit joconde1

FORÊT NOIRE AVEC CERISES
Crème pâtissière légère, griottes à l’eau de vie,
biscuit joconde1 au chocolat, décor chantilly,  
tuiles croquantes de chocolat noir

FORÊT NOIRE SANS CERISE
Crème pâtissière légère, biscuit joconde1 au chocolat,  
décor chantilly, tuiles croquantes de chocolat noir

FRAMBOISIER
Crème pâtissière, framboises entières, biscuit joconde1 

légèrement punché à l’alcool de Framboise, décor meringue  
à l’italienne

GIANDUJA FRAMBOISE
Mousse au gianduja (crème de noisettes caramélisées et 
chocolat), cœur de framboises fondantes, croquant2 noisette,
biscuit joconde1 au chocolat

BÛCHE AUX MARRONS
Mousse de marrons avec un soupçon de rhum et  
des brisures de marrons glacés, biscuit joconde1

ROYAL CHOCOLAT
Mousse chocolat noir, cœur crémeux au chocolat parfumé  
d’un soupçon de Cointreau, croquant2 noisette, 
biscuit joconde1 au chocolat

TAHITI 
Mousse passion, cœur de framboises confites et une soupçon 
de ganache vanillée, croquant2 chocolat framboise,  
biscuit joconde1

TRÉLOD
Mousse aux marrons rehaussée d’un soupçon de spiritueux Don 
Papa et éclats de marrons glacés, cœur de myrtilles fondantes, 
biscuit joconde1, décor glaçage à la myrtille

CROC CHOC’
Entremets glacé composé de glace chocolat Valrhona®, de 
noisettes caramélisées avec une crème légère pralinée et un 
sablé croquant au chocolat

RICOCHET
Glace vanille, fondant passion, croquant chocolat feuilletine, 
biscuit joconde, glaçage chocolat façon esquimaux : chocolat 
au lait et amandes effilées

Bûches pâtissières - 34,00€

BÛCHE PROFITEROLES VANILLE
18 choux pâtissiers garnis de glace vanille, montés en bûche 
légèrement nappé de sauce au chocolat maison

BÛCHE PROFITEROLES 
VANILLE - FRAMBOISE
9 choux pâtissiers garnis de glace vanille, et 9 choux pâtissiers 
garnis de sorbet framboise montés en bûche légèrement nappé 
de sauce au chocolat maison

NOUVEAU

9 PARTS
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Cette année, assurez-vous de déguster vos 
bûches de fêtes de fin d’année préférées !!

Glaces des Alpes prend les commandes !!  

1- Effectuez votre commande directement auprès
de GLACES DES ALPES :

En toute tranquillité sur notre Click & collect 

(espace « La Boutique » de notre site web).

Grâce aux « Click & Collect », vous gagnez du 
temps en boutique et vous vous assurez que  
votre dessert préféré soit bien réservé !

2- Vous pouvez alors récupérer
votre commande à la date et
à l’horaire que vous avez sélectionnés

(Merci de bien respecter votre créneau)

3- Un espace est réservé au retrait
des commandes « Collect » pour limiter
votre attente.

NOUVEAU 
CETTE ANNÉE PAIEMENT 

EN LIGNE ! 

CLICK & COLLECT
À PARTIR DU 4 DÉCEMBRE
JUSQU’AU 22 DÉCEMBRE.
RETRAIT À PARTIR DU 10 DÉCEMBRE 
JUSQU’AU 24 DÉCEMBRE.
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Lundi au vendredi : 9h - 12h / 13h45 - 17h  
Samedi : 9h - 12h 

Lundi 8 décembre au mardi 23 décembre : 
9h -12h / 13h45 - 18h 
Samedi 13 décembre : 9h -13h30
Samedi 20 décembre et mercredi 24 décembre :  
 9h - 12h / 13h45 - 17h

LA BOUTIQUE SERA FERMÉE  
LE JEUDI 25 DÉCEMBRE ET 
LE JEUDI 1 JANVIER

HORAIRES 


